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< 東武 トッ プッ ァ ー ズ 


明治 42 年 創業 「 タ ルレ イ 」 味 付け ラム ジ 
ン ギ スカ ン 


北海 道 で 定番 の 「 ジ ン ギ スカ ン 」 を 小分け ・ 少 量 パ ッ ク に し まし た 。 

1 人 か ら の 少 人 数 で も 美味 し く お 召し 上 が り い た だ け ま す 。 肉 自 
体 の クセ が 少な く 柔 ら か い 食用 種 で ある 「 ニ ュー ジー ラン ド 産 」 の ラ 
ム 肉 の み を 使用 し 、 保存 料 を 使用 せ ず に 昔ながら の 味付け で 仕 
上 げ ま し た 。 「 も や し 」・「 玉 ね ぎ 」・「 人 参 」 な ど を ベー ス に お 好み の 
野菜 を 加え て お 楽し みく だ さい 。 仲間 を 集め て の バー ティ に 。 食卓 
の 主役 に 。 キン キン に 冷え た ビー ル が 欲し く な る 一 品 で す 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


味付け う ム ジン ギ ス カン 200gx2 袋 


@ 資 味 期限 : 出荷 日 60 日 
@ 料金 : 3240 円 


004 知床 弘 臼 鮭 の ちゃ ん ちや ん 焼き 


「 ち ゃ ん ちゃ ん 焼き ] は 鮭 な どの 魚 と 野菜 を 鉄板 で 焼く 料理 で 、 北 
海道 で 漁師 町 の 名 物 料 理 で す 。 2 0 0 7 年 に 農林 水産 省 の 
主催 で 選定 され た 農山 漁村 の 郷土 料理 百 選 で ジン ギ ス カン 、 石 
狩 鍋 と 共に 北海 道 を 代表 する 郷土 料理 と し て 選出 され て お り ま 
す 。 本 来 、 外 で 大 き な 鉄 板 の 上 で 大 胆 に 焼き 上 げ る 料理 で す 
が 、 いつ で も ご 家庭 で 手軽 に 召し 上 が れる 様 、 ひ と 手間 加え た 鮭 
の 切身 を 特製 の 味噌 た れ に 漬け 込み 一 枚 一 枚 を 小分け 真空 い 
た し まし た 。 北海 道 に 古く か ら あ る 浜 の 漁師 料理 を ご 堀 能 く だ さ 
い 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


ちゃ ん ちゃ ん 焼き 用 秋 鮭 味 唱 漬 切身 B80gx3 枚 、 添 付 味 噌 た れ 
30gx3 袋 


@ 賞 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 3240 円 


002 「 札 幌 バ ルナ バフ ー ズ 」 札 幌 開拓 使 


ロー スシ ン ケ ン は 豚 ロ ー ス 肉 を 「 ド イツ の 岩塩 」 を 使い じっくり 調味 し 
た 生 八 ム で す 。 調理 し や すく スラ イス し て あり ます の で オー ドブ ル や サ 
ラダ に 手軽 に ご 利用 し て いた だ け ま す 。 ウイ ン ナ ー、 レ バー ペ ー ス ト 
は 北海 道産 の 原料 を 使用 し まし た 。 ウイ ン ナ ー 類 は その まま お 召 
し 上 が り い た だ け ま す が 、 80 ぞ 程度 の お 湯 で 5 分 ほど ゆで て いた だ 
き 、 焼 き 目 が 軽く 付く ぐら い 焼 いて いた だ ける と パリッ と し て 美味 し く 
召し 上 が る こと が で きま す 。 レバ パー ペー スト は まろ や か で クセ の な い 
味 が 人 気 で す 。 クラ ッ カ ー や バケ ッ ト に の せ て お 召し 上 が りく だ さい 。 


【 商 品 仕様 】 


@ 内 容量 


道産 チー ズ ウ イ ン ナ ー100g、 レ バー ペー スト 100g、 道産 玉 茹 り 
イン ナー100g、 ビ ア ヴ ル スト 150g、 ロ ー ス シン ケン ( 生 八 ム ) 
40gx2 


@ 賞 味 期 限 : 製造 日 35 日 
@ 料金 : 4320 円 


北海 道産 の 「 真 災 」 を 主役 に 「 真 いか 」 と 「 つ みれ 」 を 詰め 合わ せま 
し た 。 シン プル な が ら ダ シ が きい た 「 塩 仕立 て の た れ 」 で お 楽し みく だ 
さい 。 ご 自宅 の 野菜 も 一 緒 に 煮込ん で か ら お 召し 上 が りく だ さい 。 


【 商 品 仕様 】 


@ 内 容量 


真 秋 切 身 (北海 道産 ) 200g (3 切 ) 、 ツ ボ 抜 きい か (北海 
道産 ) 100gx1 尾 、 と り ご ぼう つみ れ 20gx3 個 、 た れ (濃縮 : 
塩 仕 立て ) 50mlx2 袋 


@ 賞 味 期 限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 3240 円 


003 北海 道産 ゆめ びり か 


ゆめ びり か の 粒 は 厚み が あり 、 炊 きま 上 が り の ツヤ が と て も 綺麗 で す 。 
北海 道 ブラ ンド 米 の 中 で も 甘み が 強い の が 特徴 。 まず は 白い ご 人 
だ け で 甘み を じっくり と 味わう の が オス ス メ 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


2kqg 


@ 賞 味 期限 : 
@ 料金 : 3240 円 


知床 興 肛 ア ー ム ドイ ツ 風 ソー セー ジ 
セッ ト 


ドイ ツ で 修業 を 積ん だ マイ スタ ー が 、 本 場 ドイ ツ 伝統 の 製法 で 作り 
上 げ ま し た 。 原料 は 牧場 で 丹精 込め て 育て た 豚 ・ 厳 選 し た 塩 ・ 砂 
糖 ・ 香 辛 料 の み 。 余計 な も の を 一 切 加 えな いか ら こ で 素材 の 味 を 
ぐっ と 引き 出し た ジュ ー シ ー な こだわ り ウ イン ナー を ご 賞味 くだ さい 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


中 リー セー が 5 信 (60g) x3、 ル アナ 入 記号 ーー ゲ が 25 イ 
(60g)x2 


@ 賞 味 期限 : 製造 日 90 日 
@ 料金 : 3780 円 





北海 道産 の 「 鶏 も も 肉 」 を 主役 に 「 真 いか 」 や 「 つ みれ 」、 シ メ の 

「 ラ ー メ ン 」 も 詰め 合わ せま し た 。 鶏 白湯 鍋 の た れ は 各 素材 と よく 
絡み 、 鶏 の 旨味 た っ ぷり 。 お 好み で 白菜 や 豆腐 、 も や し 、 ネ ギ な ど 
と 一 緒 に 煮込ん で か ら お 楽し みく だ さい 。 


【 商 品 仕様 】 


@ 内 容量 


北海 道産 鶏 も も 肉 100gx1 袋 、 た こ 入 つみ れ 15gx6 個 、 ツ ボ 
抜き いか 100gx1 尾 、 冷凍 生 ラ ー メ ン 80gx 1 玉 、 た れ ( 濃 
縮 : 白湯 仕立 て ) 50mlx2 袋 


@ 資 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 3780 円 


010 「 シ ロマ ルカ フェ 」 白玉 スイ ー ツ セッ ト 


北海 道中 札内 村 の 「 シ ロマ ルカ フェ 」 は 、 と か ち 製 菓 特製 の 大 粒 
白玉 と 北海 道 素 材 を 組み 合わ せ 、 白玉 スイ ー ツ に 仕立 て まし た 。 
北海 道産 生乳 を 使用 し た 「 ク リー ム 白 玉 ぜ ん ざい 」 と 、 和 菓子 の 
定番 「 み た らし 白玉 団子 」 の ギフ ト セ ッ ト で す 。 つく り た て 食 感 の ひ 
ん や り 和 風 ス イー ツ を お 楽し みく だ さい 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


白玉 クリ ー ム ぜん ざい ( 粒 あ ん ) x3 個 、 み た らし 白玉 団子 x3 
個 


@ 資 味 期限 : 出荷 日 60 日 
@ 料金 : 3780 円 


008 漬け 魚 切 身 詰合せ 


新鮮 な 海 の 幸 を 「 粗 漬け 」、 「 西 京 漬け 」、 「 甘味 噌 漬け 」 の 三 通 
り の 漬け 込み で 仕上 げ ま し た 。 どれ も 食欲 を そそ る 一 品 で す 。 


【 商 品 仕様 】 


@ 内 容量 


秋 鮭 甘味 噌 漬 切身 80gx1 切 、 秋 鮭 粗 漬 切身 80gx1 切 、 秋 
鮭 西京 漬 切身 B0gx1 切 、 真 人 粗 漬 切身 B80gx1 切 、 し まほ っ 
け 甘 味噌 漬 切身 80gx1 切 


@ 賞 味 期 限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 3780 円 


011 郷土 料理 松前 漬 詰合せ 


「 い くら 松前 漬け 」・「 ほ た て 松前 漬け 」・「 か に 松前 漬け 」 を それ ぞ 
れ 食 べ 切 り の 小分け ・ 少 量 パ バッ ク に いた し まし た 。 北 の 海 な ら で は 
の トッ ピン グ で お 楽し みく だ さい 。 温か い ご 飯 に の せ た り 、 酒 の 育 と し 
て も 美味 し く お 召 し 上 が り い た だ け ま す 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


いく ら 松 前 漬け 80gx 1 パッ ク 、 ほたて 松前 漬け 80gx 1 バッ ク 、 か 
に 松前 漬け 80gx1 バ ッ ク 


@ 洪 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 3780 円 


北海 道産 の 帆 立 具 を 食べ 易い よう に 片方 の 貝殻 と ウロ を 取り 除 

き 、 帆立貝 を 手軽 に お 楽し みい た だ ける よう に 致し まし た 。 プリ プリ 

と し た 食 感 と 濃厚 な 旨味 が 特徴 で 、 シ ン ブ ル に 塩 コ ショ ー の 他 、 み 
りん 醤油 、 バ ター 焼き な ど 、 お 好み の 味付け で ご 飯 の お か ず や 酒 の 
着 と し て お 召し 上 が り い た だ け ま す 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


北海 道産 帆 立 片 具 50gx8 枚 


@ 賞 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 3780 円 


「 札 幌 バ ルナ バフ ー ズ 」 牛 生 八 ム ユ ッ ケ 
(ユッケ 風 生 八 ム ) 


6 貴 ) 時 


PD ES は 了 」 さす 1 
生 7 生年 生生 條 と コ vT いん コ 


W 


酒 の 有 に ピッ タリ 。 食べ や すい 細切り タイ プ ! お 好み で 卵黄 、 ね ぎ を 
トッ ピン グ す る と 一 層 美 味 し く お 召し 上 が り い た だ け ま す 。 牛 モ モ 肉 
を ドイ ツ 岩 塩 を 使用 し た 調味 液 に 漬け 込ん で 仕上 げた ユッケ 風 生 
八 ム で す 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


お うち で 簡単 牛 生 ハム ユッケ 56 g x 4 


@ 賞 味 期限 : 製造 日 365 日 
@ 料金 : 3780 円 





「 札 幌 バ ルナ バフ ー ズ 」 生 八 ム & ウ イン 
ナー 


< 
ロー スシ ン ケ ン は 豚 ロー ス 肉 を 「 ド イツ の 岩塩 」 を 使い じっくり 調味 し 
た 生 八 ム で す 。 調理 し や すく スラ イス し て あり ます の で オー ドブ ル や サ 
ラダ に 手軽 に ご 利用 し て いた だ け ます 。 ウイ ン ナ ー、 レ バー ベー スト 
は 北海 道産 の 原料 を 使用 し まし た 。 ウイ ン ナ ー 類 は その まま お 召 
し 上 が り い た だ け ま す が 、 80 て 程度 の お 湯 で 5 分 ほど ゆで て いた だ 
き 、 焼 き 目 が 軽く 付く ぐら い 焼い て いた だ ける と バリ ッ と し て 美味 し く 
召し 上 が る こと が で きま す 。 レバ ー ペ ー ス ト は まろ や か で クセ の な い 
味 が 人 気 で す 。 クラ ッ カ ー や バケ ッ ト に の せ て お 召し 上 が りく だ さい 。 


【 商 品 仕様 】 


@ 内 容量 


道産 ボー ク グ ル メ フラ ンク 120gx 1 、 ロ ー ス シン ケン ( 生 ム ) 
40gx 1 、 道 産 玉 導 ウ イン ナー100gx1、 道 産 チ ー ズ ウイ ン ナ ー 
100gx1、 レ バー ペー スト 100gx 1 


@ 賞 味 期 限 : 製造 日 35 日 
@ 料金 : 3780 円 


「 札 幌 バ ルナ バフ ー ズ 」」DLG 受 賞 リウ イン 
ナー と バラ エ テ ィ セ ッ ト 


DLG 受 賞 ウ インナ ー2 種 類 と ドイ ツ の 岩塩 で 味付け を し た し っ と り し 
た 味 が お いし い 生 八 ム と フラ ンク 、 ソー セー ジ の セッ ト 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


あら びき チュ ー リ ン ガ ー100 g 、 バ ジリ コウ イン ナー100 g 、 ロ ー ス シ 
ン ケ ン ( 生 八 ム ) 40 g 、 ポ ー ク グル メ フ ラ ンク 120 g 、 ビア リル スト 
150g 


@ 資 味 期 限 : 製造 日 35 日 
@ 料金 : 4320 円 


「 北 十勝 アー ム 」 短 角 牛 カレ ー 


歴史 と 伝統 の 日 本 短 角 種 を 原料 か ら 国 産 に こだわ っ た 飼料 や 天 
然 水 を 与え 、 丹念 に 育て 上 げ ま し た 。 北 十 勝 ア ー ム で 育つ この 
短 角 和牛 は 食肉 流通 0.196 程 で 幻 の 希少 種 と も 言わ れ て いま す 。 
その 味 は 黒毛 和牛 より も 更に 旨味 成分 が 多く 含ま れ て お り 、 赤身 
の 深い 旨味 が 特徴 で す 。 北海 道 の 広 大 な 自然 で 育っ た 短 角 和牛 
を 使用 。 肉 の 甘み と 素材 の 旨味 が 生き た 絶品 の カレ ー で す 。 化 
学 合成 添加 物 を 使わ ず 、 安心 ・ 安 全 の 味わい を ご 家庭 で ご 賞味 
下さ い 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


レト ルト カレ ー180 g x7 


@ 賞 味 期 限 : 製造 日 730 日 
@ 料金 : 3780 円 


メロ ン の 最高 級 ブラ ンド で ある 夕張 メロ ン の ピュ ー レ を 贅沢 に 使用 
し 、 生乳 も 北海 道 十勝 産 を 使用 し た プレ ミア ム ア イ スク リー ム で 

普段 な か な か 味わえ な い 夕張 メロ ン の 味わい を アイ スク リー ム 
で ご 家庭 で お 楽し みい た だ け ま す 。 ギフ ト と し て お すす め の 逸 品 で 
す 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


夕張 メロ ン ア イス 65mlx9 個 


@ 資 味 期 限 : 
@ 料金 : 4320 円 


お 徳用 苫前 「 岡 田 商 店 」 数 の 子 松前 
漬け 


創業 大 正八 年 老舗 数 の 子 メー カー 岡田 商店 自慢 の 逸品 。 漬け 
込み 具合 も 歯ごたえ を 損なわ な いよ うに 見 極め て 製造 。 味付け も 
数 の 子 を 知り 尽く し た メー カー だ け に 、 ご飯 、 酒 の 有 、 冷 奴等 様々 
な 食べ 方 を 楽し ん で いた だ け ま す 。 


@ 賞 味 期限 : 出荷 日 180 日 
@ 料金 : 3780 円 


「 王 子 サ ー モ ン 」 サー モン クリ ー ム コロ ッ ケ 


コロ ッ ケ の 老舗 メー カー「 サ ンマ ルコ 」 と スモ ー ク サー モン の バイ オニ ア 
「 王 子 サ ー モ ン 」 が 共同 開発 。 凍っ た まま レン ジ で 約 1 分 温め る だ 
け で スモ ー ク サー モン の 風味 豊か な クリ ー ム コロ ッ ケ が 出来 上 が り ま 
Er 記 

簡単 ・ 便 利 ・ 美 味 し い ! 時 代 に マッ チ し た スモ ー ク サー モン クリ ー ム 
コロ ッ ケ で す 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


5 個 (300g) x4( 油 調 済 ) 


@ 資 味 期限 : 製造 日 365 日 
@ 料金 : 4860 円 





| sms 


北海 道 伝統 の 松前 漬 に 数 の 子 と 帆 立 、 い くら 、 本 ずわいがに 棒 
肉 、 紅鮭 、 エ ン ガリ な ど 様 々 な 海 の 幸 を 入れ 豪華 で 旨味 ある 松 
前 漬 で す 。 ご 飯 に 盛り つけ 海鮮 填 に も 御 利用 戴け ます 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


お 宝 松前 漬 300g ( 樽 入り ) 


@ 賞 味 期 限 : 出荷 日 60 日 
@ 料金 : 4860 円 


022 鮭 の ちゃ ん ちゃ や ん 焼き と 帆 立 バ ター 焼き 


ちゃ ん ちゃ ん 焼き は 鮭 な と の 急 と 野菜 を 鉄板 で 焼く 料理 で 、 北 海 
道 で 漁師 町 の 名 物 料理 で す 。 2 0 0 7 年 に 農林 水産 省 の 主 
催 で 選定 され た 農山 漁村 の 郷土 料理 百 選 で ジン ギ ス カン 、 石狩 
鍋 と 共に 北海 道 を 代表 する 郷土 料理 と し て 選出 され て お り ま す 。 
本 来 、 外 で 大 き な 鉄板 の 上 で 大 胆 に 焼き 上 げ る 料理 で す が 、 い 
つ で も ご 家庭 で 手軽 に 召し 上 が れる 様 、 ひ と 手間 加え た 鮭 の 切 
身 を 特製 の 味噌 た れ に 漬け 込み 一 枚 一 枚 を 小分け 真空 いた し 
まし た 。 北海 道 に 占 く か ら ある 浜 の 漁師 料理 を ご 堪能 くだ さい 。 帆 
立 バ ター 焼き は 、 北海 道産 の 帆 立 由 と グリ ー ン アス バラ ガス ・ ト ウ モ 
ロコ シ ・ 仕 上 げ の バタ ー も セッ ト し まし た 。 食べ や すい よう に 片方 の 
貝殻 と ウロ を 取り 除き 、 帆立貝 を 手軽 に お 楽し み 頂 ける よう に 致し 
まし た 。 磯 の 香り と バタ ー 醤 油 の 香ばし い 風味 、 プリ プリ の 食 感 を お 
楽し みく だ さい 。 

【 商 品 仕様 】 


@ 内 容量 


ちゃ ん ちゃ ん 焼き 用 秋 鮭 味噌 漬 切 身 80gx3 枚 、 添 付 味噌 た れ 
30gx3 袋 、 帆 立 バタ ー 焼 き セッ ト ( 帆 立 片 具 1 枚 (北海 道 
産 ) 、 ア スバ ラ 10g、 コ ー ン 10g、 バ ター1 個 入 ) x3 


@ 賞 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 5400 円 


020 松前 漬 詰合せ 


「 い くら 5」「 ほ た て 」「 か に 」 そ れ ぞ れ 8 0 g の 食べ 切り の 小分け ・ 少 
時 バッ ク に し て お り ま す 。 北 の 海 な ら で は の トッ ピン グ で お 楽し みく だ 
さい 。 温か い ご 飯 に の せ た り 、 酒 の 痛 と し て も 美味 し く お 召 し 上 が り 
いた だ け ま す 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


いく ら 松 前 漬け 80gx2、 ほ た て 松前 漬け 80gx2、 か に 松前 漬 
け 80qgx2 


@ 賞 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 5400 円 


023 知床 維 昨 産 いく ら 許 油 漬け 


雄大 な 大 自然 が 残る 知床 半島 。 その 付け 根 に 位置 する 縮 臼 町 
は 秋 に な れ ば 秋 鮭 漁 一 色 。 沖 獲 り の 銀 毛 鮭 の 薄皮 上 原 卵 を 丁寧 
に も みほ ぐし こだわ り の 醤油 た れ に 漬け 込み まし た 。 温か い ご 飯 に 
の せ て お 楽し みく だ さい 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


50g x4 


@ 賞 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 5400 円 


り 等 で 


021 北海 雪見 鍋 


海鮮 の 具 材 か ら 染み 出 た 旨味 と 「 大 根 お ろ し 」 で 鍋 全 体 の 味 に 

深み が 出 て 美味 し くい た だ け ま す 。 シメ に は 残り の た れ に ご 飯 を 入 
れ て 「 雑炊 」 が お すす め 。 体 の 芯 か ら 温 まり お 楽し みい た だ ける 一 
品 で す 。 


【 商 品 仕様 】 


@ 内 容量 

ゆで ずわいがに カッ ト 200g、 ボ イル 海老 6 尾 、 ボ イル 帆 立 4 個 、 か 
に 入 つ みれ 4 個 、 ツボ 抜き いか 100gx1 尾 、 助 宗 鮨 切身 40gx 
3 切 、 大 根 お ろ し 30gx2 袋 、 た れ (濃縮 : 醤油 仕立 て ) 
50mlx2 袋 


@ 賞 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 5400 円 


024 御 漬 と 西京 漬 詰合せ 


新鮮 な 海 の 幸 を 「 粗 漬け 」、「 西 京 漬け 」 の 二 通 り の 漬け 込み で 
仕上 げ ま し た 。 と れ も 食 欲 を そそ る 一 品 で す 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


紅鮭 粗 漬 切身 B0gx2、 銀 鮨 粗 漬 切 身 B0gx1、 キ ング サー モン 
西京 漬 切 身 B80gx1、 ア ラス カ 吉 次 西京 漬 切 身 100gx1 


@ 賞 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 5400 円 





025 海鮮 キム チ 銅 


多彩 な 海鮮 素材 を 本 場 韓 国 の ピリ 辛 キ ム ナ を 添え て お 召し 上 が 
りく だ さい 。 季節 を 問わ ず に お 楽し みい た だ ける 辛口 の 海鮮 鋼 で 
す 。 ご 自宅 の 野菜 も 一 緒 に 煮込ん で か ら お 召し 上 が りく だ さい 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


白菜 キム チ 100gx2 袋 、 ボ イル 海老 6 尾 ボイル 、 帆 立 3 個 、 え び 
入 つ みれ 4 個 、 ツ ボ 抜 きい か 100gx1 尾 、 油 揚げ 2 枚 、 冷 病 生 
ラー メン 80gx1 玉 、 た れ (濃縮 : キム チ 仕 立て ) 30gx3 袋 
@ 賞 味 期限 : 出荷 日 30 日 


@ 料金 : 5400 円 


028 海 の 幸 小分け バッ ク 詰 合 


「 い くら 5 松前 漬け 」・「 ほ た て 松前 漬け 」・「 か に 松前 漬け 」・「 味 付け 
数 の 子 ] そ れ ぞ れ が 無駄 の 出 な い 「 食べ 切り の 小分け ・ 少 量 バッ 

ク 」 で す 。 温か い ご 飯 に の せ た り 、 酒 の 着 と し て も 美味 し く お 召 し 上 
が り い た だ け ま す 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


いく ら 松 前 漬け 80gx2、 ほたて 松前 漬け 80gx1、 か に 松前 漬 
け 80gx1、 味 付け 数 の 子 60gx1 


@ 資 味 期 限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 5400 円 


磯 の 香り と バタ ー 醤 油 の 香ばし い 風 味 、 ブリ プリ の 食 感 を お 楽し み 
くだ さい 。 無駄 の 出 な い 「 小 分 け ・ 少 量 パ ッ ク 」 で す 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


北海 道産 帆 立 バ ター 焼き セッ ト ( 帆 立 片 内 1 枚 、 コ ー ン 10 
g 、 ア スパ ラ 10 g 、 バ ター 1 個 ) x 7 


@ 賞 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 5400 円 


029 雪 蔵 仕込 ゆめ びり か 


ゆめ びり か の 粒 は 厚み が あり 、 炊き まき 上がり の ツヤ が と て も 綺麗 で す 。 
北海 道 ブ ラン ド 米 の 中 で も 甘み が 強い の が 特徴 。 低 アミ ロー ス 米 
で ある こと か ら 、 た ん ぱく 質 が 比較 的 少な くも ち も ち と し た 食 感 が 味 
わ え ます 。 まず は 白い ご 飯 だ け で 甘み を じっくり と 味わう の が オス ス 
メ 。 その あと 、 シン プル が な 味付け の 和食 の お か ず と 食べ る の が 美味 
し い 食 べ 方 で す 。 また 、 冷め て も お いし く 食 べら れる の で 、 お に ぎり 
に ピッ タリ で す 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


5kg 


@ 資 味 期 限 : 
@ 料金 : 5400 円 


海鮮 の 具 材 か ら 染み 出 た 旨味 と 「 大 根 お ろ し 」 で 鍋 全 体 の 味 に 

深み が 出 て 美味 し くい た だ け ま す 。 シメ に は 残り の た れ に ご 飯 を 入 
れ て 「 雑炊 」 が お すす め 。 体 の 芯 か ら 温 まり お 楽し みい た だ ける 一 
品 で す 。 


【 商 品 仕様 】 


@ 内 容量 


ゆで ずわいがに カッ ト 2 0 0 g、 ボ イル 海老 6 尾 、 ボ イル 帆 立 4 
個 、 た こ 入 つみ れ 6 個 、 ツボ 抜き いか 1 0 0 gx1 尾 、 助 宗 鮨 
切身 4 0 gx3 切 、 大 根 お 3 し 3 0 g x 2 袋 、 た れ (濃縮 : 
醤油 仕立 て ) 5 0mlx 2 袋 


@ 賞 味 期 限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 5400 円 


北海 道産 の 新鮮 な ホタテ 内 か ら 貝 柱 だ け を 意 速 凍結 致し まし 
た 。 旨み が 凝 縮 さ れ た ブリ プリ の 貝柱 は 刺身 は も ちち ろ ん 、 カ ル バ ッ 
チョ ・ バ ター 焼き ・ 天 ぷら ・ フ ライ な ど 、 いろ いろ な 料理 で も お 楽し み 
いた だ け ま す 。 


@ 資 味 期 限 : 出荷 日 60 日 
@ 料金 : 5400 円 





031 十勝 カウ ベル アイ スク リー ム ( 1 5 個 ) 


十勝 産 の 高 品質 な 生乳 を 使用 し 、 重厚 感 ある 味わい に 仕上 げ 
まし た 。 北海 道 を 代表 する バニ ラ ・ メ ロン ・ い ちご を 始め 、 計 5 種類 
の 味 を 詰め 合わ せま し た 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


80mlx15 個 (バニ ラビ ー ン ズ x 3、 赤 肉 メロ ン x 3、 スト ロバ ベリー 
x3、 ク リー ムチ ー ズ x2、 抹茶 x2、 チ ョ コレ ー ト x 2) 


@ 資 味 期限 : 
@ 料金 : 5400 円 


034 小 椅 の 小 鋼 3 種 セ ッ ト 


レン ジ で 温め る だ け で 、 すぐ に 食べ られ る 、 本 格 海鮮 鍋 の 庄 合 

で す 。 北海 道 の 卿 土 料 理 を 代表 する 濃厚 な 味噌 味 が 特徴 の 石 
狩 鍋 、 紅 ズ ワリ イガ ニ を ふん だ ん に 使用 し た 衣 油 味 の か に 鍋 、 鮭 と 
サー モン トラ ウト を 使い 出汁 の 風味 を 味わえ る 塩味 仕立 の 鮭 うし 
お 汁 。 一 人 分 な の で いつ で も お 手軽 に お 楽し みい た だ け ま す 。 


石狩 鍋 280gx2、 か に 鍋 280gx2、 鮭 うし お 汁 280gx2 


@ 賞 味 期限 : 製造 日 90 日 
@ 料金 : 7560 円 


北海 道産 秋 鮭 西京 漬 & 昆 布 〆 2 種 
セッ ト 


秋 鮭 の 西京 漬け と 、 香り 豊か で 旨み も ある 昆布 〆 の 鮭 づ くし セッ 
ト を お 届け いた し ます 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


秋 鮭 西京 漬 80gx4 切 、 秋 鮭 昆布 〆80gx4 切 


@ 賞 味 期 限 : 製造 日 90 日 
@ 料金 : 5400 円 


035 海鮮 浜 焼き セッ ト 


「 ず わい が に 」 や 「 た ら ば が に 」 な どの 舟 を は じ め 、 「 帆立貝 」 に 「 鮭 の 
ちゃ ん ちゃ ん 焼き 」、 「 真 いか 」 に 「 一 夜 干し 」 な どの 海 の 幸 を 「 焼 き 
物 」 で お 楽し みく だ さい 。 


【 商 品 仕様 】 

@ 内 容量 

ゆで ずわいがに カッ ト 300gx1、 生 た ら ば が に カッ ト 200gx1、 帆 
立 片 具 75gx4、 鮭 の ちゃ ん ちゃ ん 焼き 80gx2、 添 付 味 噌 た れ 
30gx2 袋 、 ツボ 抜き いか 100gx2、 姫 久 一 夜 干し 5gx4、 ほ っ 
け (開き ) 一 夜 干し 200gx1 

@ 賞 味 期限 : 出荷 日 30 日 


@ 料金 : 10800 円 


三國 清 三 シ ェ フ 推 奨 北海 道産 生 ロ ー ス 
トピ ー フ 


北海 道産 の 牛肉 を 2 段階 の 加熱 工程 で 旨味 を 中 に 閉じ 込め ま 
し た 。 三國 清 三 シ ェ フ 推奨 品 で す 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


ロー スト ビー フ 400g、 タ レ 30gx2 


@ 賞 味 期限 : 製造 日 365 日 
@ 料金 : 5400 円 


白身 魚や 豆腐 、 アク の 少な い 野菜 等 を 昆布 だ し で 水炊き を し 、 ポ 
ン 酢 醤油 と 薬味 で 食べ る 「 ち り 鍋 」。 「 ず わい が に 」 を 中 心 に 「 海 
老 」 や 「 帆 立 」、 白 身 魚の 「 助 款 角 」、「 真 いか 」、「 つ みれ ] 等 を 詰 
め 合 わせ まし た 。 セッ ト さ れ て いる 「 昆 布 」 で 十分 に ダシ を と り 「 紅 葉 
お ろ し 」 と 「 ポ ン 酢 」。 あっ さり 味 で お 召し 上 が りく だ さい 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


ゆで ずわいがに カッ ト 500qg、 生 た ら ば が に カッ ト 150g、 生 ず わ い が 
に 棒 ポ ーション 300g、 ボ イル 海老 6 尾 、 ボ イル 帆 立 4 個 、 か に 入 つ 
みれ 4 個 、 助 宗 鮨 切身 40gx4 切 、 ツボ 抜き いか 100gx2 尾 、 だ 
し 用 昆布 bgx2 袋 、 ポ ン 酢 た れ 30gx4 袋 、 紅葉 お うろ し 10gx4 
袋 


@ 資 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 10800 円 





乾 漆 直 | | 日 本 の お 率 9 圭 せ 


038 「 札 幌 バ ルナ バフ ー ズ 」 オー ドブ ルセット 


L まま 
ET 衣 * 


ボリューム た っ ぷり の 和 蟹 と 各種 魚介 を 詰め 合わ せ た 「 か に 鍋 」。 蟹 好 北海 道産 の 牛 も も 肉 に 弘 昨 の 海洋 深層 水 塩 を すり 込み 、 ひ と つ 

き の 期 待 を 異 切ら な い 醤 油 仕立 て の 鍋 で す 。 シメ は 残り た れ に ひと つう 丹 念 に 表面 を 焼き 上 げた 「 ロ ー ス トビ ー フ ]」 と 、 札幌 バル ナ バ 

「 冷 凍 生 ラー メン 」 を 入れ て お 楽し みく だ さい 。 雑炊 も お 勧め 。 八 ム で 大 人 気 の 「 農 家 の ベ ー コ ン 」 や 「 し ば れ 生 八 冊 取 」 な ど を 
セッ ト に し た 商品 で す 。 


【 商 品 仕様 】 【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 @ 内 容量 


ゆで ずわいがに カッ ト 400g、 生 ず わ い が に 棒 ポー ショ ン 300g、 ボ お うち で 簡単 牛 生 ハム ユッケ 56g ( 千 生 ハム 40g、 ユック の た れ 
の 人 に 15g、 ご ま 1g) x2、 し ば れ 生 八 冊 取 200g、 農家 の ベー コン 
イル 海老 x6 尾 、 ボ イル 帆 立 x3 個 、 か に 入 つみ れ X6 個 、 ツボ 抜 0 * 
W 3 160g、 北海 道産 バラ エ テ ィ ウ イン ナー4 種 1009、 コ ー ル ドロ ー ス 
きい か 100gx1 尾 、 助 末 切 秀 40gx4 切 、 商 天 生 ラー メッ 80g、 し ば れ 生 サラ ミ 80g、 ロー スト ピー フ (も も ) 350g、 バ ルナ 
x1 玉 、 た 濃縮 : 醤 : 立 ※ 
80gx1 玉 、 た れ (濃縮 : 醤油 仕立 て ) 50mlx3 袋 ーーーーー 


@ 資 味 期限 : 出荷 日 30 日 @ 資 味 期限 : 製造 日 365 日 
@ 料金 : 10800 円 @ 料金 : 10800 円 











銀 の 鴨 は 、 フラ ンス 原産 の 皮下 脂肪 の 少な い バ ル バ リ ー 種 を 青森 
で 改良 し た 鴨 で す 。 ビタ ミン 、 ミネラル を 重視 し た こだわ り の 良質 穀 
類 と ハー ブ な どの 自家 配合 の 飼料 を バラ ンス よく 与え て 育て て いま 
す 。 独自 の 手法 に より 肉質 は 適度 な 柔らか さと ジュ ー シ ー な 食 感 
と な り 、 合鴨 や 野 鳴 と は 異な っ た 深い 鴨 内 です 。 平成 10 年 に は 
東北 六 県 の 物産 展 に お いて No 1 の 東北 通商 産業 局長 賞 に 輝 
きま し た 。 その 後 も 研究 を 重ね 、 そ の 味 と 品質 の 良さ か ら 高級 鴨 
肉 と し て 全国 の 高級 ホテ ル や レス トラ ン に 知ら れ て いま す 。 銀 の 鴨 
の 名 の 由来 は 、 フ ラン ス の 番号 つき の 鴨 料 理 で 名 高い 憧れ の ラ ・ 
トゥ ー ル ダル ジャ ン 「 銀 の 塔 」 と 地元 青森 県 お いら せ 町 百 石 の 樹齢 
千年 以上 の 巨木 、「 銀 杏 」 ( 鴨 脚 樹 ) に 因 ん で 「 銀 の 鴨 」 と 命 
名 し まし た 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


青森 県 産 鴨 スラ イス 50 g x3、 つ みれ 100 g x1 
スー プ 200m 1 x2、 人 参 ご ぼう スラ イス 150 g x1 


@ 賞 味 期限 : 出荷 日 90 日 
@ 料金 : 5400 円 


002 青森 県 シシ モロ ッ ク せ ん べ い 汁 


ご 当地 グル メ で も お な じみ の せん べ い 汁 を シャ モロ ッ ク だ し で お 楽し 
み 下 さい ! せん べ い 汁 は 、 青森 県 南 地方 の 素朴 な 郷土 料理 な 
が ら 、 だ し の し みこ ん だ 美味 し さ が と どこ か が 懐か し く 、 全国 で も 人 気 急 
上 昇 中 の ご 当地 グル メ で す 。 そん な 地元 の 人 た ち が 御 用 達 の 「 せ 
ん べ い 汁 専用 ・ 南 部 せん べ い 」 が 6 枚 セ ッ ト に な っ た 「 青 森 シ ャ モ 
ロッ ク せ ん べ い 汁 セッ ト 」。 青森 シャ モロ ッ ク は 、 き め 細 や か な 肉質 な 
が ら 噛 お ご と に 濃厚 な 旨味 が 増す も っ ちり と し た 食 感 の 青森 県 特 
産 の 地 鶏 で 、 ス ー プ や 鍋物 の だ し と し て も 相性 抜群 ! つみ れ と 一 
緒 に 青森 自慢 の 味 を お 楽し みく だ さい 


【 商 品 仕様 】 


@ 内 容量 


青森 > ャ 9222 イ 100gx3、 青森 > ャ YEHy2 つ みれ 100gx1、 シャモ 
ny 劉 -7" 100mlx2、 人 参 ご ぼう 75 イ 1150gx 1、 お つゆ せん べ い 
6 枚 入 x1、 だ し 昆布 x1、 一 味 に ん に く 唐 辛子 x 1、 ゆで うど ん x 
2 


@ 資 味 期限 : 出荷 日 90 日 
@ 料金 : 6480 円 





岩手 1807 年 創業 「 八 木 澤 商 店 」 花 梨 
(か りん ) 


人 myN ネ る 表 


1807 年 創業 岩手 「 八 木 澤 商 店 」。 昔 か ら の 醸造 文化 の 伝統 を 
受け 継ぎ な が ら 、 手間 暇 を 惜しま ず 丁 寧 に 作り 上 げた 調味 料 の 
セッ ト を お 届け し ます 。 伝承 を 受け 継ぎ な が ら 、 進化 を 研究 し 、 
皆さま に 喜ば れる 調味 料 づく り を 作り 続け て お り ま す 。 


【 商 品 仕様 】 


@ 内 容量 

ニオ 当 |/59 11 向 」、 し よう つ ゆ ドレ ツン ンク 召 が いな いと 困る 
[200ml 1 本 ]、 味 付 ぼん 酢 柚子 君 が い な いと 困る [170g 1 
本 ]、 ご まだ れ 君 が い な いと 困る [170g 1 本 ]、 白 だ し あな た の 
いる われ た | , の 慕 | 「 ス 6nml 1 木 1 

@ 賞 味 期限 : 製造 日 90 日 


@ 料金 : 4450 円 





レーーーーーーーーーー 





中 本 の お 了 系 


り 


震 せ 


国産 も ち 米 を 主 原料 と し て 焼き た て の お か き に 本 醸造 の 甘口 減 
塩 毅 油 を し み 込ま せ 、 モ ッ チ リ と し た 食 感 に 仕上 げ ま し た 。 


@ 資 味 期限 : 常温 60 日 
@ 料金 : 3780 円 


002 秋田 の 麺 家 「 周 助 つ け 麺 」 


秋田 の 麺 家 「 周 助 」。 多加 水 、 低 温 悪 成 に より コシ の ある ツル ツ 
ル 麺 。 濃厚 な つけ 汁 に 、 ほ の か に 香る 煮干 し の 味わい 。 専門 店 な 
ら で は の 満足 の 一 杯 が ここ に ある 。 


12 食 ( 麺 140gx2 食 、 ス ー ブ 47gx2 食 ) x6 袋 


@ 賞 味 期限 : 常温 30 日 
@ 料金 : 4320 円 
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生産 者 か ら の 肉 夷 受け 入れ か ら 製 品 出荷 まで 一 貫 し て 行っ て い 
る 食肉 処理 工場 で 処理 され た 、 新鮮 な 秋田 県 産 豚 内 臓 を 、 風 
味 豊 か な 味噌 で 仕立 て た 、 や わら か い ホ ル モ ン で す 。 

肉 の 固形 旦 が 8396 と ポリ ュー ム た っ ぷり で す 。 

中 身 を 鋼 に 入れ 、 ニラ や キャ ベツ を 加え て ホル モン 鍋 、 ホル モン 野 
菜 炒 め に し て も 美味 し く 召 し 上 が れ ま す 。 


@ 資 味 期限 : 常温 365 日 
@ 料金 : 3780 円 





宮城 「 木 の 屋 石巻 水産 」 鯨 の 則 煮 缶 
6 缶 セ ッ ト 


大 型 鯨 で ある 長 須 鯨 を 独自 の 製法 で 柔らか く 仕上 げ ま し た 。 醤 
油 と 砂糖 に 国産 干 切り 生姜 を 加え て 鯨 の 風味 豊か に 仕上 げた 
謀 油 味 と 、 塩 胡 枝 や ニン ニク の 効い た 少し スパ イシ ー な 香味 塩味 
の 食べ 比べ セッ ト で す 。 お 洒 の お つま み に ぴ っ た り で す 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


150gx6 缶 ( 鯨 の 旨 煮 缶 塩味 、 鯨 の 旨 煮 向 衣 油 味 各 3 
缶 ) 


@ 賞 味 期 限 : 製造 日 3 年 
@ 料金 : 3240 円 


宮城 Meat Meister OSAKTI 八 ン 
バー グ & 味噌 漬け セッ ト 


KN 


宮城 県 産 伊達 さく ら ポ ー ク を 、 生 ル ンバーグ と 味噌 漬け で お 楽し 
み ] 頂 ける セッ ト で す 。 肉 の うま み と あ ふれ 出る 肉汁 が も っ と も 味わえ 
る 生 ハ ンバーグ と 、 焼い た 瞬間 に 味噌 の 香ばし い 香 り が 楽し め る 
味噌 漬け を お 楽し みく だ さい 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


伊達 さく ら ポ ー ク 仙台 味噌 漬 200gx1、 伊達 ざく ら ボ ポー ク 移 味噌 
漬 200gx1、 伊達 ざく ら ポー ク 生 ハン バー グ 120gx3 


@ 賞 味 期限 : 製造 日 30 日 
@ 料金 : 5400 円 


宮城 「 木 の 屋 石巻 水産 」 鯨 の 旨 惹 2 種 
6 缶 セ ッ ト 


大 型 鯨 で ある 長 須 鯨 を 独自 の 製法 で 柔らか く < 仕上 げ ま し た 。 醤 
油 と 砂糖 に 国産 干 切り 生姜 を 加え て 鯨 の 風味 豊か に 仕上 げた 
主 油 味 と 、 塩 こし ょ う や ニン ニク の 効い た 少し スパイ シー な 塩味 の 
食べ 比べ セッ ト 。 お 漂 の つま み に ぴ っ た り で す 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


鯨 の 旨 煮 (香味 塩味 醤油 味 ) 各 150 g x 各 3 (ギフ ト 箱 
入 ) 


@ 人 賞味 期 限 : 製造 日 1095 日 
@ 料金 : 3780 円 


005 宮城 伊達 前 佳人 牛 た ん セッ ト 


仙台 名 物 牛 タ ン を 2 つの 味 で お 楽し み 頂 ける セッ ト で す 。 オリ ジ ナ 
ル の タレ で 漬け 込ん だ 特製 邊 た ん で す 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


仙台 味噌 漬け 200g 伊達 旨 塩 仕込 み 200g 


@ 賞 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 5400 円 


人 


本 場 ド イツ に て 食肉 マイ スタ ー の 監修 に よる 製法 で 、 肉質 や 種類 
ご と に 美味 し さ を 引き 出し た ソー セー ジ 、 ベ ー コ ン の 詰め 合わ せ ギ フ 
ト で す 。 


【 商 品 仕様 】 


@ 内 容量 


ベー コン スラ イス 70gx1、 粗 挽き ウイ ン ナ ー120gx1、 ミ ー ト ロー 
フォ オニオン ステ ー キ 140g (70gx2 個 ) x1、 ビ アシ ン ケ ンス ライ ス 
70gx1 


@ 賞 味 期限 : 出荷 日 180 日 
@ 料金 : 4320 円 


006 宮城 伊達 ざく ら ポ ー ク し や ぶし や ぶ 


伊達 政宗 が 仙台 に 移る 前 に 居城 を 構え た 大 崎 市 岩出 山 で 大 切 
に 育ま れ た SPF 豚 「 伊 達 さく ら ポ ー ク 」 は 、 安心 安全 で ある こと は も 
ちろ ん 、 きめ 細か くし っ と り と し た 肉質 は 、 豚肉 本 来 の うま み が 最 大 
限 に 味わえ る ブラ ンド 豚 で す 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


伊達 ご くら ポ ボーク し ゃ ぶし ゃ ぶ 用 人 バラ 300 g x 1、 伊達 ご くら ボーク 
し ゃ ぶし ゃ 必用 肩 ロ ー ス 300 gx1 


@ 賞 味 期限 : 30 日 
@ 料金 : 5400 円 





滑ら か な ふか ひれ は 次 煮 に ける の が 難し いと され 、 姿 の 形 を 崩さ な 
いよ うに 独自 の 特許 製法 に より 調理 し まし た 。 数 種類 の ガラ スー プ 
に 語 油 ペース の 味付け を し た 本 格 的 な 高級 中 華 の 味わい で す 。 
ひれ は ヨシ キリ サメ の 腹 びれ を 使用 、 運 動 量 の 多い 腹 びれ は 細め 
の 繊維 質 の 歯 ざ わり が 心地 よい 肉 厚 で や わ 5 か い 食 感 が 特徴 で 
す 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


ふか ひれ 姿 煮 150gx6 


@ 賞 味 期限 : 180 日 
@ 料金 : 9720 円 
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001 山形 県 産 特別 栽培 米 つや 姫 


粒 揃え が と て も 良く 、 炊い た 時 の 美しい ツヤ が あり ます 。 白 度 ( 米 
の 白 さ ) が 高く 、 真っ白 で 見 た 目 も 香り も 良い で す 。 甘 さ と も ち も 
ちと し た 柔らか い 食 感 が 味わえ ます 。 あっ さり と し た 味付け の 日 本 
食 や 納豆 と いっ た お か すず と 合い ます 。 また 、 炊飯 時 の 「 つ け 置 き ] は 
コシ ヒカリ より 短め 。 炊き 立て の 美味 し さ は 勿論 、 冷め て も 食味 が 
落ち に くく 、 お 弁当 や お に ぎり に 適し て いま す 。 


山形 創業 大 正 12 年 「 米 沢 牛 黄 木 」 
米沢 生 すき 焼 用 切 落し 


創業 大 正 12 年 の 老舗 「 米 沢 牛 黄 木 」 が 肉質 に に だ わり 1 頭 単 位 
で 選び 抜い た すき 焼 に 適し た 切 沙 し で す 。 
米沢 牛 の コ ク と 旨み を お 楽し みい た だ け ま す 。 


@ 賞 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 5400 円 


山形 創業 大 正 12 年 「 米 沢 牛 黄 木 」 
米沢 牛 モモ すき 焼 用 


創業 大 正 12 年 の 「 黄 木 」 が 肉質 に こだわ り 選 び 抜 いた 米沢 牛 モ 
モ 肉 の すき 焼 用 で す 。 米沢 牛 の コク と 旨み を お 楽し みい た だ け ま 
す 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


モモ 220g 


@ 賞 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 5400 円 


山形 創業 大 正 12 年 「 米 沢 牛 黄 木 」 
ハン バー グセ ッ ト 


「 黄 木 」 が 選び 抜い た 黒毛 和牛 と 国産 豚肉 を 使用 し て 、 ふ っ くら と 
焼き 上 げた ハン バー グ で す 。 

直営 レス トラ ン の レシ ピ で 3 種 の ソー ス で 仕上 げ ま し た 。 湯せん で 
簡単 に お 召し 上 が り い た だ け ま す 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


デミ グラ スハ ンバーグ 140gx4 個 、 イ タリ アン ハン バー グ 140gx2 
個 、 和 風 ハ ンバーグ 140gx2 個 


@ 賞 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 5400 円 
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山形 創業 大 正 12 年 「 米 沢 和牛 黄 木 」 
お 肉屋 さん の 黒毛 和牛 カレ ー セ ッ ト 
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黄 木 が 選び 抜い た 黒毛 和牛 を 使用 し た 3 種 の カレ ー セ ッ ト で す 。 
黒毛 和牛 の 味わい と 深い コク を お 楽し みい た だ け ま す 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


ビー フカ レー、 デミ グラ スカ レー、 ブ ラッ ク カ レー 各 150gx2 


@ 賞 味 期限 : 製造 日 730 日 
@ 料金 : 5400 円 


山形 創業 大 正 12 年 「 米 沢 牛 黄 木 」 
米沢 牛 焼 内 用 


創業 大 正 12 年 の 老舗 「 米 沢 牛 黄 木 」 が 選び 抜い た 米沢 牛 バラ 
焼肉 用 で す 。 程よく 脂 が 乗っ た 、 きめ 細やか な 肉質 を お 楽し みい 
た だ け ま す 。 


@ 賞 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 7560 円 





山形 創業 大 正 12 年 「 米 沢 牛 黄 木 」 
米沢 邊 モモ すき 焼 用 


創業 大 正 12 年 の 老舗 「 米 沢 牛 黄 木 (お お き )」 が 肉質 ・ 旨 み に 
こだわ り 選 び 抜 いた 米沢 牛 で す 。 赤身 で コク の ある モモ 肉 を すき 焼 
で お 楽し みい た だ け ま す 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


モモ 350g 


@ 資 味 期 限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 7560 円 


山形 創業 大 正 12 年 「 米 沢 牛 黄 木 」 
米沢 邊 焼肉 用 


創業 大 正 12 年 の 「 黄 木 」 が 肉質 に こだわ り 選 び 抜 いた 米沢 牛 焼 
肉 用 で す 。 米沢 牛 の 深い 味わい と 旨み を お 楽し みい た だ け ま す 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


肩 ロ ー ス 230g、 肩 200g 


@ 資 味 期 限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 10800 円 


山形 創業 大 正 12 年 「 米 沢 牛 黄 木 」 


008 米沢 生 すき 焼 用 食べ 比べ 


創業 大 正 12 年 の 「 黄 木 」 が 肉質 に こだわ り 選び 抜い た 米沢 牛 の 
すき 焼 用 で す 。 米沢 牛 の コ ク と 旨み を お 楽し みい た だ け ま す 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


肩 300g、 モ モ 300g 


@ 賞 味 期 限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 10800 円 
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山形 創業 大 正 12 年 「 米 沢 牛 黄 木 」 


米沢 邊 ロ - ス ステ ー キ 


創業 大 正 12 年 の 「 黄 木 」 が 肉質 に に だ わり 選び 抜い た 米沢 牛 
ロー スス テー キ で す 。 ジュ ー シ ー な 味わい と 米沢 牛 の 旨 み を お 楽し 
の みい た だ け ま す 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


ロー ス x2 枚 ( 計 260g) 


@ 賞 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 10800 円 





001 福島 「 足 千 」 蒲 鮮 詰合せ 


魚 が 持っ て いる 力 を 最大 限 に 引き 出す と 同時 に 、 ブレ な い 商 品 を 
作る それ が 足 干 の も の づく り の 真 般 で あり 、 か ま ぼ こ の 職人 の 技 で 
す 。 足 干 は 、 いわ き 小 名 浜 の 海 と と も に 、 職人 の 技 に さら に 臨 き を 
か け 、 かまぼこ を 精魂 こめ て 育て て いき ます 。 バラ エ テ ィ 豊 か な 貴 千 
自慢 の 商品 を 詰め 合せ に し まし た 。 


魚 さ し 100gx3 本 、 珍 味 蒲 魚 乾 沢 チー ズ 20gx2 個 、 金 目 鯛焼 
か ま ぼ こ 20gx2 枚 、 錦 焼 220gx1 枚 


@ 賞 味 期 限 : 出荷 日 9 日 
@ 料金 : 3780 円 





四 本 の お 素 


よ 


り 


二 せ 





001 栃木 宇都 宮 餃子 「 さ うき 」 セ ッ ト 


gg 


| 


さつき 餃子 は 、 素材 に 豚肉 ・ ニ ラ ・ ネ ギ ・ キ ャ ベツ ・ 生 凌 ・ ニ ン ニ ク を 
使用 し て いま す 。 お いし い 素材 の お いし さ を ス トレ ー ト に 伝え る た め 
に 試行 錯誤 し た 結果 の 逸品 で す 。 


さつき 300g (20gx15、 タ レ 8gx3 袋 付 ) 、 ゆ ず 300g (20g 
x15、 タ レ 8gx3 袋 付 ) 、 野 州 300g (20gx15、 タ レ 8gx3 
袋 付 ) 


@ 資 味 期限 : 製造 日 90 日 
@ 料金 : 3780 円 
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002 群馬 上 州 三 元 も ち 豚 焼肉 


イレ 人 
と けし ビレ 


ym 
mm ニー 
て し 」 


し 』 
」 
Li 
| 』 
| 
し 』 
宮 

LM 
だ 
時 


に た 


山々 か 5 流れ 
る 清らか な 水 
と 、 山麓 に 広 


@ 資 味 期限 : 製造 日 60 日 
@ 料金 : 4320 円 


群馬 「 赤 城 邊 の と りや ま 」 赤城 生 ハ ン 
バー グ 


ke 
バテ は 肉屋 が 作っ た か ら こそ の 粗 挽 き & 無 添加 。 赤城 邊 と も ち ぶ 
た が 入っ た 本 格 派 レ し スト ラン ハン バー グ 。 味 の 染 さ に 配慮 を ほど こし 
た デミ ソー ス 付 き 。 冷凍 保存 で 、 温 め て て いた だ くだ け で お 召し 上 
が り い た だ け ま す 。 


(赤城 牛 焼 き 上 げ ハ ンバーグ 130 g 、 デ ミソ ー ス 20 g ) x6 


@ 資 味 期限 : 製造 日 180 日 
@ 料金 : 6480 円 


富 二 介 東 ニー 
アワ 


に 


赤城 」「 本 名 」「 妙 義 」 上 毛 三山 を 源 と する 清水 と 山 末 に 広がる 
恵まれ た 地形 の 群馬 県 で 徹底 的 に 安全 性 を 重視 し た HACCP 
方 式 (国際 的 な 衛生 管理 ) に よる きめ 細か い 飼 育 管理 か ら 生ま 
れ た 上 質 な 食肉 牛 が 銘柄 和牛 「 上 州 邊 」 で す 。 上 州 牛 は 風味 と 旨 
の み が 評 判 で 、 マ イル ド さ が 自慢 の 牛肉 で す 。 


@ 資 味 期限 : 製造 日 60 日 
@ 料金 : 4860 円 


群馬 「 赤 城 生 の と りや ま 」 赤城 生 モ 
モス テー キ 


組合 の 中 核 と な る 鳥山 牧場 を 中 心 と し た 、 肉質 重視 の 交配 を 推 
進 し 、 常に 食べ る 立場 か ら の 視点 に 注視 し 、 厳選 し た 粗飼料 及 

び 配 合 飼料 を 活用 し て いま す 。 肉 自 体 の 旨味 や 脂 の 旨味 に こ だ 
わっ て いま す 。 


モモ ステ ー キ 150gx3 枚 


@ 資 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 6480 円 


| 記 


赤身 の 美味 し さ に 定評 が ある 赤城 和牛 。 脂身 が 苦手 な 方 、 赤 
身 特有 の ほのか な 甘 さ と 肉 々 し い 食 感 を 楽し みた い 方 に お すす め 
で す 。 


肩 hー ス すき 焼き 350g 


@ 資 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 5400 円 


群馬 「 赤 城 生 の と りや ま 」 赤城 生 ヒ レ 
ステ ー キ 


赤城 山 末 で 手塩 に か け て 育て られ た 群馬 銘柄 赤城 牛 。 ヒ レ は 1 
頭 の 牛 か ら 、 わ ず か ( 約 396%) し か 取れ な い 稀 少 部 位 で す 。 き め 
細やか で と て も 柔らか く 、 脂 肪 の 少な い 上 品 な 味 が 特徴 で す 。 


ヒレ ステ ー キ 100gx3 


@ 賞 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 10800 円 





誠 ま | ロ 本 の お 率 り 圭 で せ 
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天保 5 年 (1834 年 ) 創業 「 花 園 万 頭 」 伝 統 の えり も 小豆 を 原 
料 に 手間 暇 か け て 作っ た こし 餌 で 仕上 げた 手作り 最 中 で す 。 


@ 資 味 期限 : 製造 日 60 日 
@ 料金 : 3240 円 


「 銀 座 千 正 屋 」 銀座 スト レー ト ジ ュ ー ス 
6 本 


旬 の 時 期 に 収穫 し た 、 美味 し い 果 物 を その まま ぎゅ っ と 美味 し い 
ジュ ー ス に し まし た 。 砂糖 、 香料 な ど を 加え な い 、 ス トレ ー ト タイ プ の 
ジュ ー ス で す 。 


180mlx6 本 (みか ん 1 本 、 ぶ どう 1 本 、 り ん ご 1 本 、 グ レー ブフ 
ルー ツ 1 本 、 バ イナ ッ プ ル 2 本 ) 


@ 資 味 期限 : 製造 日 365 日 
@ 料金 : 3240 円 


洋酒 の 理 り を まとっ た レー ズン を 、 上 品 な 甘 さ の 特製 クリ ー ム と サン 
ド し まし た 。 な め ら か な クリ ー ム と 香り 吉 か な レー ズン の ハーモ ニー を 
お 楽し みく だ さい 。 


レー ズン サン ド 15 個 


@ 資 味 期限 : 出荷 日 90 日 
@ 料金 : 3240 円 


「 銀 座 千 正 屋 」 銀座 ノル ー ツ フィ ナン シェ 


フル ー ツ 果汁 を 生地 に 混ぜ 込み 、 果肉 を トッ ピン グ し た 、 香り 高い 
フィ ナン シェ で す 。 


スト ロ ベ リ ー、 ア ッ プ ル 、 マロ ン 、 バイ ナッ プル 各 3 個 


@ 賞 味 期 限 : 出荷 日 90 日 
@ 料金 : 3240 円 
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003 「 銀 座 千 正 屋 」 銀座 ゼリー 9 個 


| 
果物 の 味 を その まま 生か し 、 上 品 で フル ー テ ィ な 香り と 優し い 了 甘み 


に 仕上 げた 、 銀座 千 走 屋 オ リ ジ ナ ル の フル ー ツ ゼリー の 詰め 合わ せ 
で す 。 


マエ -、 拉 人 、 ナ ルナ バリー75gx 各 2 個 、 ラ : フ ウル 、 ゲ ルー ルー9、 
さく らん ぼ ぽ 75gx 各 1 個 計 9 個 


@ 資 味 期限 : 製造 日 300 日 
@ 料金 : 3240 円 


08 「 銀 座 千 下 屋 」 マン ゴー ドリ ンク 


果物 の 老舗 、 銀座 干 走 屋 が 、 アン デス マン ゴー を ドリ ンク と し て ご 
用 意 い た し まし た 。 まろ や か な 口当たり で 、 ま る で 果実 を 食べ て い 
る か の よう な と ろり と し た 飲み 心地 で す 。 


900mlx2 本 


@ 資 味 期限 : 製造 日 365 日 
@ 料金 : 3240 円 


一 層 一 層 丁 寧 に 焼き 上 げた 生地 と 、 果 汁 を えて 仕上 げた 生 
地 の 2 つの 味 が 絶妙 な ハー モニ ー と な っ て お り ま す 。 

し っ と り と し た 口当たり に フル ー ツ の 程よい 甘 さ が 相まって 、 深い 味 
わい が 広がり ます 。 ティ ー タ イム の お 供 に ご 堀 能 く だ さい 。 


【 商 品 仕様 
@ 内 容量 


イチ ゴ 8 ミ ルク 、 レモ ン & は ち み つ 、 メロ ン 8 ミ ルク 、 バナ ナ & チ ョ コ 各 
4 個 / 計 16 個 


@ 光 味 期限 : 出荷 日 120 日 
@ 料金 : 3240 円 


013 「 銀 座 千 下 屋 」 銀座 クッ キー 詰合せ 


色とりどり の 一 ロサ イズ の フル ー ツ クッ キー。 さっ くり と し た 食 感 と ほん 
の り 上 品 に 香る フル ー ツ の 香り を お 楽し みく だ さい 。 


30 個 (スト ロ ベ リ ー、 レ モン 、 アッ プル ティ ー、 レ ー ズ ン 、 ピ スタ チオ 、 
チョ コ オ レ ンジ 各 5 個 ) 


@ 資 味 期 限 : 出荷 日 90 日 
@ 料金 : 3564 円 


な め ら か で 口当たり の や さ し い フル ー ツ クリ ー ム と 、 香り 豊 な 果肉 
を 、 香ばし い ク ッ キ ー で サン ド し た 銀座 干 起 屋 オ リ ジ ナ ル の フル ー ツ 
サン ド で す 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


15 個 (マス カッ トレ ー ズ ン x5 個 、 い ちご x5 個 、 柚 子 x5 個 ) 


@ 資 味 期 限 : 出荷 日 120 日 
@ 料金 : 3240 円 


東京 新宿 「 花 園 万 頭 」 花 園 最 中 & 前 
餅 詰合せ 


天保 5 年 (1834 年 ) 創業 「 花 園 万 頭 」 伝 統 の こし 館 で 仕上 げ 
た 手作り 最 中 と オリ ジ ナル の 小倉 リー ム と 抹茶 クリ ー ム を サン ド し 
て 仕上 げた 花園 煎餅 の 詰合せ で す 。 


花園 最 中 6 個 、 花 園 煎 餅 10 枚 (小倉 クリ ー ム 、 抹 茶 クリ ー ム 各 
5 枚 ) 


@ 資 味 期限 : 製造 日 60 日 
@ 料金 : 3780 円 
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「 銀 座 千 正 屋 」 銀座 レア チー ズ ケ ー キ 
10 個 


冷た く 冷や し た 濃厚 な レア チー ズ ケ ー キ に 、 さ っ ぱり と し た フル ー ツ 
ソー ス を か け て お 召し 上 が りく だ さい 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


レア チー ズ ケ ー キ (プレ ー ン 、 マス カット) 各 65gx 各 5、 フ ルー ツ 
ソー ス (スト ロ ベ リ ー & フランボワーズ 、 は ち み つ & レ モン ) 各 10g 


: 製造 日 180 日 
@ 料金 : 3240 円 


「 銀 座 千 正 屋 」 マン ゴー ドリ ンク & ま る ご 
と みか ん ぜ り ぃ 


まる で 果実 を 食べ て いる 様 な と ろり と し た 食 感 の マン ゴー ドリ ンク と 、 
丸ごと 一 粒 み か ん を 閉じ 込め た ぶる ぶる の まる ご と みか ん ぜ り ぃ の 


マン ゴー ドリ ンク 900mlx 1 本 、 まる ご と みか ん ぜ り ぃ 105gx3 個 


@ 資 味 期限 : 製造 日 180 日 
@ 料金 : 3780 円 





フル ー ツ の 老舗 「 銀座 千 正 屋 」 が 作っ た 洋梨 の オリ ジ ナ ル タ ル ト で 
す 


(500g) 


@ 資 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 3780 円 


017 東京 ・ 新 宿 「 花 園 万 頭 」 ぬ れ 甘 な つと 


に 
siaf し 

ーー 
\ 


0 
9 


天保 5 年 (1834 年 ) 創業 「 花 園 万 頭 」。 発 売 以 来 六 十 余 
年 、 今 も 変わ ら 5 ぬ 製 法 で 蜜 漬け し て お 造り し て お り ます 。 豆 芯 まで 
し っ と り と 甘み を 含ま せ た 舌 に と うろ け る よう な 代表 銘菓 の 甘納豆 で 
す 。 アイ スク リー ム や ヨー グル ト な ど に 入れ て いた だ いて も 美味 し く 召 
し 上 が れ ま す 。 


ぬれ 甘 な つと 100gx6 


@ 資 味 期限 : 製造 日 60 日 
@ 料金 : 3780 円 


020 「 銀 座 千 下 屋 」 銀座 ミル フィ ー ユ アイ ス 


チョコ レー ト を 敷い た バイ 生地 で 、 濃 厚 な アイ スク リー ム ・ フ ルー ツ 
ソー ス を サン ド し た 、 見 た 目 も 美しい 、 銀座 生起 屋 オ リ ジ ナ ル の ミル 
フィ ー ユ アイ ス で す 。 


イチ ゴ 、 オ レン ジ 、 マ スカ ッ ト 各 3 個 ( 計 9 個 ) 


@ 資 味 期限 : 
@ 料金 : 3780 円 


有 江 


018 東京 明治 十 八 年 創業 「 あ ぶ ま た 味噌 」 


明治 十 八 年 (1885 年 ) 初代 飯田 又 右 衛門 が 東京 中 野 の 青 
梅 街道 に 創業 。 以来 その 地 か ら 動 く こ と な く 五 代 百 二 十 年 に わた 
り 江戸 味噌 の 伝統 を 守り 続け て いま す 。 


300gx6 (江戸 甘 合 わせ x2、 お むさ し 野 白 x4) 


@ 資 味 期限 : 製造 日 180 日 
@ 料金 : 3780 円 


021 「 銀 座 千 下 屋 」 銀座 マロ ンプ リン 6 個 


ムー ス の よう に クリ ー ミ ー な マロ ンプ リン と カラ メル セ " リ ー の 二 記 仕立 
て 。 カラ メル の ほろ 苦 さ が 濃厚 な ブリ ン の 美味 し さ を ひ きた て ます 。 


@ 資 味 期限 : 製造 日 180 日 
@ 料金 : 3780 円 





022 「 銀 座 千 下 屋 」 銀座 モン ブラン 


さっ くり と し た 食 感 の タル ト 生 地 と 甘 さ 控え め の ク リー ム が マロ ン ペ ー 
スト の 美味 し さ を 引き 立た せる 、 銀座 千 下 屋 オ リ ジ ナ ル の モン ブラ 
ン 。 シロ ッ プ に じっくり 漬け 込み 、 細か く 刻 ん だ 栗 が クリ ー ム に 散り ば 
め て あり ます 。 


@ 資 味 期 限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 3888 円 


「 銀 座 干 正 屋 」 銀座 まる ご と みか ん ぜ 
り ぃ 


国産 の みか ん 果汁 を 1 0 0% 使 用 し た 『 み か ん ぜ り ぃ 』 の 中 に 、 
銀座 千 下 屋 が 厳選 し た 国産 の みか ん を 理 沢 に まる ご と 1 個 入れ 
まし た 。 


@ 資 味 期限 : 製造 日 180 日 
@ 料金 : 4212 円 


023 「 銀 座 千 正 屋 」 銀座 タル ト ( マ ン ゴ ー) 


甘 さ 控え め の な め ら か な カス ター ド 風 味 の ク リー ム は 、 ト ロッ と 柔らか 
な 果肉 と 美味 し く 調 和 し 、 ト ロビ カルテ イ スト を 満喫 で きま す 。 サ 
クッ と し た タル ト 生 地 と 、 アー モン ドブ ー ド ル で 焼き 上 げた ダマ ンド の 
香ばし さも お 楽し みく だ さい 。 


@ 賞 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 4104 円 


東京 「 新 宿 光 来 」 フカ ヒレ 入り 具 だ くさ 
ん 丼 


新宿 光 来 昭和 25 年 東京 中 野 に 「 光 来 軒 」 と し て 開店 し 、 昭和 
36 年 に 中 国 料 理 「 光 来 軒 」] と し て 本 格 中 国 料理 の 卓 料 理 を 再 
門 に 高級 中 華 料 理 を 提供 し て お り まし た 。 然し な が ら 、 後 継 問 是 
な ど に て 平成 12 年 に 五 十 余 年 の の れん を 下ろ し 閉店 。 その 後 、 
昭和 25 年 開店 当時 の 店 を 再興 し 、 新宿 「 光 来 」 と し て 中 野 ・ 光 
来 軒 より 継承 し た 製法 、 手法 を 時 本 に 料理 を 提供 し て いま す 。 
ふか ひれ 人 金 系 と ヒレ 皮 を 使用 し た 低 沢 な 一 品 を 簡単 調理 で お 召 
し 上 が り 頂 け ま す 。 数 種 の 具 材 を バラ ンス よく 混在 し 、 丼 麺類 の 
トッ ピン グ や 揚げ 物 の あん か け と し て 使用 で きま す 


@ 資 味 期限 : 製造 日 365 日 
@ 料金 : 4320 円 


アル 4 


東京 「 ラ ・ ベ ッ ト ラ ・ ダ ・ オ チア イ 落 合 務 
監修 」 香味 野菜 と 牛 内 の ハン バー グ 


予約 の 取り に くい 店 で 有名 な う ・ ベ ッ ト ラ ・ ダ ・ オ チア イ 、 落合 務 シ ェ 
フ 監 修 の ハン バー グ 。 牛肉 1 0 0 % の 無 添加 ハン バー グ に 細か く 
刻ん だ セロ リ や バ セ リ を 入れ 、 ブラ ッ ク ペ ッ パ ー の 風味 を 効か せま し 
た 。 香味 野菜 の 甘み や ほのか な 香り 、 ブラ ッ ク ペ ッ パ ー の 刺激 が 食 
欲 を そそ り ま す 。 香味 野菜 が 苦手 … と いう 方 で も 食べ られ る 、 ソー 
ス 不 要 の ジュ ー シ ー な ハンバーグ で す 。 


@ 光 味 期限 : 出荷 日 60 日 
@ 料金 : 4320 円 





028 「 銀 座 千 下 屋 」 銀座 焼き ショ コラ サブレ 


焼き 塩 を 使用 し 、 チ ョ コレ ー ト の 風味 を 引き 出し た さっ くり 食 感 の サ 
ブレ 生地 に フリ ー ズ ドラ イ の フル ー ツ を 混ぜ 、 焼き 上 げた フル ー ツ ショ 
コラ を サン ド し まし た 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


16 個 (スト ロ ベ リ ー、 オ レン ジ 、 バ ナナ 、 キャ ラメ ル 各 4 個 ) 


@ 洪 味 期限 : 製造 日 90 日 
@ 料金 : 4320 円 


東京 「 赤 坂 四川 飯店 」 陳 建 一 監修 本 


031 。 格 中 華 4 種 セ ッ ト 


由 ュ 


四川 飯店 グル ー プ の オー ナー シェ フ で ある 中 華 の 鉄人 ・ 陳 建 一 が 
プロ デュ ー ス し た 本 格 中 華 料 理 を お 届け し ます 。 どれ も こだわ り の 
味 に 仕上 げ て いま す 。 


本 格 四川 麻 婆 豆腐 150gx1、 ふ っ くら 五目 炒飯 (200gx2)x 
1、 乾 焼 中 仁 (エビ チリ ソー ス ) 150gx1、 杏 仁 豆 腐 500gx1 


@ 資 味 期限 : 出荷 日 90 日 
@ 料金 : 4320 円 


サワ ー ク リー ム と オレ ンジ ビ ピューレ を 合せ た 酸味 の ある さわ や か で や さ 
し い 味 の ク リー ム に 、 マン ゴー と オレ ンジ を ふん だ ん に 使用 し て 仕上 
げ ま し た 。 


@ 賞 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 4320 円 


032 「 銀 座 千 正 屋 」 銀座 プチ フル ー ツ タル ト 


手のひら サイ ズ の タル ト に 甘 さ 控え ゆめ の クリ ー ム や ムー ス 、 色とりどり 
の フル ー ツ を 飾っ た 銀座 千足 屋 リ ジ ナ ル の フル ー ツ タル ト 詰 合せ 
で す 。 


銀座 プチ フル ー ツ タル ト (フリ ュ イ 、 マ ン ゴ ー、、 モ ン ブ ラ ン ) 各 2 
個 ( 計 8 個 ) 


@ 資 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 4536 円 


みう 


サク ッ と し た タル ト 生 地 と アー モン ドブ ー ド ル で 焼き 上 げた 生地 に カス 
ター ド 風 味 の ク リー ム と 色とりどり の フル ー ツ を ふん だ ん に トッ ピン グ し 
まし た 。 


@ 賞 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 4320 円 


033 「 銀 座 千 正 屋 」 銀座 フル ー ツ 大 福 


優し い 甘 み の ク リー ム と ふわ ふわ の お 応 で 銀座 寺下 屋 自慢 の 果 
物 を 包み まし た 。 と ろ け る 食 感 を お 楽し みく だ さい 。 


銀座 フル ー ツ 大 福 (いち ご 、 白桃 、 カ レー ベリ ー、 バイ ナッ プル ) 
各 70gx 各 2 個 ( 計 8 個 ) 


@ 賞 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 4536 円 





034 「 銀 座 千 下 屋 」 銀座 ショ コラ アイ ス 


口 ど と け な め ら か な チョ コア イス に 、 香り 豊か な フル ー ツ や ナッ ツ を 加え 
た 銀座 干 走 屋 オ リ ジ ナ ル の ショ コラ アイ ス 。 程よい 甘 さ と コク 深い 味 
わい を お 楽し みく だ さい 。 


90mlx10 (ホワ イト チョ コス トロ ベリ ー、 ホ ワイ トチ ョ コレ ー ズ ン 、 ミ 
ルク チョ コ オ レ ンジ 、 ミル クチ ョ コラ ムレ ー ズ ン ア ー モ ンド 、 ミ ルク チョ コピ 


東京 「 鈴 な り 」 村田 明彦 監修 レン ジ 
で 簡単 か ら あ げ (2 種 の ソー ス 付 ) 


レン ジ や トー スタ ー で 簡単 に 食べ られ る 調理 済み か ら あ げに 、 さ ら に 
味 を 楽し め る よう シェ フ の ソー ス を 2 種類 つけ まし た 。 ピ リッ と し た 辛 
味 の あ る 柚子 胡 極 ソー ス に 、 さ っ ぱり 感 を 楽し め る 梅 肉 だ れ 。 揚げ 
ず に 済む の が 便利 な か ら あ げ は 、 常備 し て いる と 便利 な 逸品 で 

す 。 


鶏 か ら あ げ も も 肉 (調理 済み ) 300gx4、 柚 子 胡 李 ソ ー ス 40g 
x2、 梅 肉 だ れ 40gx2 


@ 賞 味 期限 : 出荷 日 60 日 
@ 料金 : 5400 円 


東京 「 鈴 な り 」 村田 明彦 監修 ロー ス 


トピ ー フ 柚子 胡 極 ソー ス 


厳選 し た オー スト ラリ ア 産 の も も 肉 を 使用 。 数 種類 の スパ イス を ブ 
レン ド し 、 下味 を 丁寧 に 手 作 業 で つけ て 真空 加熱 で じっくり 焼き 
上 げ 、 中 は し っ と り と 仕上 げ け ま し た 。 シェ フ こ だ わり の 柚子 胡 概 の 
ソー ス で 、 肉 本 来 の 旨み を 乾 能 で きる 和風 の ロー スト ビー フ で す 。 


ロー スト ビー フ 400g、 柚子 胡 枝 ソー ス 40gx3 


@ 賞 味 期 限 : 出荷 日 60 日 
@ 料金 : 5400 円 
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東京 「 ラ ・ ベ ッ ト ラ ・ ダ ・ オ チア イ 落 合 務 監修 」 
牛肉 10096 ハ ンバーグ と 黒 ト リュ フ ソ ー ス 


予約 の 取り に くい 店 で 有名 な ラ う ・ ベ ッ ト ラ ・ ダ ・ オ チア イ 。 イタ リア ン の 
巨匠 落合 務 シ ェ フ が 監修 し た 肉汁 た っ ぷり の 牛 10096 ハ ンバーグ 
は 、 余分 な 化学 調味 料 を 使わ ず に 仕上 げ ま し た 。 ワイ ン と 黒 ト リュ 
フ を 入れ た 風味 豊か な ソ ツー ス を か けれ ば 、 こ だ わり の ハン バー グ の 
完成 で す 。 


牛肉 1009%% ハ ンバーグ 150gx6 個 、 黒 トリ ュ フ ソー ス 180g 


@ 賞 味 期限 : 出荷 日 60 日 
@ 料金 : 5400 円 





東京 南青山 「 ラ メロ シェ ル 」 坂 井 宏行 監修 
ロー スト ビー フ と 特製 ガー リッ ク ペ ッ バ パー ソー ス 


フレ ンチ の 鉄人 坂井 シェ フ 監 修 、 岩塩 特製 スパ イス で 味付け し 
た こだわ り の ロー スト ビー フ 。 しっとり と 柔らか い 対 質 で 、 特製 ソー ス 
を か けれ ば 、 ガー リック の 香ばし い 味 が ロー スト ビー フ の 味 を 引き 立 
て ます 。 


ロー スト ピー フ 400 g (モモ ) 、 特 製 ガ ー リ ツク ペ ッ バ パー ソー ス 
120ml 


@ 深 味 期限 : 出荷 日 60 日 
@ 料金 : 5400 円 


東京 日 本 橋 「 古 樹 軒 」 3 種 の ふか 
ひれ スー プ セ ッ ト 


それ ぞ れ の ふか ひれ の 食 感 と 味わい の 違い を 感じ られ る 替 沢 な 
スー プ の ギフ ト セ ッ ト で す 。 


吉 切 餃 の ふか ひれ スー プ (白湯 仕立 て ) 200gx1 袋 、 毛 鹿角 
の ふか ひれ スー プ ( 酸 凍 湯 仕立 て ) 200gx1 袋 、 青 餅 の ふか ひ 
れ ス ー プ (上 湯 仕立 て ) 200gx1 袋 


@ 資 味 期限 : 製造 日 365 日 
@ 料金 : 5400 円 


東京 中 目黒 「 焼 肉 志方 」 国 産生 タレ 
漬け カル ビ 焼 内 


東京 中 目黒 に ある 人 気 店 「 焼 肉 鍋 問 屋 志方 」 の 焼肉 で す 。 牛 
バラ 肉 は た っ ぶり の 旨味 が あり ます の で ジュ ー シ ー さ は 抜群 。 肉 本 
来 の 触感 も し っ か り と 感じ る 事 が で き 、 噛め ば 噛 お ほど 旨み が あふ 
れ 出し ます 。 濃い め 、 少し 甘 め の 味 は ご 館 の お か ず や ビー ル に 相 
性 ピッ タリ で す 。 食べ や すい 大 き さ に カッ ト さ れ て いま す 。 


カル ビ 焼 肉 200gx2 


@ 賞 味 期限 : 出荷 日 90 日 
@ 料金 : 5400 円 


東京 ・ 新 宿 「 花 園 万 頭 」 ぬ れ 甘 な つと ア 
イス 詰合せ 


天保 5 年 (1834 年 ) 創業 「 花 園 万 頭 」。 発売 以来 六 十 余年 
を 数 える 花園 万 頭 の 代表 銘菓 「 ぬ れ 甘 な つと 」。 

手間 暇 か け て じっくり と 蜜 漬け し て お 造り し た ぬれ 甘 な つと を 風味 
豊か な アイ ス に トッ ピン グ し まし た 。 


@ 料金 : 
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042 「 銀 座 千 正 屋 」 銀座 プレ ミア ム ア イ ス 


銀座 千 正 屋 が 厳選 し た 果汁 が 香り 高く 濃厚 な クリ ー ム と 調和 し た 
まさ に プレ ミア ム な アイ ス で す 。 


(カス ター ド バ ニ ラ 、 と ち お と め 、 マス カッ ト 、 ピ ビー チ 、 ブル ー ベ リー チー 
ズ ) 120mlx 各 2 個 計 10 個 


@ 賞 味 期 限 : 
@ 料金 : 5400 円 


東京 「 赤 坂 四 川 飯店 」 陳 建 一 監修 中 
華 料 理 セッ ト 


生 
四川 飯店 グル ー プ の オー ナー シェ フ で ある 中 華 の 鉄人 ・ 陳 建 一 監 
修 の こだわ り 本 格 中 華 料 理 セッ ト で す 。 


餃子 120g(6 個 入 )x1、 見 柱 入 焼 売 150g(5 個 入 )x1、 錦 糸 
焼売 125g(5 個 入 )x1、 乾 焼 央 仁 (エビ チリ ソー ス ) 150gx 
1、 本 格 四川 麻 婆 豆 府 150gx1、 本 格 八 宝 菜 150gx1 


@ 資 味 期限 : 出荷 日 90 日 
@ 料金 : 5400 円 





046 「 銀 座 千 下 屋 」 銀座 プル ル ー ツ コン ポー ト 


一 年 で 一 番 美味 し い 時 期 に 収穫 し た 果物 を 、 甘 さ 控え め の シ ロッ 
プ と 一 緒 に 、 ひと つ ひ と づつ 手 作 業 で 瓶 に 詰め まし た 、 銀座 干 正 屋 
オリ ジ ナ ル の フル ー ツ コン ボート で す 。 

《 み か ん ) 和 歌 山県 産 の みか ん を 余す と ころ な く 味 わっ て いた だ け 
る 、 まる ご と 果実 の 入っ た コン ボー ト で す 。 

《 さ くら ん ば ぽ 》 日 本 一 の 生産 地 、 山形 県 で 収穫 され た さく らん ぼ を コ 
ン ボ ー ト に 仕上 げ ま し た 。 

《 マ ン ゴ ー) 完 熟し た マン ゴー を パッ ショ ン フ ルー ツ 果 汁 を 加え た シ 
ロッ プ で コン ボー ト に 仕上 げた 爽やか な コン ポート で す 。 

(白桃 ) 最 も 美味 し い 時 期 に 収穫 され た 白桃 を 風味 豊か な シロ ッ 
ブ で 仕上 げた コン ボー ト で す 。 

《 ト マト )》 真 っ 赤 に 呈 し た ミニ トマ ト を フル ー テ ィ ー な コン ボー ト で す 。 


150 g x6 (まる ご と みか ん 、 白桃 、 さ くら ん ぼ 、 フ ルー ツボ ンチ 、 フ 
ルー ツ ト マ ト 、 マンゴ ー 各 1) 


@ 資 味 期限 : 製造 日 1 年 
@ 料金 : 5400 円 


049 「 銀 座 千 下 屋 」 銀座 ゼリー 16 個 


果物 の 味 を その まま 生か し 、 上 品 で フル ー テ ィ ー な 香り と 優し い 甘 
み に 仕上 げた 、 銀座 千 正 屋 オ リ ジ ナル の フル ー ツ ゼリー の 詰め 合 
わせ で す 。 


75gx16 個 (マン ゴー、 ブ ルー ベリ ー、 さ くら ん ぼ 、 キウイ 各 3 個 、 
ラ ・ フ ラン ス 、 グ レー ブフ ルー ツ 各 2 個 ) 


@ 資 味 期限 : 製造 日 300 日 
@ 料金 : 5400 円 


047 「 銀 座 千 正 屋 」 銀座 プレ ミア ム ソ ル ベ 


フル ー ツ の 老舗 、 銀 座 千 下 屋 が 厳選 し た 果汁 を 、 ふ ん だ ん に 使用 
し た ジュ ー シ ー で フレ ッシュ な プレ ミア ム ソ ル ベ です 。 


【 商 品 仕様 
@ 内 容量 


120m | x10 個 (マン ゴー、 柚子 は ち み つ 、 ス トロ ベリ ー、 メロ 
ン 、 ゴー ルデン バイ ン 各 2 個 ) 


@ 賞 味 期限 : 
@ 料金 : 5400 円 


「 銀 座 千 下 屋 」 銀座 プレ ミア ム ア イ ス & 
ソル ベ 


フル ー ツ の 老舗 、 銀座 千 下 屋 が 「 厳 選 し た 素材 」 を 使用 し て 作っ 
た 、 濃厚 で な め ら か な ブ プレミアム ア イス クリ ー ム と 、 果汁 を ふん だ ん に 
使用 し た ジュ ー シ ー で フレ ッシュ 感 の あめ る ブ プレミアム ソル ベ の 詰め 合 
わせ で す 。 


【 商 品 仕様 】 


@ 内 容量 


120mlx 10 個 プレ ミア ム ア イ ス 5 個 (カス ター ド バ ニ ラ 、 と ち お と 

め 、 マ スカ ッ ト 、 ピ ー チ 、 ブ ルー ベリ ー チ ー ズ ) 各 1 個 、 プ レミ アム ソル 
べ 5 個 (マン ゴー、 柚子 は ち み つ 、 メ ロン 、 ス トロ ベリ ー、 ゴー ルデン 
バイ ン ) 各 1 個 


@ 資 味 期限 : 
@ 料金 : 5400 円 
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48 「 銀 座 千 正 屋 」 銀座 バラ エ テ ィ セ ッ ト 


レー 


フル ー テ ィ ー な ゼリー と 、 果汁 入り の 生地 に ひと 粒 ひ と 粒 丁 寧 に 果 
肉 を トッ ピン グ し た オリ ジ ナ ルフ ィ ナ ン シ ェ 、 さっ くり と し た 食 感 の クッ 
キー に クリ ー ム を サン ド し た ヴァ ッ フ ェ ル 、 バラ エ テ ィ に 富ん だ 詰め 合わ 
せ で す 。 


銀座 ゼリー6 種 各 75gx 各 1 個 ( ラ ・ フ ラン ス 、 マンゴー、 キウイ 、 
グレ ー プ フル ー ツ 、 ブル ー ベ リー、 さくらんぼ) 、 銀座 フル ー ツ フィ ナン 
シェ 5 種 各 38gx 各 2 個 (スト ロ ベ リ ー、 バ パイナップル 、 アッ プル 、 マ 
ロン 、 バ ナナ & チ ョ コレ ー ト ) ) 、 銀 座 ヴ ァ ッ フェ ル 2 種 各 28gx 各 
4 個 (バニ ラ 、 イチ ゴ ) 


@ 資 味 期限 : 出荷 日 90 日 
@ 料金 : 5400 円 


051 「 銀 座 千 正 屋 」 銀座 フル ー ツ ジュ レ 


フル ー ツ の 美味 し さ を ギュ ッ と 閉じ 込め た 、 ジ ュー シー な 果肉 入り の 
ゼリー と 、 彩り も 美しい 2 層 の ゼリー の 組み 合わ せ で す 。 


130gx12 個 (マン ゴー & パ ッ シ ョ ン 3 個 、 ピ ー チ & グ レー プ フ ル ー 
ツ 3 個 、 シ トラ スミ ックス 2 個 、 アッ プル & オ レン ジ 2 個 、 ト マト 2 個 ) 


@ 賞 味 期限 : 出荷 日 240 日 
@ 料金 : 5400 円 





052 「 銀 座 千 正 屋 」 銀座 ルルー ツタ ルト アイ 
ス 


バラ エ テ ィ 豊 か な フル ー ツ を トッ ピン グ し た 見 た 目 も 鮮やか な タル ト タ 
イブ の アイ スク リー ム で す 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


スト ロ ベ リ ー、 マ ン ゴー、 オレ ンジ 、 マ ロン 、 ブ ルー ベリ ー 各 2 個 


@ 資 味 期限 : 
@ 料金 : 5400 円 


東京 恵比寿 リス トラ ッ テ マ ッ サ 監修 
ロー スト ビー フ バル サミ コソ ー ス 


東京 恵比寿 に ある 創作 イタ リア ン の お 店 「 リ スト ラン テマ ッ サ 」 が 監 
修 し た ロー スト ビー フ 。 部 位 は 柔らか く 脂 が の っ た 肩 ロ ー ス を 使用 。 
特製 バル サミ コソ ー ス を か けれ ば ロー スト ビー フ の 旨み と バル サミ コ 
酢 が 調和 し た まろ や か な 味わい に な り ま す 。 


【 商 品 仕様 】 
e@ 内 容量 


ロー スト ビー フ 400g、 バル サミ コソ ー ス 120ml 


@ 資 味 期限 : 出荷 日 60 日 
@ 料金 : 6480 円 


053 「 銀 座 千 正 屋 」 銀座 プリ ン 詰合せ 


素材 の 個性 を 考え た フル ー ツ ソー ス の 風味 と 味わい 、 滑ら か な 食 
感 を 楽し ん で いた だ ける ブリ ン で す 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


銀座 ブリン (ブレーン 、 いち ご プリ ン 、 マン ゴー プリ ン 、 ベ ペリー チー 
ズ ) 各 95gx 各 2  ( 計 8 個 ) 


@ 資 味 期 限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 5400 円 
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。 台 語 


明治 28 年 創業 の すき や き の 老舗 「 浅 草 今 半 」 
「 お 店 で 食べ た 粋 な 味 を お 土産 に し た い 」 と いう ご 要望 か 5 誕 生 し 
た 「 牛 肉 す き や き 個 煮 」 を どう ぞ 。 


牛肉 すき や き 50 g 、 牛肉 そぼろ 50 g 、 牛肉 や わら 5 か 煮 50 g 、 
牛肉 ご ぼう 50 g 、 牛肉 れん こん 50 g 、 牛肉 まい た け 50 g 、 牛肉 





浅草 今 半 
黒毛 和牛 ハン バー グセ ッ ト 


浅草 今 半 の 味 を 守り 続け る 指南 役 が 調整 し た 本 格 派 の ハン バー 
が 。 
黒毛 和牛 の 旨み を 封じ 込め ジュ ー シ ー に 仕上 げ ま し た 。 


内 容量 : ハン バー グ 120 g x6 枚 
和風 ソー ス 35 g x6 バ ッ ク 


@ 資 味 期限 : 90 日 冷凍 
@ 料金 : 5,400 円 





ホテ ルオ ー ク ラ 
グラ タン &, ドリ ア 詰 合せ 


手間 を 惜しま ず 丁 寧 に 仕上 げた ホワ イト ソー ス を た っ ぷり 使用 し 
た 、 ホ テル オー クラ 自慢 の グラ タン と ドリ ア を 、 
ご 家庭 で お 楽し みく だ さい 。 


シュ リン プ マ カロ ニ グ ラタン 130 g x3 個 
ビー フ ド リア 150 g x 3 個 
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まぐ ろ の ふる さと 「 三 浦 三崎 港 」 よ り 、 三崎 の まぐ ろ 問 屋 自家 製 の 
吾 油 ダレ に 漬け 込ん だ "漬け まぐ ろ の 詰合せ を 産地 直送 に て お 
届け いた し ます 。 バッ ク の まま 流水 に 10 分 程 う け て いた だ くだ け で 
解 末 で き 、 あ と は ご 飯 に 上 に きれ い に 盛 り 付け る だ け で 、 美味 し い 
“漬け まぐ ろ 寺 "の で き あ が り で す 。 お 好み で 炒り 胡麻 や 刻み 海 
苔 、 わ さび を 添え て いた だ けれ ば 、 よ り 一 層 美 味 し くい た だ け ます 。 
親しい 方 へ の 贈り 物 や ご 自宅 で の お 惣菜 に ご 利用 くだ さい 。 


(ゆば ち ま ぐ うろ 漬 ・ 黄 肌 ま ぐろ 漬 計 100g) x3 バ ッ ク 


@ 資 味 期 限 : 出荷 日 10 日 
@ 料金 : 3780 円 








まぐ ろ の カマ 肉 や 本 まぐ ろ エ ン ガ ワ な ど 、 希少 部 位 を 集め た 驚き の 
ボリ ュー ム 約 2 k g を まぐ ろ の 故郷 、 神 奈川 県 "三浦 三崎 港 " よ 
り 、 ま ぐろ 漁師 の 賭 い 料理 を お 届け いた し ます 。 


アゴ 肉 500g、 本 まぐ ろ エ ン ガ ワリ 500g、 カ マ 肉 ステ ー キ 500g、 尾 
身 ス テー キ 300g、 骨 付 き タ レ カ ル ビ 500g 


@ 賞 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 6480 円 





神奈 川 「 三 浦 三崎 」 本 まぐ ろ 


まぐ つろ 故郷 「 三 浦 三 崎 港 」 よ り 、 ま ぐろ 問屋 が 選ん だ 本 まぐ ろ の 詰 


合せ を 産地 直送 に て お 届け し ます 。 


大 トロ 100 g x1、 中 トロ 100 g x 1、 赤 身 100 g x1 


@ 賞 味 期限 : 出荷 日 10 日 
@ 料金 : 10800 円 
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神奈 川 「 横 浜 ロ イヤ ル パ ー ク ホテ ル 」 監 修 3 
種 の リース で 味わう 煮込み ハン バー グ 


"横浜 の シン ボル "と も 言え る 横浜 ラン ド マ ー ク タワ ー。 その 中 に 位 
置 する 「 横 浜 ロ イヤ ル バ ー ク ホテ ル 」 が 監修 し た 1 品 。 赤ワイン で 煮 
込ん だ デミ グラ スソ ー ス 、 西京 味噌 を ベー ス に た まね ぎの 甘み と 、 に 
ん に < を アク セン ト に 仕上 げた オニ オン 味 噌 ソー ス 、 マ ヨネ ー ズ に ケ 
チャ ッ プ を 加え 、 ケッ パー で 風味 付け を し た オリ エン タル マヨネーズ 
ソー ス 。 シェ フ お すす め の 3 種 の ソー ス で ご 用 意 い た し まし た 。 


デミ グラ スソ ー ス ハンバーグ 150 g x2 (固形 90g ソー ス 60 
、 オ ニオ ン 味 噌 ハン バー グ 150 g x2 (固形 90 9 ソー ス 
、 オ リエ ンタ ル マ ヨ ネー ズ ハ ンバーグ 130 g x2 (固形 90 
g ソー ス 409g) 
@ 賞 味 期限 : 出荷 日 60 日 


@ 料金 : 5400 円 








神奈 川 横浜 中 華 街 「 散 盛 衣 (よう せ 
い ご こう ) 」 豚 角 煮 ちまき 


雄 盛 覧 (よう せい ご う ) は 、 創 業 1946 年 中 国 食材 卸 、 小 売 の 
横浜 中 華 街 の 老舗 で す 。 創業 以来 、 横 浜中 華 街 の 厨房 を 支え 
て お り 、 プ ブロ の 料理 人 か 5 料理 愛好 家 ま で 常連 客 を 有する 専門 
店 で す 。 その 雑 盛 跳 監修 の 豚 角 煮 中 華 ちまき で す 。 


@ 賞 味 期限 : 出荷 日 60 日 
@ 料金 : 5400 円 


鞭 城 


茨城 県 産 薩 摩 芋 使用 お 芋 の 甘 な っ と 
う 詰合せ 


茨城 県 産 の さつま 芋 を 昔ながら の 直 火 釜 炊 き で 、 一 釜 一 釜 丁寧 
に 作り まし た 。 焼き 芋 に する こと が 多い 金 時 密 芋 と 、 鮮やか な 色 の 
紫 芋 、 定番 の さつま 芋 の 3 種類 の 味 を 食べ くら べ て お 楽し みく だ さ 
い 。 


芋 な っ と う ・ 紫 芋 な っ と う ・ 金 時 蜜 芋 な っ と う 各 150gx2 袋 / 計 6 
袋 


@ 資 味 期 限 : 製造 日 より 常温 90 日 
@ 料金 : 3240 円 


北海 道産 の 小粒 大 豆 「 す ず ま る 」 を 使っ た 昔ながら の わら 納豆 。 
納豆 と 切干 大 根 を 謀 油 を ベー ス に 調味 し た 「 そ ぼろ 納豆 」 と の セッ 
ト で す 。 


すず まる わら 納豆 70gx2x1、 そ ぼろ 納豆 300gx2 


@ 資 味 期 限 : 冷蔵 8 日 
@ 料金 : 3240 円 
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01 千葉 県 多古 産 コシ ヒカリ 


多古 米 は 、 千 葉 県 の 北東 部 ・ 九 十 九里 浜 に 程 近 い 多古 町 で 作 
られ て いま す 。 も っ ちり と し た 粘り と 甘味 が あり 、 噛 お ほど と に お 米 の 
お いし さ を 乾 能 で きま す 。 


@ 賞 味 期限 : 精米 日 より 常温 30 日 
@ 料金 : 3240 円 





回 本 の お 承 


1 


り 


二 せ 





001 山梨 マル ト 甲 府 島 も っ 煮 詰 合せ 


「 鳥 も つ 煮 」 と は 鶏 の レバ ー、 砂 肝 、 ハ ルツ な ど を 甘く 濃厚 な 醤油 ダレ 
で 照り 煮 し た 山梨 県 の 甲府 独自 の 料理 で す 。 甲府 で は 蕎麦 屋 さ 
ん を 中 心 に 名 物 料理 と し て 親しま れ て いま す 。 国産 叶 の レバ ー・ 
砂 肝 ・ ハ ツ 、 そ れ に 語 油 、 本 みり ん を 使用 し 、 再 現し まし た 。 英 麦 
の 付け 合わ せ に 、 お 漂 の お つま み と し て 、 ま た ご 飯 に の せ て 「 鳥 も つ 
丼 」 と し て も お いし く 召 し 上 が り い た だ け ます 。 


@ 賞 味 期限 : 製造 日 365 日 
@ 料金 : 3780 円 


お むき身 に し た あわ び を 1 粒 ずつ 丁寧 に 洗い 、 や わら か く ふ っ くら と 蒸 
し あげ た 後 、 煮 貞 に し て お り ま す 。 お 好み の 厚 さ に スラ イス し て 袋 内 
の 調味 液 を か け て お 召し 上 が りく だ さい 。 


@ 灘 味 期限 : 出荷 日 90 日 
@ 料金 : 5400 円 
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甲州 イン ビー フ は 、 ぶどう 粗 ・ お か ら ・ と う も ろ こ し ・ 麦 等 の 粗 類 混 
合 飼料 で 、 自然 豊か な 山梨 で 育て た 特産 牛 で す 。 


サー ロイ ンス テー キ 360 g ( 約 180 g x2) 


@ 資 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 8100 円 





静岡 お で ん の 特徴 は 、 黒く 濃い だ し 汁 で 、 牛 す じ や 黒 は ん ぺん な ど 
を 煮込み 、 そ れ ら に だ し 粉 を か け て 食べ る こと で す 。 だ し 汁 は 、 か つ 
お や 昆布 で 旨味 を 出し 、 邊 すじ ・ 大 根 ・ 練 製品 で 更に 煮込む こと 
に より 、 見 た 目 の 黒 さ に 比べ マイ ルド な 味 に おっ て お り ま す 。 


950gx2 バ ッ ク (1 バッ ク に つき 、 大 根 ・ 牛 すじ ・ こ ん に や く ・ 玉 子 ・ 
黒 は ん ベ ん 2 枚 ・ ち くわ ・ 角 揚 ・ 固 形 量 400g9、 か や く 付 入り ) 


@ 資 味 期限 : 出荷 日 60 日 
@ 料金 : 3240 円 


よく 吟味 され た 国内 産 の 人 魚 だ け を 使用 し 、 富士 山 か ら の 湧 水 と 沖 
縄 の 真 塩 を 用 い 手間 暇 か け て 作り 上 げた 、 こ だ わり の 無 添加 干 
物 詰合せ で す 。 


真 あじ 開き 3 枚 ( 計 180g) 、 か ます 開き 1 枚 (70<90g) 、 さ 
ん ま 開 き 1 枚 (80 て 100g) 


@ 資 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 3240 円 


005 静岡 まぐ ろ の 生 八 ム 


まぐ ろ を 生 八 仕立 て に 仕上 げ ま し た 。 お 好み の 厚 さ に スラ イス し て 
オー ドブ ル 感 覚 で お 召し 上 が りく だ さい 。 


@ 資 味 期限 : 出荷 日 180 日 
@ 料金 : 3888 円 
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焼津 は 、 昔 か ら 魚 の 町 で 、 黒 は ん ぺん 、 な る と 巻 、 か つ お の 水揚げ 
も 日 本 一 。 焼津 お で ん の スー プ ブ の ベー ス は 、 か つ お ダシ で 仕上 げ て 
いま す 。 ダシ 粉 を か け て 食べ る の が 焼津 流 で す 。 


焼津 お で ん (だ し 粉 付 ) 360gx5 
( 具 材 : 大 根 、 卵 、 黒 は ん べ ん 、 な る と 巻 、 ご ぼう 巻 、 煮込み ちく 
わ 、 こ ん に や く ) 


@ 資 味 期限 : 製造 日 180 日 
@ 料金 : 4320 円 





上 質 な 甘み と も っ ちり と し た 食 感 が 特徴 で ある 高級 南 まぐ ろ を 棚 
取り し まし た 。 お 刺身 は も ちろ ん 、 煮付け 、 照焼き 、 塩焼 き に し て 
も 美味 し くい た だ け ま す 。 不定 形 棚 の お 得 用 。 


南 まぐ ろ 棚 (赤身 ・ 中 と ろ ) 計 500g (不定 形 棚 ) 


@ 資 味 期限 : 出荷 日 14 日 
@ 料金 : 4860 円 


008 静岡 富士 宮 や き そ ば と 浜松 餃子 


全国 的 人 気 と な っ た B 級 グル メ 。 宝庫 ・ 静 岡 県 より 「 冨 士 宮 や き そ 
ば 」 と 「 浜 松 餃 子 ] を セッ ト に し て お 届け し ます 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


富士 宮 や き そ ば 200gx3 食 (だ し 粉 付 ) 浜松 餃子 15 個 x 
2 (し 付 ) 


@ 賞 味 期限 : 出荷 日 60 日 
@ 料金 : 4320 円 


011 静岡 戻り か つ お まぐ ろ 詰 め 合 わせ 


秋 の 訪れ と と も に 黒潮 に の っ て 北上 し 、 冬 に 備え て 良質 な エサ を た 
くさ ん 食べ て いる の で 脂質 が 高く 、 日 本 の 東 沖 で 獲れ た まぐ ろか つ 
お の お 刺身 で す 。 


と ろか つ お 刺身 170gx3、 と ろ び ん 長 まぐ 2 刺身 140gx3 


@ 賞 味 期限 : 出荷 日 35 日 
@ 料金 : 5400 円 
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上 質 な 甘み と も っ ちり と し た 食 感 が 特徴 で ある 高級 南 まぐ ろ を 棚 
取り し まし た 。 お 刺身 は も ちろ ん 、 煮付け 、 照焼き 、 塩焼 き に し て 
も 美味 し くい た だ け ま す 。 


南 ま ぐろ 赤身 150 g 、 南 まぐ ろ 中 と ろ 150 g 


@ 賞 味 期 限 : 14 日 
@ 料金 : 6480 円 





上 質 な 甘み と も っ ちり と し た 食 感 が 特徴 で ある 高級 南 まぐ ろ を 棚 
取り し まし た 。 お 刺身 は も ちろ ん 、 煮付け 、 照 焼き 、 塩焼 き に し て 
も 美味 し くい た だ け ま す 。 不定 形 棚 の お 得 用 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


南 ま ぐろ 棚 (赤身 ・ 中 と ろ ) 500gx2 (不定 形 棚 ) 


@ 光 味 期限 : 出荷 日 1 日 
@ 料金 : 8640 円 


温暖 な 気候 に 患 まれ た 静岡 県 。 こ の 土地 で 生産 ・ 加 工 ・ 販 売 に 
こだわ り を 持ち 育て られ た 録 を 丁寧 に さば き 焼き 上 げた 録 の 蒲焼 
で す 。 静岡 で 育ち 全国 に 旅 た つ 想 い を 込め た 逸品 で す 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


蒲焼 80gx4 袋 、 た れ ・ 山 枝 x4 


@ 賞 味 期限 : 出荷 日 60 日 
@ 料金 : 10800 円 
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015 静岡 天然 南 ま ぐろ 赤身 と 中 と ろ 


上 質 な 甘み と も っ ちり と し た 食 感 が 特徴 で ある 高級 南 ま ぐろ を 棚 
取り し まし た 。 お 刺身 は も ちろ ん 、 煮付け 、 照焼き 、 塩焼 き に し て 
も 美味 し くい た だ け ま す 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


南 まぐ ろ 赤 身 150g x1、 南 まぐ ろ 中 と ろ 150gx2 


@ 資 味 期限 : 出荷 日 14 日 
@ 料金 : 10800 円 





新潟 の 夏 の 風物 誇 と し て 愛さ れる アイ ス で す ,。 いち ご と あず き 味 の 
2 種 で さっ ぱり と し た 味わい の か き 氷 バー で す 。 (【 も も 太郎 】 
発売 され て お よそ 50 年 た つ 今 も 人 気 の 、 新潟 の 名 物 ア イス 「 も も 
太郎 」。 重 さ 135 k g の 角 氷 を 砕き シロ ッ プ を 混ぜ て 凍結 し た 永 
粒 た っ ぷり の いち ご 味 か き 氷 バー で す 。 さ っ ぱり と し た 後味 が 特徴 で 
す 。【 金 太郎 】 小 豆 の 入っ た ほん の り 甘 く 、 さ っ ぱり と し た 味わい が 


も も 太郎 (85mlx6 本 )x2 箱 、 金 太郎 (8B5mlx6 本 )x2 箱 


@ 賞 味 期限 : 
@ 料金 : 3240 円 


005 新潟 雪 蔵 仕込 南魚沼 こし ひか り 


つ 6 


3 
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名 産地 魚沼 の 中 で も 南魚沼 は 巻 機 山 、 越後 三山 か ら の 豊富 な 
雪解け 水 豊か な 土壌 、 昼 夜 の 気温 差 な と の 条件 で 魚沼 産 コシ ヒ 
カリ) の 中 で も 最も 高い 評価 を 受け て いま す 。 その 中 で も 地域 生産 

者 限定 で 産地 精米 いた し まし た 。 


新潟 県 北蒲原 地区 で 環境 保全 型 稲作 に 取り 組 お 米 杜氏 栽培 
会 と 契約 栽培 し た 新潟 コシ ヒカリ 


魚沼 地区 で も 特に 評価 の 高い 特 A 地 区 を 中 心 に 優良 農家 と 栽 
培 契約 、 直接 集荷 し 自然 冷気 の 雪 蔵 に 保管 し まし た 。 さら に この 
玄米 を 氷 温 加 工 し 、 お いし さ を UF。 出荷 前 に 自社 精米 いた し ま 
す 。 こ の 氷 温 熟 成 加工 + 寺 蔵 保存 は 日 本 唯一 の 技術 。 美味 し 
い 分 沼 産 コ シ ヒカリ を 更に 美味 し くし た 最高 食味 米 で す 。 
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トキ で 名 高い 佐渡 島 。 魚沼 に 次 ぐ 人 気 を 誇る コシ ヒカリ 産地 で 
す 。 佐 渡 内 陸 部 特有 の 山間 部 の 厳し い 冷え 込み は 、 米 の 生育 
に 好 環 境 を 与え 、 甘く 粒 張 り の 良い 、 香り 、 ツヤ は も ちろ ん 、 サッ バ 
リ と 歯ごたえ の ある 食 感 の 中 に 粘り と 甘み が ある コシ ヒカリ が 実り ま 
す 。 


こし ひか り の 咽 統 を 受け 継ぎ 次 世代 の 新潟 の 新しい お 米 「 こ し い 
ぶ き 」 は 、 ツヤ が あり 、 ね ば り の ある コシ ヒカリ の 良さ を 受け 継い だ お 
いし さ を も つ お 米 で す 。 





0 「 と と 屋 」 ぶ り の か ま 照 焼 


01 
3 ンー タン 且 


ぶり と 言え ば 「 カ マ 。 」 1 尾 か ら 2 つ し か 獲れ な い 責 重 な 部 位 で 
す 。 スチ ー ム コン ペク ショ ン で 蒸気 を た 入れ な が 焼い て いる の で 触感 
が 柔らか く 、 冷め て も 固く な り ま せん 。 焼き 加減 も 工夫 し て 、 こ げ な 
いよ うに 焼い て お り ます 。 


@ 資 味 期限 : 冷蔵 60 日 
@ 料金 : 5400 円 


富山 湾 の 深海 に 生息 する 白 えび 、 四 万 人 川 の 清流 で 育っ た まろ 
や か な 青のり を 使用 た サク ッ と し た 食 感 の お か が き で す 。 


40 袋 ( 白 え び か き 餅 20 袋 、 ほたる いか か き 計 20 袋 ) 


@ 資 味 期限 : 常温 120 日 
@ 料金 : 3240 円 


002 「 と と 屋 」 ぶ り 詰 め 合わ せ 


富山 湾 は 水深 が 深く 、 日 本 海 固有 の 冷た い 海 (海洋 深層 水 ) 
と 暖流 で ある 対馬 海流 が 富山 湾 に 入り 込む の が 特徴 で 、 冷 たい 
海 に 棲 お 魚 と 温か い 海 に 棲 お 魚 が い る 不思議 な 海 で すご く 魚 種 
が 豊富 で す 。 富山 湾 に は 北ア ル ブ ス か ら 流 れる 雪解け 水 な どか ら 
と て も 豊富 な 栄養 素 が 流れ 込ん で くる の で 、 魚 に と っ て も 豊富 な 
餌 場 と な る の で 美味 し い お 魚 が 獲 れ ま す 。 富山 で は 古く か ら 定 軒 
網 漁 が 盛ん な 地域 で す 。 定置 網 兆 は 魚 に 対し て スト レス が 少な 
く 、 傷も つか な い 生 旨 に か っ て いま す 。 冨山 の 定置 網 漁 は 漁 時 間 
が 短く 直ぐ 水揚げ され る の で 鮮度 抜群 で す 。 そ ん な 富山 の 魚屋 が 
選び 抜い た お 魚 を 是非 味わっ て みて 下さ い 。 


ぶり 西京 漬 80gx 3、 塩 ぶり 070gx3 


@ 賞 味 期 限 : 冷凍 90 日 
@ 料金 : 5400 円 





3/ 


【 ぶ ぷり 庁 】 日 本 海 富 山 を 代表 する 箇 な を 醤油 、 砂 糖 、 みり ん で 味 付 
けし 、 富山 の 特産 品 で ある リン ゴ の 木 の チ ッ プ で 灯 煙 し た 商品 で 
す 。 【 ほ た る いか 分 衣 干 し 】 高山 湾 の 神秘 と 呼ば れ 、 お 土産 な と に 
使わ れ 人 気 の 高い ホタル イカ に 分 護 を 使い 干し た 商品 で す 。 魚 醤 
を 使う 事 で ホタル イカ の 旨味 が 濃厚 に な り ま す 。 


ぶり 煙 14 g x4、 ほ た る いか 魚 醤 干し 8 g x4 


@ 資 味 期限 : 常温 90 日 
@ 料金 : 4120 円 


『 金 茶 穴 』 の 具 だ くさ ん 茶碗 蒸し を 、 心ゆく まで めし あがれ 。 創業 
以来 「 一 客 一 亭 」 の お も て な し 。 

『 金 茶 褒 』 臣 修 の も と 、 具 材 と 出汁 に こだわ っ た 茶碗 蒸し の 素 。 器 
に 移し て 蒸す だ け 、 料亭 の 味 が か ん た ん に 楽し め ま す 。 


@ 資 味 期限 : 製造 日 365 日 
@ 料金 : 4320 円 
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01 永平寺 幸 家 の ご まとう ふ 


独自 の 製法 に より 、 練り 方 や 加熱 な ど を 工夫 する こと で 、「 胡 麻 本 
来 の 香ばし い 香り や 風味 を 損なう こと な く 、 と ろ け る よう な 舌ざわり 
と 喉 ご し 」 が 楽し め る 幸 家 オリ ジ ナ ル の 永平寺 ご ま 豆 腐 。 ぜひ ご 賞 
味 く だ さい 。 


白 ご ま ど う ふ (ご ま ど う ふ 115 g x 2 個 、 た れ み そ 15 g x2 個 ) x 
2 バッ ク 、 黒 ご ま ど うふ (ご ま ど うふ 1 15 g x2 個 、 た れ み ぞ 15 g x 
2 個 ) x2 バ パック 


@ 資 味 期限 : 冷蔵 44 日 
@ 料金 : 3780 円 


越前 懐石 料理 「 与 志田 」 福井 の 煮 魚 
と 焼魚 


「 与 志田 」 は 廊 屋 旅館 の 未 商 が 営 お 福井 の 懐石 料理 店 で 、 そ の 
店 主 が 監修 する 焼き 急 ・ 煮 魚 セ ッ ト で す 。 勿論 、 魚 は 福井 県 産 
の も の だ け を 使用 し て いま す 。 良 屋 旅館 は あの 坂本 龍馬 が 暗殺 
直前 に 由利 公正 と 会 談 し た 有名 な 場所 と し て 知ら れ て いま す 。 
越前 (福井 県 ) 産 の 地 魚 を 、 照り 焼き ・ 味 噌 漬 焼 ・ 煮 付 で 電子 レ 
ンジ 対応 袋 で 真空 包装 。 お 手軽 に 、 温め る だ け で お 召し あがり い 
た だ け ま す 。 


70gx8 切 (ブリ 照 焼 、 サ ワラ 味噌 潰 焼 、 真 鯛 味噌 漬 焼 、 赤 カ レ 
イ 煮 付け 各 2 切 ) 


@ 資 味 期限 : 冷凍 60 日 
@ 料金 : 5400 円 
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001 長野 信州 SPF 豚 ロー スス テー キ 


「 信 州 SPF 豚 」 は 、 全農 グル ー プ が 独自 に 育種 開発 し た ハイ コー 
ブ SPF 種 豚 に より 生産 され た 、 発育 や 肉質 に 悪影響 を 与え る 病 
原 体 を 持た な い 健康 で 高 品質 の 豚肉 で す 。 


@ 資 味 期 限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 3240 円 


04 長野 信州 オレ イン 豚 し ゃ やぶ しゃぶ 


信州 産 の ブラ ンド 豚 。 独自 開発 し た 専用 飼料 を 与え て 丁寧 に 育 
て 上 げ 、 オレ イン 酸 含 有 率 の 自主 基準 値 を クリ ア し た 豚肉 「 信 州 
オレ イン 豚 」。 肥育 か ら 製 造 販売 まで 一 買 し た 安全 体制 も 自慢 の 
ひと つ 。 信州 の 自然 と 、 生産 者 の 愛情 を た っ ぷり と 詰め 込ん だ 至 
福 の 旨 さ を 、 ぜひ お 楽し みく だ さい 。 


ロー ス し ゃ ぶし ゃ ぶ ぶ 用 300g 


@ 資 味 期 限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 3780 円 


0 長野 信州 オレ イン 豚 焼 内 


02 
る 和 0 /c デベ 


信州 産 の ブラ ンド 豚 。 独自 開発 し た 専用 飼料 を 与え て 丁寧 に 育 
て 上 げ 、 オ レイ ン 酸 含有 率 の 自主 基準 値 を クリ ア し た 豚肉 「 信 州 
オレ イン 豚 」。 肥育 か ら 製 造 販売 まで 一 買 し た 安全 体制 も 自慢 の 
ひと つ 。 信州 の 自然 と 、 生産 者 の 愛情 を た っ ぷり と 詰め 込ん だ 至 
福 の 旨 さ を 、 ぜひ お 楽し みく だ さい 。 


ロー ス 焼 肉 用 300g 


@ 資 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 3780 円 


005 長野 信州 オイ ン 豚 ロー スス テー キ 
で 


信州 産 の ブラ ンド 豚 。 独自 開発 し た 専用 飼料 を 与え て 丁寧 に 育 
て 上 げ 、 オレ イン 酸 含有 率 の 自主 基準 値 を クリ ア し た 豚肉 「 信 州 
オレ イン 豚 ]」。 肥育 か ら 製造 販売 まで 一 買 し た 安全 体制 も 自慢 の 
ひと つ 。 信州 の 自然 と 、 生産 者 の 愛情 を た っ ぷり と 詰め 込ん だ 至 
福 の 旨 さ を 、 ぜひ お 楽し みく だ さい 。 


ロー スス テー キ 300g (100gx3) 


@ 賞 味 期 限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 3780 円 
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蒼 木村 の 村 花 で ある 「《⑰ ん 草 」 に ちな ん で 名 づけ られ た 「 信 州 くり 
ん 豚 」。 ほのか に 甘い 香り と 、 非常 に あっ さり と し て いて 食べ や すい 
の が 特徴 で す 。 し っ か り と 火 を 通し て も 肉 が 固く な り に くく 、 脂身 が 
苦手 な 人 で も 食べ られ る と 評判 で す 。 


ロー ス し ゃ ぶし ゃ ぶ ぶ 用 300g 


@ 資 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 3780 円 


蒼 木村 の 村 花 で ある 「《⑰ ん 草 」 に ちな ん で 名 づけ られ た 「 信 州 く り 
ん 豚 」。 ほのか に 甘い 香り と 、 非常 に あっ さり と し て いて 食べ や すい 
の が 特徴 で す 。 し っ か り と 火 を 通し て も 肉 が 固く な り に くく 、 脂身 が 
苦手 な 人 で も 食べ られ る と 評判 で す 。 


ロー スス テー キ 300g (100gx3) 


@ 深 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 3780 円 





007 長野 県 産 SPF 豚 ロー スス テー キ 


病原 菌 を 持た な い 健康 で 高 品質 の 豚肉 で す 。 育成 段階 で 薬剤 
の 使用 を 減ら し 、 信州 の 豊か な 自然 に 囲ま れ て 健康 に 育て られ た 
安心 ・ 安 全 で お いし い 豚 肉 で す 。 

徹底 し た 衛生 管理 の 中 で 育て られ る SPF 豚 。 信州 の 恵まれ た 自 
然 ・ 気 候 ・ お いし い 水 と 生産 者 の 愛情 が 更に お いし い 豚肉 に 仕上 
げ て いま す 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


ロー スス テー キ 300g (100gx3) 


@ 賞 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 3780 円 


010 長野 県 産 SPF 豚 し ゃ ぶし ゃ ぶ 


病原 菌 を 持た な い 健康 で 高 品質 の 豚肉 で す 。 育成 段階 で 薬剤 
の 使用 を 減ら し 、 信 州 の 豊か な 自然 に 囲ま れ て 健康 に 育て られ た 
安心 ・ 安 全 で お いし い 豚 肉 で す 。 

徹底 し た 衛生 管理 の 中 で 育て られ る SPF 豚 。 信州 の 恵まれ た 自 
然 ・ 気 候 ・ お いし い 水 と 生産 者 の 愛情 が 更に お いし い 豚 肉 に 仕上 
げ て いま す 。 


し ゃ ぶし ゃ ぶ 用 (ロー ス ) 500g 


@ 資 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 4320 円 


008 長野 県 産 SPF 豚 焼肉 


病原 菌 を 持た な い 健康 で 高 品質 の 豚肉 で す 。 育成 段階 で 薬剤 

の 使用 を 減ら し 、 信州 の 豊か な 自然 に 囲ま れ て 健康 に 育て られ た 
安心 ・ 安 全 で お いし い 豚 肉 で す 。 

徹底 し た 衛生 管理 の 中 で 育て られ る SPF 豚 。 信州 の 恵まれ た 自 

然 ・ 気 候 ・ お いし い 水 と 生産 者 の 愛情 が 更に お いし い 豚 肉 に 仕上 
げ て いま す 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


ロー ス 焼 肉 用 300g 


@ 賞 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 3780 円 


011 長野 県 産 SPF 豚 ロー スス テー キ 


病原 菌 を 持た な い 健 康 で 高 品質 の 肛 肉 で す 。 育成 段階 で 薬剤 

の 使用 を 減ら し 、 信州 の 豊か な 自然 に 囲ま れ て 健康 に 育て られ た 
安心 ・ 安 全 で お いし い 豚 肉 で す 。 

徹底 し た 衛生 管理 の 中 で 育て られ る SPF 豚 。 信州 の 恵まれ た 自 

然 ・ 気 候 ・ お いし い 水 と 生産 者 の 愛情 が 更に お いし い 豚 肉 に 仕上 
げ て いま す 。 


ロー スス テー キ 600g (120gx5) 


@ 賞 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 4320 円 
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009 長野 信州 くり ん 豚 焼 内 


誰 木 村 の 村 花 で ある 「《⑳ ん 草 」 に ちな ん で 名 づけ られ た 「 信 州 くり 
ん 豚 」。 ほのか に 甘い 香り と 、 非常 に あっ さり と し て いて 食べ や すい 
の が 特徴 で す 。 し っ か り と 火 を 通し て も 肉 が 固く な り に くく 、 脂身 が 
苦手 な 人 で も 食べ られ る と 評判 で す 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


ロー ス 焼 肉 用 300g 


@ 資 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 3780 円 


012 長野 県 産 SPF 豚 ロー ス 味 噌 漬け 


病原 菌 を 持た な い 健 康 で 高 品質 の 豚肉 で す 。 育成 段階 で 薬剤 
の 使用 を 減ら し 、 信州 の 豊か な 自然 に 囲ま れ て 健康 に 育て られ た 
安心 ・ 安 全 で お いし い 豚 肉 で す 。 

徹底 し た 衛生 管理 の 中 で 育て られ る SPF 豚 。 信州 の 恵まれ た 自 
然 ・ 気 候 ・ お いし い 水 と 生産 者 の 愛情 が 更に お いし い 豚 肉 に 仕上 
げ て いま す 。 


ロー ス 味噌 漬け 480g (80gx6) 


@ 賞 味 期 限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 4320 円 





13 長野 信州 アル プス 牛 ロ ー ス トビ ー フ 


信州 アル プス 牛 を 使用 し た ロー スト ビー フ で す 。 お 好み の 厚 さ に スラ 
イス し て お 召し 上 が りく だ さい 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


信州 アル ブス 牛 モ モロ ー ス トビ ピー フ 200g、 た れ 付 


@ 賞 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 4860 円 


16 長野 信州 オレ イン 豚 し ゃ ぶし や ぶ 


信州 産 の ブラ ンド 豚 。 独自 開発 し た 専用 飼料 を 与え て 丁寧 に 育 
て 上 げ 、 オ レイ ン 酸 含有 率 の 自主 基準 値 を クリ ア し た 豚肉 「 信 州 
オレ イン 豚 」。 肥育 か ら 製 造 販売 まで 一 買 し た 安全 体制 も 自慢 の 
ひと つ 。 信州 の 自然 と 、 生産 者 の 愛情 を た っ ぷり と 詰め 込ん だ 至 
福 の 旨 さ を 、 ぜひ お 楽し みく だ さい 。 


し ゃ ぶし ゃ ぶ 用 (ロー ス ) 500g 


@ 資 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 5400 円 


014 長野 信州 くり ん 豚 ロ ー ス 味噌 漬け 


蒼 木村 の 村 花 で ある 「 く りん 草 」 に ちな ん で 名 づけ られ た 「 信 州 く 〈 り 
ん 豚 ]。 ほのか に 甘い 香り と 、 非常 に あっ さり と し て いて 食べ や すい 
の が 特徴 で す 。 し っ か り と 火 を 通し て も 肉 が 固く な り に くく 、 脂身 が 
苦手 な 人 で も 食べ られ る と 評判 で す 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


ロー ス 味噌 漬け 480g (80gx6) 


@ 賞 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 5400 円 


017 長野 信州 アル プス 牛 すき し ゃ ぶ 用 


「 信 州 アル プス 和牛 」 は 、 黒 毛 和 種 の 父 邊 と ホル スタ イン 種 の 母 牛 を 
主 に 交配 し て 生ま れる 1 代 の み の 子 牛 を 、 飼料 等 が 定め られ た 
マニ ュ ア ル に 基づき 信州 の 豊か な 自然 の な か で 凡 精 込め て 飼育 し 
た "和牛 の お いし さ を 受け 継い だ "牛肉 で す 。 


@ 賞 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 5400 円 
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015 長野 信州 アル プス 和牛 焼肉 


「 信 州 アル プス 牛 」 は 、 黒毛 和 種 の 父 牛 と ホル スタ イン 種 の 母 牛 を 
主 に 交配 し て 生ま れる 1 代 の み の 子 牛 を 、 飼料 等 が 定め られ た 
マニ ュ ア ル に 基づき 信州 の 豊か な 自然 の な か で 丹精 込め て 飼育 し 
た "和牛 の お いし さ を 受 け 継い だ "牛肉 で す 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


焼肉 用 ( 肩 ロ リー ス ) 300g 


@ 資 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 5400 円 


18 長野 信州 アル プス 牛 サ イコ ロス テー キ 


「 信 州 アル プス 牛 」 は 、 黒毛 和 種 の 父 邊 と ホル スタ イン 種 の 母 牛 を 
主 に 交配 し て 生ま れる 1 代 の み の 子 牛 を 、 飼料 等 が 定め られ た 


マニ ュ ア ル に 基づき 信州 の 豊か な 自然 の な か で 丹精 込め て 飼育 し 
た "和牛 の お いし さ を 受 け 継い だ "牛肉 で す 。 


サイ コロ ステ ー キ (モモ ) 400g 


@ 賞 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 5400 円 





019 長野 「 中 橋 義 雄 」 こ だ わり 八 ム 


八 ム 造り 一 筋 の 職人 「 中 橋 義 雄 」 が 肉 本 来 の 旨味 を 追求 し た 八 
ム で す 。 


【 商 品 仕様 
@ 内 容量 


ボー クル ハム スラ イス 約 85gx 2、 ベー コン スラ イス 約 70g、 焼豚 スラ 
イス 約 70g、 ポ ー ク ウイ ン ナ ー 約 130gx2 


@ 賞 味 期限 : 製造 日 25 日 
@ 料金 : 5400 円 


長野 信州 プレ ミア ム 和 牛肉 す き や き ・ し ゃ 
ぶし ゃ ぶ 用 


長野 県 で は 全国 で 初め て 「 お いし さ を 科 学 的 に 判断 ] す る 制度 
(オレ イン 酸 の 含有 率 測定 ) を 導入 し まし た 。 その 厳し い 番 査 を 
通っ た 希少 な 牛肉 だ け を 「 信 州 プ レミ アム 牛肉] と 呼び ます 。 


@ 賞 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 7560 円 


> 長野 信州 プレ ミア ム 牛 肉 サ イコ ロス 
テー キ 


長野 県 で は 全国 で 初め て 「 お いし さ を 科学 的 に 判断 」 す る 制度 
(オレ イン 酸 の 含有 率 測定 ) を 導入 し まし た 。 そ の 厳し い 番 査 を 
通っ た 希少 な 牛肉 だ け を 「 信 州 プレ ミア ム 和 牛肉] と 呼び ます 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


サイ コロ ステ ー キ (モモ ) 300g 


@ 資 味 期 限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 5940 円 


長野 信州 プレ ミア ム 和 牛肉 サー ロイ ンス 
テー キ 


長野 県 で は 全国 で 初め て 「 お いし さ を 科学 的 に 判断 」 す る 制度 
(オレ イン 酸 の 含有 率 測定 ) を 導入 し まし た 。 その 厳し い 番 査 を 
通っ た 希少 な 牛肉 だ け を 「 信 州 プレ ミア ム 和 牛肉 」 と 呼び ます 。 


@ 灘 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 10800 円 
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021 長野 信州 プレ ミア ム 牛 肉 モモ ステ ー キ 


長野 県 で は 全国 で 初め て 「 お いし さ を 科学 的 に 判断 ] す る 制度 
(オル イン 酸 の 含有 率 測定 ) を 導入 し まし た 。 その 厳し い 番 査 を 
通っ た 希少 な 牛肉 だ け を 「 信 州 プレ ミア ム 牛 肉 」 と 呼び ます 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


モモ ステ ー キ 330g (110gx3) 


@ 資 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 7560 円 


024 長野 信州 和牛 焼肉 


「 信 州 和牛 」 は 、 生産 者 の きめ 細やか な 愛情 と 飼育 管理 に より 
30 ヶ 月 前 後 (28 て 32 ヶ 月 ) に な る まで じっくり と 育て られ ます 。 
信州 で 黒毛 和牛 が 飼育 され る よう に な っ た の は 今 か 5 約 50 年 
前 、 1955 年 の こと で し た 。 以 来 、 日 本 古来 の 由緒 ある 血統 の 
但馬 和牛 を 導入 し 、 信州 人 独特 の 粘り 強 さ に より 技術 の 研 鏡 と 改 
良 を 進め 、 「 信 州 和牛 」 を 県 下 に 広め て いき まし た 。 東 西南 北 に 
広い 長野 県 に お いて 生産 地域 に あっ た 地域 配合 と 呼ば れる 飼料 
を 主 に 与え る こと に より 肉質 に 優れ た 、 まろ や か な お いし い 牛 肉 に 
仕上 げ ら れ て いま す 。 


焼肉 用 ( 肩 ロ リー ス ) 500g 


@ 資 味 期 限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 10800 円 





025 信州 プレ ミア ム 和 牛肉 すき や き 


長野 県 で は 全国 で 初め て 「 お いし さ を 科 学 的 に 判断 」 す る 制度 
(オレ イン 酸 の 含有 率 測定 ) を 導入 し まし た 。 その 厳し い 番 査 を 
通っ た 希少 な 牛肉 だ け を 「 信 州 プレ ミア ム 和 牛肉 」 と 呼び ます 。 


@ 賞 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 10800 円 
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中 山道 木曽 路 名 物 の 五平 餅 。 岐阜 県 産 うる ち 米 の み を 使用 し 
た 生地 に 、 く る み ・ ご ま ・ 沙 花生 を 主 原料 と し た 特製 くる みた れ を 
塗り ます と 、 焼く 程 に 香ばし い 味 と 香り が 広がり 郷 各 を そそ る 昔 懐 
か し さ が お 楽し みい た だ け ま す 。 


五平 餅 120g (生地 100g、 た れ 20g)x10 本 


@ 資 味 期 限 : 製造 日 90 日 
@ 料金 : 3240 円 


004 新 杵 堂 抹茶 香る ロー ル 2 本 セッ ト 


【 抹 茶 香 る ロー ル 】 宇 治 産 の 抹茶 を 惜しみ な く 使用 し 、 サク サク と 
し た クッ キー の よう な 食 感 の 「 抹 茶 ガ レッ ト 」 と 、 風 味 を 損なわ な いよ 
う あ えて 甘 さ 控え め の 「 抹 茶 ク リー ム 」 を 、 もちもち 食 感 の 生地 で 巻 
き あ げ ま し た 。 

丸ごと 1 本 と こ を 食べ て も 濃厚 な 抹茶 風味 が 楽し め る 、 和風 ロー 
ルケ ー キ で す 。 


抹茶 香る ロー ル 320gx2 


@ 資 味 期 限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 4752 円 


完 束 いち ご が 坦 能 で きる 和 ス イー ツ を セッ ト に し まし た 。 


スト ロペ ベリ ー ス ター ロー ル x 1 本 、 征 ム ー ス 大 福 x6 個 


@ 資 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 4320 円 


05 岐阜 飛騨 邊 ビー フカ レー 


岐阜 県 飛騨 地方 を 主 に 豊か な 自然 の 中 で 育つ 飛騨 牛 は 全国 
的 に も 有名 な 銘柄 和牛 で す 。 そ の 肉 は 筋肉 繊維 が 細か く 、 食 感 が 
柔らか い の が 特徴 で す 。 素材 の 旨み を カレ ー と 共に お 召し 上 が りく 
だ さい 。 


レト ルト カレ ー180 g x8 


@ 賞 味 期限 : 製造 日 730 日 
@ 料金 : 5400 円 
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岐阜 「 新 杵 営 」 ク レー プア イス ロー ル 
8 本 入 


ー 当 
片手 で 味わえ る 「 ワ ン ハ ルン ドス イー ツ 」 シ リー ズ の 新作 で す 。 チ ョ コ 
レー トク リー ム ・ ホ イッ プク リー ム を も ち も ち クレ ー ブ 生 地 で 巻き 込み 
まし た 。 中 心 に は スト ロ ベ リ ー ジ ヤム 。 濃厚 で あり な が ら 口 どけ の 良 
い 味 わい 。 


山 紫水 明 養 u 老 山麓 の 美しい 自然 を イメ ー ジ し 作れ ら た 銘柄 豚 。 
丹精 込め て 肥育 され た 養老 山麓 豚 は 、 日 本 格付 協会 より 認定 
を 受け た 検査 員 に よる 厳格 な 番 査 に より 、 安心 ・ 安 全 ・ 美 味 し さ 
を 最前 提 に 考え られ た ブラ ンド 豚 で す 。 


@ 賞 味 期限 : 製造 日 60 日 
@ 料金 : 5400 円 





007 岐阜 飛騨 牛 す き し ゃ や 氷 用 


緑 豊か な 飛騨 は 、 山々 か ら わ き 出 る 美味 し い 水 と 澄ん だ 空気 が 
美味 し い 「 飛 騨 牛 ] を 作り 上 げ て いま す 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


肩 300g 


@ 賞 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 5400 円 


008 岐阜 飛騨 牛 すき や き 


岐阜 県 の ブラ ンド 牛 「 飛 騨 牛 」、 肉質 は きめ 細やか で 柔らか く 、 程 
よい 輸 降 り が 口 の 中 で と ろ け る 芳 酸 な 味わい 。 山 紫 水 明 と 謡 われ 
る 岐阜 県 の 豊か な 自然 で 育っ た 「 飛 騨 牛 」 を ご 中 味 下さ いま せ 。 


モモ ・ 人 バラ 650g 


@ 賞 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 10800 円 
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愛知 県 豊橋 の 名 店 「 う な ぎ 割 烹 一 慣 」 の 監修 で 造り 上 げ ま し た 。 
も ち 米 と うる ち 米 を 程 良く ブレ ンド し 、 ふっ くら と 仕上 げた ご 飯 に 国 
内 産 の 銀 ま きざみ を ふん だ ん に 盛り つけ まし た 。「 一 慣 」 特 製 の た れ 
の 風味 と 香り 豊か な 粒 山 机 が 食欲 を そそ り ます 。 レン ジ で 温め る だ 
け で ふっ くら と し た 「 う な ぎ 飯 」 を お 楽し みい た だ け ま す 。 


@ 資 味 期限 : 出荷 日 60 日 
@ 料金 : 4320 円 


004 愛知 うな き 割 烹 「 一 民 」 録 の ひつ まぶし 


ご 飯 に きざみ 負 と た れ を まぶし て 食べ る と ころ か ら 「 ひ つま ぶし 」 と よ 
ば れ 愛 知 県 特に 名 古屋 の 郷土 料理 ・ 名 物 料理 と し て 知ら れ て い 
ます 。 その 「 ひ つま ぶし 」 を うな ぎ 割 烹 「 一 慣 」 の 監修 で 詰め 合わ せ 
に 致し まし た 。 一 慣 自慢 の 味 を 是非 ご 家庭 で ご 中 味 くだ さい 。 


触 きざみ 50gx3 袋 、 吸 い 地 (ダシ ) 120gx3 袋 、 た れ ・ 山 枝 x 
3 袋 、 お ろ し わさび 2.5qgx 3 袋 、 き ざ み の り 0.5gx3 袋 


@ 資 味 期限 : 出荷 日 60 日 
@ 料金 : 5400 円 


きざみ 録 と 島 の 肝 煮 の 「 う な 丼 」 セ ッ ト で す 。 香り と コク の ある 「 一 慣 
特製 」 の 蒲焼 の た れ は 携 本 来 の 旨味 を 引き 立た せま す 。 うな き 割 
京 「 一 慣 」 の 自慢 の 味 を 是非 ご 家庭 で ご 中 味 くだ さい 。 


きざみ 50g x2 袋 、 僕 肝 煮 50gx 2 袋 、 特製 蒲焼 の た れ 50ml 
x 1 本 、 山 箇 x4 袋 


@ 灘 味 期限 : 出荷 日 60 日 
@ 料金 : 4320 円 


愛知 うな ぎ 割 烹 「 一 慣 」 う な き 蒲 焼 味 
わい セッ ト 


蒲焼 と 銀 の 肝 煮 の 「 う な 寺 」 セ ッ ト で す 。 香り と コク の ある 「 一 慣 特 
製 」 の 蒲焼 の た れ は 鈴本 来 の 旨味 を 引き 立た せま す 。 また 、 うな 
ぎ 1 尾 か ら ひ と つ し か 取れ な い 下 重 な 肝 を 蒲焼 の た れ で 煮込み 
肝 煮 に し まし た 。 うな 丼 の 副 菜 と し て 、 酒 の 着 と し て も お 楽し みく だ 
さい 。 


蒲焼 60gx2 袋 、 撲 肝 煮 50gx2 袋 、 特 製 蒲焼 の た れ 50mlx1 
本 、 山 穫 x4 袋 


@ 資 味 期限 : 出荷 日 60 日 
@ 料金 : 5400 円 
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愛知 岡崎 八丁 味噌 「 カ クキ ュー」 椅 詰 


八丁 味噌 は 、 北海 道産 大 豆 と 、 沖縄 の 塩 で 仕込 ん だ 豆 味噌 で 
す の で 、 大 豆 の 旨味 を 凝縮 し た 濃厚 な コク と 独特 の 風味 が 特徴 
で す 。 田楽 味噌 や 鯖 の 味噌 煮 な どの お 料理 に も 活用 いた だ け ま 
す 。 赤 だ し 味噌 は 、 八丁 味噌 に 米 麹 味噌 を ブレ ンド し た まろ や か 
な 味わい で す の で お 味噌 汁 で ご 堀 能 くだ さい 。 


赤 出 し 味噌 400gx3、 八 丁 味噌 400gx3 


@ 賞 味 期限 : 製造 日 270 日 
@ 料金 : 5400 円 


06 愛知 うな き 割 烹 「 一 慣 」 蒲 焼 


愛知 県 産 の 「 活 うな ぎ 」 を 1 尾 ずつ 手 に と っ て 上 質 の 負 だ け を 丁 

寧 に 焼き 上 げ ま し た 。 香り と コク の ある 「 一 慣 特 製 」 の 蒲焼 の た れ 

は 鈴本 来 の 旨み を 引き 立た せま す 。 うな ぎ 割 烹 「 一 慣 」 の 自慢 の 
味 を ご 賞味 くだ さい 。 


蒲焼 60gx3 袋 、 特製 馬 焼 の た れ 50mlx 1 本 、 山 x3 袋 


@ 資 味 期限 : 出荷 日 60 日 
@ 料金 : 6480 円 


愛知 うな き 割 烹 「 一 慣 」 う な ぎ 蒲 焼 


愛知 県 産 の 「 活 うな ぎ 」 を 1 尾 ずつ 手 に と っ て 上 質 の 録 だ け を 丁 

寧 に 焼き 上 げ まし た 。 香り と コク の ある 「 一 慣 特 製 」 の 蒲焼 の た れ 

は 銀 本 来 の 旨み を 引き 立た せま す 。 うな き 割 地 「 一 慣 」 の 自慢 の 
味 を ご 中 味 くだ さい 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


浦 焼 60gx4 袋 、 山 枝 x4 袋 、 特 製 蒲焼 の た れ 50ml x 1 本 


@ 資 味 期限 : 出荷 日 60 日 
@ 料金 : 8100 円 


愛知 うな ぎ 割 烹 「 一 慣 」 特 製 蒲焼 ・ 鍵 


うな き 割 烹 「 一 慣 」 の 特製 蒲焼 と ひつ まぶし の セッ ト で す 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


蒲焼 カッ ト 60gx2 袋 、 化 粧 袋 給 きざみ 50gx3 袋 、 吸 い 地 ( ダ 
シ ) 120gx3 袋 、 山 概 0.2gx2 袋 、 お ろ し わさび 2.5gx3 袋 、 
きざみ の り 0.5gx 3 袋 、 ボ トル た れ 50mlx1 本 


@ 資 味 期 限 : 出荷 日 60 日 
@ 料金 : 8640 円 
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愛知 ふく 専門 店 「 福 ぶ 」 と ら ふ ぐ 刺 身 と 


国産 養殖 の トラ フグ を 刺身 に し 、 明太 子 を 敷き 詰め た 大 皿 に 盛 
付け まし た 。 トラ フグ 刺し の 食 感 と 明太 子 の 美味 し さ を 一 度 に 楽し 
め る 一 品 で す 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


と ら 5 ぶ ぐ 刺 身 150g、 と 5 ふぐ 皮 ワ 刺し 20g、 明太 子 190g (35cm 
プラ 492 皿 盛 付け ) 


@ 資 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 10800 円 





三重 桑名 「 具 新 フ ー ズ 」 見 新 フー ズ し 
ぐれ 者 


昔ながら の し ぐれ 煮 桑名 の 焼き 申 で 全国 に 知れ 渡っ た 江戸 元 
禄 時 代 か ら の 変わ ら ぬ 味 を 今 に 伝え て お り ます 。 


子 持 木 く S げ 150g、 あ っ さり あさ り 100g 


@ 賞 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 3456 円 


三重 訳 あり ベー コン 切り 落と し 


ベー コン 製造 時 に 出る 切り 落と し 部 分 を お 徳用 の バッ ク に し まし 

た 。 通常 商品 と 味 は 変わ 5 な い ベ ペー コン を た っ ぶり 1 .2kg で お 届け 
し ます の で 、 バ スタ 、 ベー コン 巻き 、 ビ ラフ の 具 、 お 弁当 な ど 、 日 常 
の ご 使用 に 最適 で す 。 


1.2kg (400gx3) 


@ 賞 味 期限 : 製造 日 180 日 
@ 料金 : 4212 円 


三重 伊賀 上 野 の 里 ロー スル ム & ウ イ 
ン ナ ー 詰 合せ 


豊か な 風土 と 、 清らか な 水 に 恵まれ て 栄え て きた 伊賀 盆地 。 そ の 
風土 の な か 、 職 人 が 織り な す 巧 みな 技 に より 作り 上 げ ま し た 。 


ロー スル ハム (JAS 特 級 )250g9、 あ 5 びき ウイ ン ナ ー150g 


@ 資 味 期限 : 製造 日 50 日 
@ 料金 : 3780 円 


三重 さく ら ポ ボーク し ゃ ぶし や ゃ ぶ & ポ ン 


四日市 畜産 公社 推奨 の 三重 県 産 「 さ くら ボーク]」。 独自 の 飼育 
方 法 に こだわ り 、 加熱 し た 植物 性 飼料 と 養老 山麓 の 湧 水 で 育ち 
まし た 。 その 名 の 通り 美しい さく ら 色 を し た 肉質 は 、 と て も ジュ ー シ ー 
で 甘味 が ある の が 特徴 で す 。 今回 は 、 その さく ら ボ ー ク の 人 バラ 肉 と 
国産 大 根 お ろ し が た っ ぷり 入っ た ポン 酢 謀 油 「 お ろ ぼ ん 」 を セッ ト に 
致し まし た 。 バラ 肉 に 含ま れる 濃厚 な コク と 脂身 の 甘味 を 、 さ っ ぱり 
と し た ポン 酢 語 油 で お 召し 上 が りく だ さい 。 


さく ら ボ ポーク モモ し ゃ ぶし ゃ ぶ ぶ 用 300g、 国産 大 根 お ろ し 入り ポン 酢 
疾 油 300ml 


@ 賞 味 期 限 : 製造 日 30 日 
@ 料金 : 4320 円 
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三重 桑名 「 由 新 フ ー ズ 」 無 添加 紅 シ ャ 
ケ 志 ぐれ 漬け 


新た な 技術 を 駆使 し 志 ぐ れ 煮 の 味 に 手間 暇 を か けた 商品 で す 。 
手軽 に 電子 レン ジ で 1 分 程度 加熱 し 召 上 っ て 頂け ます 。 出来 立 
て 志 ぐ れ 煮 の 味わい と シャ ケ の 柔らか さ を 是 非 ご 賞味 下さ い 。 


紅 シ ャ ケ 志 ぐれ 漬け x4 


@ 賞 味 期限 : 出荷 日 60 日 
@ 料金 : 3996 円 


三重 さく ら ボ ポー ク 生 ウ ィ ン ナ ー 


「 さ くら 5 ボ ポーク] は 、 三重 県 四日市 畜産 公社 が 推奨 する 四日市 近 
隣 の 自然 あふ れる 環境 の 中 で 育ち まし た 。 指定 され た 牧場 で 三 
元 豚 に 加熱 し た 植物 性 の 飼料 を 与え て いま す 。 
独自 の 飼育 方 法 に より 、 スト レス な く 健 康 に 育っ た 豚 の み が 「 さ く 
ら ポ ボー ク 」 と な り ま す 。 脂 に 甘み が あり 豚 臭 さ が 少 な い の が 特徴 で 
す 。 

その まま ボイル は も ちろ ん 、 ボイル し て か ら 焼 < と 絶品 ! また 、 ボ ト フ 
等 の 煮込み 料理 に もち オ ススメ で す 。 


ブレー ン 600 g x2 ( 計 1.2k g ) 


@ 賞 味 期限 : 製造 日 90 日 
@ 料金 : 5400 円 





三重 「 外 ふり 本 舗 」 松 阪 邊 入り ハン バー 
グ ス テ ー キ 


松阪 知 が 入っ た ハン バー グ で す 。 柔らか く て 芳 酸 な 肉 の 旨味 を ぜ 
ひ お 楽し みく だ さい 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


(150 g x2 枚 ) x3 袋 


@ 資 味 期 限 : 90 日 
@ 料金 : 5400 円 


三重 松阪 牛 赤身 ステ ー キ 


松阪 邊 は 、 三 重 県 松阪 市 近郊 で 飼育 され る 黒毛 和 種 で 、 日 本 
三 大 和牛 の 一 つ で す 。 柔らか な 肉質 、 甘く < 深み の ある 上 品 な 香 
り 、 脂 肪 の 溶け 出す 融点 が 低く 舌触り が 良い の が 特徴 で す 。 


モモ ステ ー キ 120 g x2 


@ 賞 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 8100 円 


澄ん だ 水 と 空気 、 そ し て 大 いな る 自然 に 抱か れ て 育て られ た の が 
松阪 牛 。 お 肉 の 柔らか さと 風味 で 「 世 界 の ブラ ンド 」 と し て その 名 を 
馳せ 、 ま さ に 味 の 芸術 品 と いわ れ 親しま れ て いま す 。 松阪 邊 ブラ ン 
ド を 扱う 専門 店 瀬古 食品 の 運営 する 徹底 し た 衛生 管理 の 自家 
牧場 で 育て た 「 オ ー シ ャ ン フ ァ ー ム 」 よ り 厳 選 品 を お 届け し ます 。 


@ 賞 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 10800 円 
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三重 「 背 ふり 本 舗 」 松 阪 邊 すき や き 


澄ん だ 水 と 空気 、 そ し て 大 いな る 自然 に 抱か れ て 育て られ た の が 

松阪 牛 。 お 肉 の 柔らか さと 風味 で 「 世 界 の ブラ ンド 」 と し て その 名 を 
馳せ 、 ま さ に 味 の 芸 術 品 と いわ れ 親 し まれ て いま す 。 松阪 邊 ブラ ン 
ド を 扱う 専門 店 瀬古 食品 の 運営 する 徹底 し た 衛生 管理 の 自家 

牧場 で 育て た 「 オ ー シ ャ ン フ アー ム 」 よ り 厳 選 品 を お 届け し ます 。 


澄ん だ 水 と 空気 、 そ し て 大 いな る 自然 に 抱か れ て 育て られ た の が 

松阪 牛 。 お 肉 の 柔らか さと 風味 で 「 世 界 の ブラ ンド 」 と し て で その 名 を 
馳せ 、 ま さ に 味 の 芸 術 品 と いわ れ 親 し まれ て いま す 。 松阪 邊 ブラ ン 
ド を 扱う 専門 店 瀬古 食品 の 運営 する 徹底 し た 衛生 管理 の 自家 
牧場 で 育て た 「 オ ー シ ャ ン フ アーム 」 よ り 厳 選 品 を お 届け いま す 。 


サー ロイ ンス テー キ 260 g ( 約 130gx2) 


@ 賞 味 期 限 : 30 日 
@ 料金 : 10800 円 





三重 「 弟 ふり 本 舗 」 松 阪 邊 すき や き 


澄ん だ 水 と 空気 、 そ し て 大 いな る 自然 に 抱か れ て 育て られ た の が 
松阪 牛 。 お 肉 の 柔らか さと 風味 で 「 世 界 の ブラ ンド 」 と し て で その 名 を 
馳せ 、 ま さ に 味 の 芸 術 品 と いわ れ 親 し まれ て いま す 。 松阪 邊 ブラ ン 
ド を 扱う 専門 店 瀬古 食品 の 運営 する 徹底 し た 衛生 管理 の 自家 
牧場 で 育て た 「 オ ー シ ャ ン フ アー ム 」 よ り 厳 選 品 を お 届け し ます 。 


【 商 品 仕様 
@ 内 容量 


500g ( 肩 ロ ー ス 、 モ モ 、 バラ う )、 牛脂 付 


@ 資 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 10800 円 





三重 「 背 ふり 本 舗 」 松 阪 牛 モモ ステ ー キ 


約 1000 頭 の 松阪 牛 を 自社 牧場 で 肥育 。 生産 か ら 加 工 ま で を す 
べ て 自社 で 管理 し て お り 、 より 安心 ・ 安 全 な 松阪 邊 を 産地 より お 
届け いた し ます 。 「 世 界 の ブラ ンド 」 と し て その 名 を 馳せ 、「 味 の 芸 
術 品 」 と いわ れ 親 し まれ て いる 松阪 邊 な ら で は の 肉質 の キメ 細 や 
か さ 、 柔らか く て 芳 酵 な 肉 の 旨味 を ぜひ お 楽し みく だ さい 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


も も 400g ( 約 100 g x4 枚 ) 


@ 賞味 期限 : 30 日 
@ 料金 : 10800 円 
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この 「 近 江 餃 子 」 の お 肉 は 滋賀 県 名 産 近江 和牛 10096 を 使用 し て 
いま す の で 、 ジュ ー シ ー で 非常 に まろ や か な 口 あ た り に 仕上 が っ て い 
ます 。 

また キャ ベツ ・ 人 参 ・ ネ ギ 等 8 種類 も の 野菜 が 人 バラ ンス よく 配合 され 
て いま す の で 彩り も 鮮やか で 栄養 価 も 高く 、 じ り 辛 風 の 味付け で す 
の で 、 タ レ な し で も 美味 し く 召 し 上 が っ て いた だ け ま す 。 


@ 賞 味 期限 : 製造 日 365 日 
@ 料金 : 3780 円 


006 滋賀 近江 「 松 喜 屋 」 あみ 焼肉 


近江 の 豊か な 大 地 で 独自 の 飼育 法 で 育て まし た 。 


400g (モモ ・ バ ラ ) 


@ 資 味 期限 : 出荷 日 120 日 
@ 料金 : 8640 円 


創業 60 余 年 、 滋 賀 県 長浜 の 地 で スモ ー ク サー モン を 中 心 に 素材 
に こだわ り 製造 を 続け て いま す 。 素材 その も の の 旨み を 最大 限 に 
引き 出し た 、 まろ や か で ソフ ト な スモ ー ク サー モン 。 鮮度 抜群 の ノル 
ウェ ー サ ー モ ント ラウ ト を 使用 。 


50gx5 (サー モン トラ ウト ) 


@ 資 味 期限 : 出荷 日 1 日 
@ 料金 : 4320 円 


ey 


明治 初期 、 全 国 に 「 近 江 和 牛 」 を 広め た 老舗 「 近 江 松 喜 屋 」。 


@ 賞 味 期限 : 出荷 日 120 日 
@ 料金 : 


5400 円 





創業 250 余 年 の 『 魚 三村 』。 その 老舗 銘 店 が 選ん だ ご ま 豆 腐 は 
まろ や か な 風味 と 口 どけ が 自慢 で す 。 わさび 醤油 は も ちろ ん 味噌 、 
甘味 噌 、 め ん つゆ ダシ 醤油 等 の お 好み の つけ ダレ で 美味 し く お 
召し 上 が れ ま す 。 


110gx9 個 ( 白 ご ま 豆 腐 、 黒 ご ま 豆 腐 、 金 ご ま 豆 腐 各 3 個 ) 


@ 資 味 期限 : 製造 日 90 日 
@ 料金 : 3780 円 


004 京 丹 波 高原 豚 の 味噌 漬け 


冬 に は 深々 と 雪が ふり 、 自然 豊か で 空気 も 澄み 、 水 も 清らか で と 
て も 静か な 環境 の 京都 府 丹 波 地方 で 育て 5 れ た 、 京 丹 波高 原 
豚 の ロー ス 肉 を 味噌 漬け に 仕上 げ ま し た 。 農林 水産 大 臣 賞 も 受 
賞 し た こと の ある 京 丹 波 抗原 豚 の 風味 と 旨味 を 味噌 漬け に て ご 
賞味 くだ さい 。 


京 丹 波高 原 豚 ロ ー ス 味噌 漬け 450g (5 枚 ) 、 漬 け 味 昌 
300g 


@ 資 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 4320 円 


京都 の 鶏 料理 専門 店 と し て 有名 な 八 起 庵 (は ち き あ ん ) の 京 
風 鶏 カレ ー。 自慢 の 和風 だ し で 仕上 げた この カレ ー は 、 うど ん や 丼 
と し て ご 賞味 下さ い 。 隠し 味 の 一 味 唐辛子 が 京都 の 繊細 な 味 の 
こだわ り で す 。 


@ 資 味 期限 : 出荷 日 720 日 
@ 料金 : 3780 円 


京都 「 京 料理 六 盛 」 柚子 と 梅 の 国産 
生 と ら ふ ぐ ぶ ぶ 漬 け セ ッ ト 


明治 32 年 (1899 年 ) 創業 。 京都 市 東山 区 岡崎 、 平 安 神 宮 
の お 隣 に 店 を 構え る 、「 京 料理 六 盛 |」。 人 間 国宝 の つく る 手桶 
に 、 京 懐石 を 敷き 詰め る 「 手 を け 弁当 ⑥⑯⑥」 が 有名 で す 。 ふぐ の 中 で 
も 一 番 高級 と され て いる と ら ふ ぐ 。 その と ら ふ ぐ の 刺身 を 柚子 風味 
に 仕立 て まし た 。 熱々 の お 茶 ま た は お 出汁 を か け て いた だ 〈 と 、 と ら 
ふぐ の 身 が 半生 状態 と な りや わら か な 食 感 を 味わっ つて いた だ きま 


と らぶ ぐ 柚 子 仕込 50gx2、 と らぶ ぐ 梅 仕込 50gx2、 わ さび 茶漬 
け 海 苔 5gx4 


@ 賞 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 5400 円 
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モリ タ 屋 は 明治 維新 ま も な い 明治 2 年 (1 8 6 9 年 ) 文明 開 
化 の 足音 と と も に 創業 し 、 以来 1 3 0 有余 年 に 理 っ て 京都 の 歴 
史 と と も に 歩ん で まい り まし た 。 大 正 元 年 、 大 正 天 皇 の 即位 式 に 
は 特選 の 牛肉 と 森田 牧場 の 牛乳 を 御 献 上 し 、 そ の 後 も 宮内 省 、 
陸軍 省 の 御用 達 を 許さ れる な ど 大 変 な 栄 営 に 預かり まし た 。 当 
時 は 牛肉 の 卸売 と 共に 市 内 に 牧場 を 設け 、 乳 和牛 の 搾乳 と 販売 
も する と いう 記録 が 残っ て お り ます 。 


450g (ロー ス ) 


@ 洪 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 10800 円 





大 阪 「 夢 一 喜 フ ー ズ エエ 房 」 八 ・ ウ イ 
ン ナー 詰合せ 


肉 本 来 の 旨み を 引き 出す た め に 約 10 日 間 じ っ くり 漬 込み 旨み を 
引き 出し た ロー スル ハム 、 食べ た と き の 肉 の あら びき 感 と ジュ ー シ ー さ 
を 大 切 に し た ウイ ン ナ ー を 詰め 合わ せ に し まし た 。 


ロー スハ ム ス ラ イス 110 g x2、 あ ら び き ウ イン ナー130 g 、 ハ ー ブ 
ワウ インナ ー130 g 、 ベー コン スラ イス 80 g 


@ 賞 味 期限 : 製造 日 20 日 
@ 料金 : 3780 円 


大 阪 「 夢 一 喜 フ ー ズ エ 房 」 八 ム ・ ソ ー 
セー ジ セ ッ ト 


世界 の ルム コン テス ト で 連続 金賞 受賞 ! [雄一 喜 フー ズ 工 房 ] 
は 、 レ スト ラン 直結 の フー ズ 工 房 。 レス トラ ン で 出す 「 食 」 へ の こだわ 
りか ら 夢 一 喜 フー ズ 工 房 が 誕生 ! こだわ り 抜い た 八 ム ・ ソ ー セ ー ジ 
は 数 々 の 国際 大 会 で 金賞 を 受賞 ! その 副 喜 が ロー スト ルム を 
作り まし た 。 是非 ご 賞味 下さ い 。 


ロー スハ ム ス ラ イス 79 g x 1、 あら び き ウ イン ナー (4 本 入り 104 
g ) x1、 ハ ハーブ ウ イン ナー (4 本 入り 104 g ) x1、 八 用 ドレ ッ 
シン グ 140m | x1 


@ 資 味 期 限 : 製造 日 20 日 
@ 料金 : 3240 円 


大 阪 「 夢 一 喜 フ ー ズ 工房 」 手 ご ね 人 ルン 


レス トラ ン 夢 一 喜 で 人 気 の ハ ンバーグ は 国産 牛 と 国産 肛 肉 を 手 ご 
ね し 一 つづ つ 丁 寧 に オー ブン 焼き いた し まし た 。 や わら か い 食 感 と 
肉 の うま み が 絶 妙 で す 。 


焼 ハ ルン バー グ 110 g x6、 デ ミグ ラス ソー ス 30gx6 


@ 資 味 期 限 : 製造 日 180 日 
@ 料金 : 4320 円 


大 阪 「 夢 一 喜 フ ー ズ 工房 」 手 ご ね ハン 
バー グ 


レス トラ ン 夢 一 喜 で 人 気 の ハ ンバーグ は 国産 牛 と 国産 肛 肉 を 手 ご 
ね し 一 つづ つ 丁 寧 に オー ブン 焼き いた し まし た 。 や わら か い 食 感 と 
肉 の うま み が 絶 妙 で す 。 


焼 ハ ンバーグ 110 g x6、 デ ミグ ラス ソー ス 30gx6 


@ 資 味 期限 : 製造 日 180 日 
@ 料金 : 4320 円 
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大 阪 「 夢 一 喜 フー ズ 工 房 」 金賞 受賞 
八 ム ソー セー ジ セ ッ ト 


夢 一 喜 フー ズ 工 房 は 、 レ スト ラン 直結 の フー ズ 工 房 。 レス トラ ン で 
出す 「 食 」 へ の こだわ りか 5 夢 一 喜 フー ズ 工 房 が 誕生 し まし た 。 こ だ 
わり 抜い た ルム ・ ソ ー セ ー ジ は 数 々 の 国際 大 会 で 賞 を 受賞 ! その 
夢 一 喜 の 自信 作 の 詰め 合わ せ で す 。 


スモ ー ク 生 八 ム 60g、 ロ ー ス ハム スラ イス 110 g 、 あら びき ウイ ン 
ナー130 g 、 ブ ラー トブ ルス ト 120 g 、 ボ ン レ スル ハム 110 g 


@ 資 味 期限 : 製造 日 20 日 
@ 料金 : 4320 円 





兵庫 「 三 田屋 総 本 家 」 黒 毛 和 和牛 の 欧 
風 ち ょ こっ と ビー フカ レー (8 食 ) 


黒毛 和牛 を 使用 し 、 ルー に 肉 の 旨味 が 浴 け 込ん だ マイ ルド な ビー 
フカ レー で す 。 少し 食べ た いと き に 重宝 する お 茶碗 サイ ズ で す 。 


@ 資 味 期限 : 製造 日 540 日 
@ 料金 : 3240 円 


兵庫 神戸 南京 町 「 皇 蘭 」 手 づ つ み 黒 
豚まん 


温暖 な 気候 と 肥 決 な 土壌 に 患 ま れ 育っ た 甘み の 強い 国産 玉 郡 
に 、 中 具 は 歯切れ が よく 柔らか い 厳選 し た 国内 産 黒 豚肉 を 使 
用 。 皇 交 の 手 づ つ み 黒 豚まん は ひと つ ひ と つ 丁 寧 に 手作り で 仕上 
げ ま す 。 


@ 資 味 期限 : 製造 日 180 日 
@ 料金 : 3780 円 


兵庫 神戸 南京 町 「 大 同行 」 誰 製 
ー ロ 餃子 


神戸 南京 町 で 行列 の 出来 る 飲茶 の お 店 自慢 の 一 口 餃子 。 豚 
肉 と キャ ベツ に 、 に ら ・ に ん に く ・ 生 姜 を 加え 薄皮 で 包ん だ 一 ロサ イ 
ズ の 餃子 で す 。 


7gx30 個 x2 箱 、 タ レ 付 


@ 資 味 期限 : 出荷 日 60 日 
@ 料金 : 3780 円 


005 兵庫 「 牛 乃 匠 」 ビー フカ レー 


最初 は マイ ルド 、 後 か ら ス バイ ス の 斑 さ が 広がり ます 。 独自 に ブレ ン 
ド し た 十 数 種類 の スバ イス を 使用 し た コク の ある カレ ー で す 。 牛 乃 
匠 は 神戸 牛 を 電 能 で きる 焼肉 店 。 神戸 に 根 を 下ろ し 20 数 年 。 
ホテ ルレ スト ラン へ の 精肉 ・ 加 工 肉 卸 を 主 業 と する 中 で 、 ホテ ルレ 
スト ラン シェ フ の 方 々 に 鍛え られ 、 和牛 を 極め た 匠 達 。 平成 18 年 10 
月 に 有名 シェ フ の 方 々 を 顧問 に 招き 、 満 を 持 し て 神戸 の 地 に 神 
戸 牛 乃 匠 専門 店 「 創 作 焼肉 神戸 牛 乃 匠 」 が オー ブン し まし 

た 。 厳選 され た 素材 と 匠 の 技 、 本 格 派 、 和 テイ スト を ご 吉 能 くだ さ 


@ 賞 味 期限 : 製造 日 730 日 
@ 料金 : 3888 円 


っ 5 


豚肉 と キヤ ベツ に 、 に ら ・ に ん に く ・ 生 姜 を 加え 、 黒 胡 で 味付け し 
薄 友 で 包ん だ 一 ロサ イメ の 餃子 で す 。 あっ さり と し た 上 品 な 味 の 
中 に 黒 胡 板 の 「 ピ リッ ] と し た バン チ の ある 味 で 、 皮 は 「 パ リッ 」 と し た 
食 感 が 味わえ ます 。 お 洒 の 痛 に ビッ タリ で す 。 


60 個 (7gx30 個 x2)、 タ レ (10gx2 袋 )x2 


@ 資 味 期限 : 出荷 日 60 日 
@ 料金 : 3780 円 


006 兵庫 芦屋 伊東 屋 護 製 餃子 


鹿児島 黒 豚 を 10096 使 用 し た 餃子 の 1 級 品 で す 。「 芦 屋 伊東 
屋 諾 製 黒 有 生 餃子 」 は 豚肉 を 粗 引 き に 仕上 げ 、 黒 豚 を た っ ぶ 
り 入れ て 作り 上 げ ま し た 。 ジュ ー シ ー で 黒 肛 の 旨み た っ ぶり な 黒 豚 
生 餃 子 と 特製 味噌 た れ の ハー モニ ー を お 楽し みく だ さい 。「 京 都 ・ 
九条 郡 」 を 1009% 使 用 し まし た 「 ね ぎ 餃 子 ] で す 。 九条 郡 は 口 当 
た り が 柔らか で 、 甘み が あり 、 ゼリー 状 の トロ ッ と し た ぬめり が 特徴 で 


黒 豚 餃 子 (20gx18 個 ) x2 箱 、 味 噌 タレ し 20gx4 袋 、 九 条 
者 餃子 (20gx18 個 ) x1 箱 、 醤 油 タレ 15gx2 袋 


@ 深 味 期限 : 出荷 日 60 日 
@ 料金 : 4320 円 





兵庫 「 神 戸 ハ ング 」 手 造り ロー スト ビー 
フ 


8 種 の オリ ジ ナル 調味 料 で 風味 を つけ 、 オー ブン で 焼き 上 げた ロー 
スト ビー フ は ジュ ー シ ー さ と 香り の よさ で 人 気 で す 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


ロー スト ビー フ 300g (モモ ) 、 ロ ー ス トビ ー フ ソー ス 50g 


@ 賞 味 期限 : 製造 日 90 日 
@ 料金 : 4320 円 


010 兵庫 但馬 牛 の ビ ー フ コロ ッ ケ 


但馬 和牛 と ホク ホク し た 男 箇 芋 と 甘み た っ ぷり の 玉 閣 を 使用 し た コ 
ロッ ケ 。 芦屋 コロ ッ ケ は 、 素材 の 持ち 味 を 上 手 に 引き 出し な が ら 手 
間 ひ ま を 惜しま ず 作っ た 、 親しみ が 持て る 味 で す 。 衣 は サク サク 、 
中 具 ホ ク ホ ク の 美味 し い コ ロッ ケ を 是非 ご 中 味 くだ さい 。 


但馬 和牛 コロ ッ ツケ 80gx24 個 


@ 賞 味 期限 : 出荷 日 60 日 
@ 料金 : 5400 円 


兵庫 「 神 戸 ハ ング 」 手 造り 煙 製 と ハン 
バー グ 


ハバ ング 自慢 の デリ カ の 詰合せ で す 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


スモ ー ク ベー コン 200g、 鶏肉 の スモ ー ク 200g9、 オ ー ル ドル ンバーグ 
(100gx2) x2、 デ ミグ ラス ソー ス 90g 


@ 資 味 期限 : 製造 日 90 日 
@ 料金 : 4320 円 


兵庫 「 神 戸 ハ ング 」3 種 の こだわ り ハ ン 
バー グ 詰 合せ 


自家 製 ベー コン で 巻い た オリ ジ ナ ルル ンバーグ な ど 、 創業 以来 人 
気 の ハ ング こだわ り ハ ンバーグ 3 種類 を 詰め 合わ せま し た 。 是非 ご 
賞味 くだ さい 。 


ドイ ツル ハン バー グ 130gx2、 ベ ー コ ン 巻 ハン バー グ 140gx2、 ハ ン 
バー グ の 赤ワイン 煮 150gx2、 デ ミグ ラス ソー ス 90gx2 


@ 灘 味 期限 : 製造 日 90 日 
@ 料金 : 5400 円 


56 


兵庫 「 神 戸 ハ ング 」 但 馬 牛 入り ミー トバ 


但馬 牛 入り の バテ を 自家 製 の バイ 生地 で 包ん で オー ブン で 焼き 上 
げ ま し た 。 サク サク の 食 感 が 人 気 で す ! 温め る だ け で 手軽 に お 召し 
上 が り ] 頂 け ま す 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


但馬 和牛 入り ミー トバ イ 150gx4 本 


@ 資 味 期限 : 製造 日 90 日 
@ 料金 : 5184 円 


兵庫 「 神 戸 ハ ング 」 こ だ わり の 灯 製 5 種 
セッ ト 


長年 使用 し 続け て きた ハン グ こ だ わり の 直 火 スモ ー カ ー で じっくり 庁 
製 し た 5 種類 の 詰合せ で す 。 ワリ イン や ウイ スキ ー の お つま みや 、 
ホー ム バ パー ティ ー な どの オー ドブ ル と し て お すす めで す 。 


ジャ ヤーマン ロー フス モー ク 250g、 鶏 の スモ ー ク 200g、 ベ ー コ ン ( ス 
ライ ス ) 150g、 合鴨 ロー スス モー ク 70g、 生 八 ム 40g 


@ 賞 味 期限 : 製造 日 90 日 
@ 料金 : 5400 円 





1 本 1 本 じっくり と 焼き 上 げた ジュ ー シ ー な ロー スト ビー フ や 、 但馬 和牛 
入り の バテ を 自家 製 生 地 で 焼き 上 げた サク け ク の ミー トバ イ な どの 
詰め 合わ せ で す 。 食卓 を 華やか に 彩り ます 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


ロー スト ビー フ 250g、 バ パテ ドカ ン パ ー ニ ュ 100g (50gx2) 、 生 
八 ム 40g、 但馬 和牛 入 り ミ ー ト バイ 150g、 ロー スト ビー フ ソ ー ス 50g 


@ 賞 味 期限 : 製造 日 90 日 
@ 料金 : 5400 円 


但馬 牛 が 入っ た ミー トバ イ や 、 赤ワイン で じっくり 煮込ん だ こだわ り 
ハン バー グ な ど 、 ハ ング 自 慢 の デリ カ 3 種類 を 詰め 合わ せま し た 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


但馬 和牛 入り ミー トバ イ 150gx 1、 ハ ンバーグ の 赤ワイン 煮 150gx 
2、 ロ ー ス トビ ー フ 250g、 ロ ー ス トビ ー フ ソー ス 50g 


@ 資 味 期限 : 製造 日 90 日 
@ 料金 : 5400 円 


兵庫 神戸 ビー フ すき や き し や ぶし や ぶ 
用 


兵庫 県 で 生産 され た 但馬 和牛 か ら 取れ る 枝肉 が 一 定 の 基準 を 満 
た し た 場合 に 用 いる こと が で きる ブラ ンド 名 。 日 本 三 大 和牛 の ー つ 
と され る 。 2009 年 に は 米 メ ディ ア が 選ん だ 「 世界 で 最も 高価 な 9 
種類 の 食べ 物 」 に キャ ビア ・ フ ォ アグ ラ ・ 白 トリ ュ フ 5 と 共に 選出 され 
る な ど 、 海 外 で の 知名 度 の 高い 高級 和牛 で す 。 


モモ ・ 肩 400g (200 g x2) 


@ 灘 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 8640 円 
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015 兵庫 「 和 牛 乃 匠 」 神戸 ビー フ すき や き 


神戸 ビー フ は 、 兵庫 県 内 で 生産 され る 優れ た 但馬 牛 か ら 、 県 内 
の 熟練 し た 農家 が 高度 な 飼育 技術 を 駆使 し て 作り だ し た 牛肉 で 
す 。 牛肉 良し 悪し は 、 素 牛 で きま る と いわ れ て いま す が 、 神戸 ビー 
フ の 素 牛 で ある 但馬 和牛 は 、 約 1 2 0 0 年 も 昔 か ら 兵 庫 県 北部 
の 但馬 地方 の 山あい で 澄み きっ た 空気 と 清らか な 清流 、 豊富 な 
山野 草 な ど と 恵まれ た 自然 環境 に 育ま れ な が ら 、 長い 歳 月 を か け 、 
多く の 人 々 の 努力 に より 、 改善 を 重ね た 結果 抜群 の 肉質 を 有 す 
る 肉 用 牛 と し て つく り だ され た も の で す 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


モモ ・ 人 バラ 約 300 g 


@ 資 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 6480 円 





但馬 和牛 は 神戸 ビー フ (神戸 和牛 ・ 神 戸 肉 ) の 素 牛 で あり きめ 細か 
い 肉 質 、 鮮やか な 夫 降 り で 、 ま さ に 素晴らし い の 一 言 に つき ます 。 
数 々 の ブラ ンド 和牛 の 素 牛 で ある 但馬 牛 は まさ に 和牛 の ルー ツ 。 な 
か で も 兵庫 県 産 だ けが 純粋 な 血統 が 守ら れ て きた 希少 な 「 純 血 
の 和牛 」 で す 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


モモ ・ 肩 400g 


@ 賞 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 8640 円 


022 兵庫 神戸 ビー フ 赤身 カッ トス テー キ 


肉 の 芸術 品 と も 称 され 、 今や 海外 で も 評価 の 高い 至高 の ブラ ンド 

牛 「 神 戸 ビー フ (神戸 和牛 ・ 神 戸 肉 ) 」。 

兵庫 県 産 黒 所 和牛 を 素 牛 と する 但馬 牛 の 中 で も トッ プラ ンク の 

肉質 の も の だ けが 関す る こと の で きる プレ ミア ム 銘 柄 が 「 神 戸 ビ ー フ 
(神戸 牛 ・ 神 戸 肉 ) 」 で す 。 

コク の ある 赤身 を 食べ や すく カッ ト し て いま す 。 ス テー キ と し て は も ち 

ろ ん 、 厚 切り 焼肉 や カレ ー、 煮込み な ど で も お 楽し みい た だ け ま 

す 。 使い や すい 200g2 バ ッ ク 入 り 。 


@ 深 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 10800 円 


肥 湊 な 大 地 が 育 お 、 滋 養 豊 富 な 牧草 。 そし て 清らか な 水 。 伝統 

の 養和 牛 技術 が いき づく 、 兵庫 県 北部 の 山里 、 但馬 。 神戸 ビー フ の 
ルー ツ で ある 黒毛 和牛 の 最高 血統 は 、 こ の 地 で 120 年 も の 間 守 

りつ づけ られ て いま す 。 世界 の 認め る ブラ ンド 、 神戸 ビー フ の 濃厚 な 
旨味 と 、 や わら か な 肉質 が まろ や か な 風味 を 一 層 際 立た せ て いる 

逸品 で す 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


も も ・ 肩 500g、 牛脂 


@ 賞 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 10800 円 


023 兵庫 神戸 ビー フ し ゃ ぶし や ゃ やぶ 


肥 滅 な 大 地 が 育 お 、 滋養 豊富 な 牧草 。 そし て 清らか な 水 。 伝統 
の 養 牛 技術 が いき づく 、 兵庫 県 北部 の 山里 、 但馬 。 神戸 ビー フ の 
ルー ツ で ある 黒毛 和牛 の 最高 血統 は 、 こ の 地 で 120 年 も の 間 守 
りつ づけ られ て いま す 。 世界 の 認め る ブラ ンド 、 神戸 ビー フ の 濃厚 な 
旨味 と 、 や わら か な 肉質 が まろ や か な 風味 を 一 層 際 立た せ て いる 


@ 賞 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 10800 円 
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021 兵庫 神戸 ビー フ 焼肉 


神戸 ビー フ は 、 兵庫 県 内 で 生産 され る 優れ た 但馬 和牛 か ら 、 県 内 
の 台 練 し た 農家 が 高度 な 飼育 技術 を 駆使 し て 作り だ し た 牛肉 で 
す 。 牛肉 良し 悪し は 、 素 牛 で きま る と いわ れ て いま す が 、 神戸 ビー 
フ の 素 牛 で ある 但馬 和牛 は 、 約 1 2 0 0 年 も 昔 か ら 兵 庫 県 北部 
の 但馬 地方 の 山あい で 澄み きっ た 空気 と 清らか な 清流 、 豊富 な 
山野 草 な ど 恵まれ た 自然 環境 に 育ま れ な が ら 、 長い 歳 月 を か け 、 
多く の 人 々 の 努力 に より 、 改善 を 重ね た 結果 抜群 の 肉質 を 有 す 
る 肉 用 牛 と し て つく り だ され た も の で す 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


モモ 400g 


@ 資 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 10800 円 
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01 奈良 茶寮 「 桜 庵 和 スイ ー ツ 胡麻 豆腐 


古都 奈良 に ある 自然 の 里 レ スト ラン 。 四季 折々 の 素材 を 使っ た 
料理 や 、 ス イー ツ が 自慢 の お 店 で す 。 その 一 反 に ある 、 茶 褒 「 桜 
庵 ] は 和 の 趣 を コン セプト と し た 、 古都 な ら で は の ほっ こり 洲 ち 着く 
空間 を 演出 し て いま す 。 し っ と り と し た 口 あたり で 、 と ろ け る 食 感 の 
白 ご ま 豆 腐 と 黒 ご ま 豆 腐 。 口 に 入れ る と ご ま の 香り が ふわ っ と 漂い 
ます 。 贅沢 に 国産 の 葛 を 使用 する 事 で 、 上 品 な も っ ちり 感 を 生み 
出し まし た 。 その 食 感 は まる で 濃厚 な プリ ン の よう 。 黒 蜜 、 き な 粉 を 
か け て 和 ス イー ツ と し て お 召し 上 が りく だ さい 。 


白 胡麻 豆腐 (100g)x3、 黒 胡麻 豆腐 (100g)x3、 黒 糖蜜 
(10g)x6、 き な こ (3g)x6 
@ 賞 味 期 限 : 製造 日 90 年 


@ 料金 : 3240 円 


食べ きり サイ ズ の か わい らし い 風 呂 敷 に 包ん だ 葛餅 の ギフ ト セ ッ ト 。 

鎌倉 時 代 よ り 吉 野山 に 続く 旧家 で 食べ られ て いた 募 餅 の 味 を 餅 

職人 に お 願い し 、 日 持ち する 葛餅 と し て 再現 し て も らい まし た 。 本 
葛 な ら で は の ツヤ と コシ を お 楽し みく だ さい 。 濃厚 な 黒 蜜 と 香ばし い 
きな粉 が セッ ト に な っ て いま す 。 


葛餅 579x8 個 、( 黒 密 、 き な 粉 各 8 袋 ) 


@ 資 味 期限 : 製造 日 100 日 


@ 料金 : 4104 円 
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001 和歌 山 ラ ー メ ン 10 食 (乾麺) 


48 時 間 低 温 熟 成 し た 麺 は 生 の 食 感 を 大 切 に 仕上 げ ま し た 。 ご 
当地 ラー メン 和歌 山 は 北 油 の コク と 風味 に 豚 崩 の こっ て り と し た 味 
わい が 楽し め る 中 華 そ ば で す 。 


(乾燥 めん 80g、 醤 油 豚 骨 37g) x10 


@ 資 味 期限 : 製造 日 180 日 
@ 料金 : 3240 円 


厳選 され た 白 胡 麻 の エ キス を 丹念 に 絞り 上 げ て 造り まし た 白 ご ま 
豆腐 で す 。 滑ら か な 口当たり を ご 賞味 くだ さい 。 


ご まき 豆腐 100gx 12、 タ レ 5gx12 


@ 資 味 期限 : 製造 日 90 日 
@ 料金 : 4028.4 円 


08 和歌 山 熊野 和牛 焼肉 


熊野 和牛 は 、 黒潮 と 緑 豊か な 自然 、 山 々 か ら 湧き 出る 豊か な 水 、 
恵まれ た 気候 風土 の 中 で 愛情 と 丹精 込め た 飼育 法 で 育て られ た 
黒毛 和牛 で す 。 肉 質 は 、 きめ 細やか で 柔らか く 、 肉質 も つや が あ 
り 、 肉 そ の も の も 甘味 と 風味 に 優れ て いま す 。 


モモ ・ バ ラ 500g 


@ 賞 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 7560 円 
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003 和歌 山 紀州 か まあ げ し ら す 


和歌 山県 湯浅 近海 で 水揚げ され た し ら す の 中 で も 新鮮 な し ら す 
を 選りすぐり 、 赤穂 の 塩 で 仕上 げ て お り ま す 。 ご 飯 に も お 洒 の お と も 
に も びっ た り 。 


@ 賞 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 3780 円 





鳥取 「 山 陰 大 松 」 氷 温 熟 成 簡単 便 
利 な 魚 惣 ギフ ト 匠 


氷 温 熟 成 で 仕上 げ る 人 魚 惣 菜 の ギ フト セッ ト 。 簡単 調理 で お 召し 
上 が り い た だ ける も ら っ て 嬉し いこ だ わり の 逸品 を 是非 どう ぞ 。 ( 氷 
温 熟 成 と は ) 山陰 で 生ま れ た 製法 で す 。 0 て 以下 で 素材 が 凍る 
まで の 温度 帯 で 加工 や 熟成 を 行う 事 で 、 素材 の 旨み を 引き 出す 
製法 で す 。 


金目 鯛 と 黄金 生姜 の 煮つけ 100gx 1 、 ぶ り 照 り 焼 き 70gx2、 
の とぐろ 意 付 け 50gx 2、 鱗 の 甘酢 漬け 150gx2 


@ 資 味 期限 : 出荷 日 60 日 
@ 料金 : 5400 円 


鳥取 「 山 陰 大 松 」 永 温 熟 成 西京 漬 
け ギ フト セッ ト (10 切 ) 


氷 温 熟 成 で 旨み を 引き 出し た 西京 漬け の キ ギフト セ ッ ト で す 。 個 包 
装 の 真空 バッ ク で 保存 に も 便利 な 逸品 で す 。 ( 氷 温 熟成 と は ) 
山陰 で 生ま れ た 製法 で す 。 0 て 以下 で 素材 が る まで の 温度 帯 
で 加工 や 有 熟 成 を 行う 事 で 、 素 材 の 旨み を 引き 出す 製法 で す 。 


金目 鯛 西京 漬け 60gx2、 鯖 西京 漬け 70g x2、 銀 鮭 西 京 漬 
け 70gx2、 銀 ひら 5 す 西 京 漬け 70gx2、 真 鮨 西京 漬け 70gx2 


@ 資 味 期 限 : 出荷 日 60 日 
@ 料金 : 5400 円 


鳥取 「 山 陰 大 松 」 氷 温 熟成 煮 魚 ・ 
焼き 魚 セッ ト (10 切 ) 


氷 温 熟 成 で 仕上 げ る 煮 魚 焼き 飼 の ギフ ト セ ッ ト 。 簡単 調理 で お 
召し 上 が り い た だ ける も ら っ て 嬉し いこ だ わり の 逸品 を 是非 どう ぞ 。 
( 氷 温 熟 成 と は ) 山陰 で 生ま れ た 製法 で す 。 0 て 以下 で 素材 が 
凍る まで の 温度 帯 で 加工 や 熟成 を 行う 事 で 、 素 材 の 旨み を 引き 
出す 製法 で す 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


金目 鯛 と 黄金 生姜 の 煮付け 100gx2、 の と ぐろ の 煮付け 50gx 
2、 ブ リ の 照り 焼き 70gx2、 紅鮭 塩焼 き 60gx2、 さ ば の 味噌 煮 
55gx2 


@ 資 味 期限 : 出荷 日 60 日 
@ 料金 : 5400 円 
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鳥取 「 山 陰 大 松 」 氷 温 熟成 お 魚 惣 
菜 ギ フト セッ ト ( 和 の 心 ) 


全国 の 特色 ある 原料 を 使用 し た こだわ り の お 人 魚 惣 菜 詰め 合わ せ 
で す 。 氷 温 熟成 で 仕上 げ る 味わい を 是非 どう ぞ 。 大 分 県 産 豊 
後 ぶ り 、 山陰 産 の と ぐろ 、 紀州 南 高 梅 、 高 知 県 産 黄金 生 装 を 
使用 ( 氷 温 熟 成 と は ) 山陰 で 生ま れ た 製法 で す 。 0 て 以下 で 素 
材 が 凍る まで の 温度 帯 で 加工 や 熟成 を 行う 事 で 、 素 材 の 旨み を 
引き 出す 製法 で す 。 


豊後 ぶり と 大 根 の 煮付け 125gx2、 山陰 産 の と ぐろ 煮付け 50g 
x2、 金 目 鯛 と 黄金 生姜 の 煮付け 100gx2、 南 高 梅 と さば の 者 
付 110gx2 


@ 賞 味 期限 : 出荷 日 60 日 
@ 料金 : 5400 円 





島根 岡 富 商 店 島根 沖 清流 干物 セッ 


大 田 市 で は 、 古く か ら 、 その 日 に 獲 っ た 魚 が 、 そ の 日 の 夜 に セリ に 
か けら れ ま す 。 この 漁 形 態 を 「 一 日 漁 」 と 呼ん {で いま す 。 セリ に か け 
られ る 魚の 特徴 は 、 鮮度 ・ 品 質 ・ 味 の 良い 事 で す 。 「 一 日 漁 」 で 
水揚げ され た 急 を 主 原料 に 加工 し まし た 。 旬 獲 れ で 脂 の の っ た 干 
物 の 定番 、 アジ 、 カ レイ 、 カ マス 。 そし て 一 度 は 食べ て みた い ノ ド グ 
ロ 。 すべ て 塩 の み の 無 添加 で 一 尾 一 尾 て いね い に 仕上 げた 干物 
で す 。 脂質 た っ ぷり の プラ ンク トン な ど が 豊富 な 島根 沖の 清流 海域 
で 育っ た 魚 の 中 で も 、 特に 鮮度 ・ 品 質 を 厳選 し た 魚 を 使っ て いる 
の で 「 干 物 」 の イメ ー ジ が 変わ る ほ と の 美味 し さ で す 。 調理 方 法 と 
し て 、 粒 っ て 食べ られ る 時 は 、 半 解 凍 に し て か ら 焼 いて 下さ い 。 
当社 の 一 夜 干 は 、 魚の 鮮度 ・ 品 質 ・ 味 を 活か す 為 、 や さ し い 味 と 
な っ て いま す 。 お 子 さ ん か ら お 年 寄り の 方 まで 安心 し て お 召し 上 が 
り い た だ け ま す 。 


エ テ か れい 2 枚 ( 計 約 140 g ) 、 あ じ 2 枚 ( 計 約 140g) 、 の ど 
ぐろ 1 枚 ( 約 75 g ) 、 か ます 1<2 枚 ( 計 約 170g ) 


@ 灘 味 期 限 : 出荷 日 60 日 
@ 料金 : 4320 円 


島根 岡 富 商 店 「 一 日 漁 」 の と ぐろ ・ か れ 
い 一 夜 干 


大 田 市 で は 、 古く か ら 、 そ の 日 に 獲 っ た 魚 が 、 その 日 の 夜 に セリ に 
か けら れ ま す 。 この 漁 形 態 を 「 一 日 漁 」 と 呼ん で いま す 。 セリ に か け 
られ る 魚の 特徴 は 、 鮮度 ・ 品 質 ・ 味 の 良い 事 で す 。 「 一 日 漁 」 で 
水揚げ され た 人 を 主 原料 に 加工 し まし た 。 また の と ぐろ は 、 大 田 市 
の 代表 的 な 魚 で す の で 脂 の 乗っ た 旨 さ を 味わっ て 下さ い 。 


エ テ か れい 3…4 枚 ( 計 300g) 、 の と ぐろ 3 枚 ( 計 150g) 


@ 資 味 期限 : 出荷 日 60 日 
@ 料金 : 4644 円 
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001 岡山 「 清 水 屋 」 生 ク リー ム バ ン セ ッ ト 


創業 昭和 34 年 「 清 水 屋 」。 一 口 類 張る と 溢れ て くる 贅沢 な 生 ク 
リー ム と 、 解凍 時 間 に よっ て 異な っ た 食 感 を 楽 し め る 人 気 の ク リー 
ム バ パン で す 。 


6 個 (カス ター ド ・ チ ョ コ ・ イ チ ゴ x 各 2 個 ) 


@ 資 味 期限 : 製造 日 120 日 
@ 料金 : 3240 円 
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四 本 の お 了 各 9 圭 せ 


001 尾道 ラー メン 「 満 麺 亭 」 002 【 創 業 明治 2 年 豆 徳 】 福 芋 み っ くす 


yt 
w 


広島 県 福山 市 に ある 「 満 麺 亭 」 は 、 "笑顔 に な れる 、 お いし いら 一 創業 1 4 2 年 (明治 2 年) 、 ル ジ ナ ル の 豆 菓 子 と 野菜 果物 

めん "で 人 気 の お 店 。 濃厚 で コク の ある 醤油 スー プ と 平 打ち 麺 の 絶 チッ プス の 開発 と 製造 で 知ら れ て いる 豆 徳 。 本 商品 は 、 南国 ・ 鹿 

妙 な 味わい を ご 家庭 で どう ぞ 。 児島 の 太陽 を いっ ぱい に 浴び て 育っ た 「 さ つま いも 」 と 「 紫 いも 」 を 、 
お いし い 芋 菓子 に 仕上 げ ま し た 。 中 に は 、 名 月 、 柴 い も チッ プス 、 
千本 、 紫 い も ステ ィ ッ ク 、 黒糖 けん び の 5 種類 が ミッ クス され て いる 
の で 、 一 箱 で 様々 な お 芋 の 味 が 楽し め ま す 。 


(乾麺 80gx2 食 入 x6 箱 / 計 12 食 (醤油 スー プ 付 


@ 賞 味 期限 : 製造 日 より 常温 180 日 @ 賞 味 期限 : 常温 120 日 
@ 料金 : 3240 円 @ 料金 : 3780 円 
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001 山口 下関 「 河 久 」 ふく 2 点 セ ッ ト 


国内 産 の し ろう さば に こだわ り 、 下関 港 に 活魚 で 水揚げ され た 鮮度 
抜群 の 原料 

を 素材 に 一 夜 干 ・ ス テー キ と 2 種類 の あじ わい を 楽し め る セッ ト で 
す 。 


ふく 一 夜 干 昔 作り 100g、 ふ く ス テー キ 100g 


@ 賞 味 期限 : 出荷 日 90 日 
@ 料金 : 4320 円 


プリ ッ と し た 食 感 と 奥深 い 味わい の 天然 真 ふく を カッ ト し 焼き 用 に し 
まし た 。 真 ふ く の 身 を 昆布 で 締め る こと で 旨味 を た っ ぷり 染み こま せ 
て いま す の で 、 焼い て か ら 塩 ポン 酢 に つけ て 、 お 漂 の ツマ ミ \ や ご飯 の 
お 供 に お 召し 上 が りく だ さい 。 さら に ふく の 旨味 の た っ ぷり 詰まっ た 味 
わい 深い 煮 こ ご り を セッ ト に し て お り ま す 。 料理 人 の 技 と 味 を ご 家 
庭 に お 届け し ます 


真 ふ < 切身 昆布 〆250g、 ふ ぐ 煮 ここ り 100g、 塩 ポン 酢 
100ml、 も み じ お ろ し 10qgx2 


@ 賞 味 期限 : 製造 日 90 日 
@ 料金 : 5400 円 


山口 下関 「 河 久 」 ふぐ 一 夜 干 し と か ら 
揚げ 


ふぐ 一 夜 干し ( 昔 造 り ) 鮮度 の 良い 原料 だ け を 使用 し 、 不 要 
な 添加 物 を 一 切 使わ ず 国内 産 の 天然 塩 だ け で 調味 し 、 昔ながら 
の 製法 で ゆっ くり 干し 上 げた 、 手作り の ふく の 一 夜 干 で す 。 

「 山 口 県 特産 品 振興 奨励 賞 受賞 」「 山 口 海 物語 認定 品 」 ふ ぐ の 
唐 揚げ 身 の 締まっ た 小 ふ く を 丸ごと 一 尾 開き 、 下味 を 付け 唐 揚 用 
に 仕上 げ て いま す 。 熱々 の ふく の 唐 揚 は ビー ル の お 供 に 、 お 子 様 
の お や つ に も 最適 で す 。 と ら ふ ぐ の 焼き ひれ 一 尾 の と らぶ ふく か 54 枚 
し か と れ な い 員 重 な ひ れ を 香ばし く 焼 き 上 げ て いま す 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


ふぐ 一 夜 干し 100g、 ふ ぐ 唐 揚げ 100g、 と 5 ふぐ の 生 ひ れ 2 枚 


@ 賞 味 期限 : 出荷 日 90 日 
@ 料金 : 4320 円 


005 山口 長州 と り 焼き 己 セ ッ ト 


抗生 物質 や 合成 抗菌 剤 を 使用 し な い ハ ー ブ 入 り 飼料 で 育て られ 
た 長州 と は 、 安全 で 安心 な 鶏 で す 。 素材 の 良さ を お 確か め 下さ 
い 。 長州 どり の 味わい を より 一 層 引 き 立 て る や き と り の セッ ト で す 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


も も ネギ 間 串 x 10 本 、 も も 串 x10 本 、 砂 肝 ネ ギ 間 串 x10 本 


@ 賞 味 期 限 : 製造 日 180 日 
@ 料金 : 5400 円 
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下関 を 代表 する 人魚 「 ふ く 」 と 、 辛子 明太 子 を 詰め 合せ に 致し まし 
6 

ゆす ず を 使用 し た コク の ある 辛 さ の 辛子 明太 子 と 、 下関 を 代表 する 
ふく を お 楽し みく だ さい 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


ぶ ぐ 一 夜 干し 250g、 辛子 明太 子 250g 


@ 賞 味 期限 : 製造 日 90 日 
@ 料金 : 5400 円 


006 山口 下関 「 河 久 」 ふ ぐ の ステ ィ ッ ク フ ラ イ 


自然 解凍 で 、 そ の まま 召し 上 が れ ま す 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


150gx4 箱 (調理 済み ) 


@ 賞 味 期 限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 5400 円 





下関 の ふく を 多く の 人 に 安く 食べ て も らい た いそ ん な 思い で 考案 し 
た オリ ジ ナ ル メ ニュ ー で す 。 海 響 館 の 近く に 店 が ある ふく の 河 久 (か 
わく ) で は 、 あ つ あ つの ご 飯 の 上 に 並べ た 下関 市 の 南 風 泊 漁 港 で 
水揚げ され る 天然 ま ふ ぐ の 刺身 に ふく の 皮 と 刻ん だ ネギ を の せ 、 
ちょ っ と 辛め の ポン酢 を か け て いた だ く 「 ぶ ふく 刺し ぶっ か け 寺 」 が あり ま 
す 。 新鮮 な ふく 独特 の あの コリ コリ と し た 食 感 と 口 の 中 に 広がる 酸 
味 が た まり ませ ん 。 下関 に 観光 に 訪れ た 人 は も ちろ ん 、 地元 の 人 
も こよ な く 愛 す 、 人 気 メ ニュ ー で す 。 「 安 い 」「 旨 い 」 が 評判 の ふく 刺 
し ぶっ か け 丼 で す 。 


ま ぶ ぐ 刺身 359x3、 と らぶ ふぐ 皮 ワ 和 20gx3、 ネ ギ 3gx4、 ポ ン 酢 
20mlx3 


@ 賞 味 期限 : 出荷 日 90 日 
@ 料金 : 5400 円 


山口 県 産 の 延縄 漁 天 然 の ま ふ ぐ 。 と ら ふ ぐ が 王様 な ら ま ふぐ は 女 
王様 と 言わ れる ほど 、 上 質 な ふぐ で す 。 新鮮 な 活き ま ふ ぐ を 3 枚 に 
お ろ し 、 軽く 炎 っ て タタ キ に 仕上 げ ま し た 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


マフ グ タ タキ 80g (プラ 皿 ) 、 ポ ン 酢 15gx2、 紅葉 お ろ し 3gx 
2、FD ネ ギ 1gx2 


@ 賞 味 期限 : 出荷 日 90 日 
@ 料金 : 5400 円 
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三 月 下旬 か ら 初 夏 に か け て 産卵 の 為 に 山口 県 の 萩 沖 に 集 っ て く 

る 天然 ま ふ く は 、 ふ く の 女王 と 賞賛 され 、 身 質 は と て も 上 品 で す 。 2 
皿 な の で 一 人 1 皿 食べ れ ば 、 満足 度 は 10096 で す 。 皮 は 食べ れ 
な い の で 皮 刺 し に は と らぶ ふく を 使い ます 。 夏場 が 旬 の 天然 活き ま ふ 
ぐ を 是非 ご 堀 能 下 さい 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


ま ぶ く 刺身 、40gx2 皿 (プラ ル ) 、 と 5 ふく 皮 ワ 刺し 25gx2、 ポ ン 
酢 & も み じ 15gx4、FD ね ぎ 4 個 


@ 賞 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 7560 円 





01 徳島 阿波 尾 味 焼き 島 セ ッ ト 





徳島 県 産地 鶏 「 阿 波 尾 鶏 (お わ お どり) 」 の も も 肉 ・* お ね 肉 ・ 手 
羽 も と 肉 を 使用 し た や き と り 串 を セッ ト に し まし た 。 ご 家族 や 友人 と 
の 休日 に 皆様 で お 召し 上 が りく だ さい 。 


【 商 品 仕様 】 
e@ 内 容量 


阿波 尾 鶏 も も 串 40g x4、 阿波 尾 鶏 も も お ね 串 40g x4、 阿波 
尾 鶏 手羽 も と 肉 串 40gx4、 す だ ち 果 汁 3mlx5、 食塩 2gx3 


@ 資 味 期限 : 製造 日 365 日 
@ 料金 : 5940 円 





晶 ま の お 素 
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り 


二 せ 





= 生活 3ih 
イン ステ ー キ 


「 オ リー ブ 牛 」 は 、 讃岐 牛 の 中 で も 、 讃岐 牛 銘柄 推進 協議 会 が 「 オ リー ブ 牛 」 は 、 讃岐 邊 の 中 で も 、 讃岐 牛 銘 柄 推進 協議 会 が 
定め る オリ ー ブ 飼 料 を 同 協議 会 が 定め る 給与 期間 ・ 給 与 時 で 育 定め る オリ ー ブ 飼 料 を 同 協議 会 が 定め る 給与 期間 ・ 給 与 量 で 育 
て られ た 香川 県 産 黒 毛 和 牛 の こと で す 。 て られ た 香川 県 産 黒 毛 和 和牛 の こ と で す 。 


360g ( 約 180 g x2 枚 ) 


@ 資 味 期限 : 出荷 日 30 日 @ 資 味 期限 : 出荷 日 30 日 





@ 料金 : 10800 円 @ 料金 : 10800 円 
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高知 Made in 土佐 「 南 の 国 の 高知 
アイ ス 」 高 知 ア イス セッ ト 


トム 、 し 


主 原料 は 高知 の 素材 を 使用 。 高知 の 豊か な 1 次 産品 を 使っ て 
多く の 人 に 美味 し い ア イス を お 届け た し て いま す 。 


115mlx6 個 (ゆず シャ ー ベ ッ ト 、 文 日 シ ャ ー ベ ッ ト 、 ぽん か ん 
シャ ヤー ベット 各 1 個 、 ア イス クリ ン x3 個 ) 


@ 賞 味 期限 : 
@ 料金 : 3240 円 


四万十 名 産 の 四万十 鶏 は 大 自然 の 中 で 、 保存 料 ・ 抗 生 剤 を 一 
切 含ま な い 自家 製 の こだわ り の 飼料 と ミネ ラル 豊富 な 山水 を 与 
え 、 大 切 に 育て られ まし た 。 ジュ ー シ ー な 四万十 鶏 を 焼肉 で お 楽 
し み 下 さい 。 


600g (モモ 300g、 ム ネ 300g) 


@ 資 味 期限 : 製造 日 60 日 
@ 料金 : 4320 円 
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北西 太平 洋 に て 一 本 釣り 漁法 に より 漁獲 し た 鯉 (船上 凍結 
品 ) を 原料 と し て 使用 し 、 た た き は 高知 県 の 伝統 製法 『 葛 焼き 』 に 
より た た き に 仕上 げ ま し た 。 小分け の ブロ ッ ク の 詰め 合わ せ に し て お 
り ま す の で 、 小 量 ず つ 分 け て 御 利用 いた だ け ます 。 


攻 焼 き 鯉 た た き 45 ブ ロック (550 g ) 、 た れ 2 0 m | x8 バ ッ 
ク 、 薬味 (すり お ろ し に ん に く 5 g 、 す りお ろ し 生姜 8 g) x 各 4 
バッ ク 


@ 資 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 5400 円 





愛媛 県 の 旧 国 名 で ある 「 伊 予 」 か ら 、 昭和 初期 に 「 伊 予 相 」 と 名 
付け られ まし た 。 濃い 椅 色 の 皮 は や や 厚め で す が 、 果肉 は 柔らか く 
て 、 と て も ジュ ー シ ー で す 。 


2kg (7 て 9 玉 ) 


@ 資 味 期限 : お 早め に お 召し 上 が りく だ さい 
@ 料金 : 3240 円 


愛媛 県 は 中 四国 地域 で 最も 養豚 の 盛ん な 県 。 

その 中 で 、 国内 最高 級 品質 の 肉質 を 目指 し 、 長年 の 研究 の すえ 
完成 し た ブラ ンド 豚 は 、 柔らか さ 、 ジュ ー シ ー さ 、 脂身 の 美味 し さ の 
三 要 素 が 揃っ た 肉質 に 仕上 が り まし た 。 


700 g (ロー ス 200 g 、 モ モ ・ 肩 300 g 、 バ ラ 200 g ) 、 ボ ポン酢 
20 g x3、 ご まだ れ 30 g x2 


@ 資 味 期 限 : 冷凍 30 日 
@ 料金 : 5400 円 
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001 福岡 「 紀 久屋 」 数 の 子 松前 


数 の 子 を 、 昆布 、 いか と 独自 の 醤油 だ れ に じっくり と 漬け 込ん だ 風 
味 豊か な 松前 漬け で す 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


数 の 子 松前 漬け 200g 


@ 資 味 期限 : 出荷 日 90 日 
@ 料金 : 3240 円 


004 福岡 「 ふ く 太 郎 本 部 」 と ら ふ く 敬 めし 


国産 と ら ふ く の 身 ・ 皮 を は じ め 、 そ の 風味 を その まま に 毎 ・ き くら げ な 
と の 山の幸 を 符 沢 に 盛り 込ん だ 釜めし の も と と 無 洗米 の セッ ト で 
す 。 ご 家庭 の 炊飯 器 で 簡単 に と ら ふく 釜めし を お 楽し みい た だ け ま 
す 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


と らぶ く 釜 めし の も と [2 人 前 ]370gx2 袋 、 精 米 [2 人 前 ]155gx 
2 袋 


@ 賞 味 期限 : 製造 日 2 年 
@ 料金 : 3780 円 


清酒 と 、 昆布 、 柚子 胡 相 な と を 使っ た 当社 独自 の 調味 液 に 新鮮 
な た ら こ を じっくり と 漬け 込み まし た 。 ぴり っ と し た 辛 さ の な か に も 深い 
味わい と コク の ある 辛子 明太 子 で す 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


無 着色 辛子 明太 子 240g 


@ 賞 味 期 限 : 出荷 日 60 日 
@ 料金 : 3780 円 


005 福岡 小 切 子 明太 子 


清酒 と 、 昆布 、 柚子 胡 枝 な ど を 使っ た 当社 独自 の 調味 液 に 新鮮 
な た ら こ を じっくり と 漬け 込み まし た 。 ぴり っ と し た 辛 さ の な か に も 深い 
味わい と コク の ある 辛子 明太 子 で す 。 切れ た 状態 で す が 味 は 一 
切 変わ り は ご ざい ませ ん 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


小 切 子 明太 子 180gx2 


@ 賞 味 期 限 : 出荷 日 60 日 
@ 料金 : 3780 円 


グ 


福岡 「 ふ く 太郎 本 部 ]」 と ら ふ く 入り し ゅ 
うま い 


国産 と らぶ ふく の 身 ・ 皮 を 約 359% 使 っ た 乾 沢 な し ゆう まい で す 。 蒸す 
と コラ ー ゲ ン を 多く 含ん だ ふぐ 皮 が 溶け 出し フワ ッ と し た 食 感 で す 。 レ 
ンジ で 簡単 に 調理 で きま す 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


と らぶ く 入 り し ゅ うま い 30 g X6、 さ くら と らぶ ふく 入り し ゅ うま い 30 g ※ 
6 


@ 賞 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 3780 円 


006 福岡 博多 めん た い 高 菜 


人 気 の 高菜 に 本 場 博多 辛子 明太 子 を ピリ リ と きか せ て 、 風味 豊 
か に 仕上 げた 新しい お 漬物 で す 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


1kg(200gx5) 


@ 賞 味 期 限 : 製造 日 180 日 
@ 料金 : 3780 円 





007 福岡 「 さ か え や 」 液 漬 け 明太 子 


さか え や の 明太 子 は 三 段 階 の 蔵 仕込 み で 96 時 間 以 上 の 熱 成 
期間 を 経て 仕上 げ て あり ます 。 し っ か り と 明太 子 の 一 粒 一 粒 に ま 
で し っ か り と 味 と 旨味 が し みこ ん で いま す 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


辛子 明太 子 270g (アメ リカ 産 ) 


@ 賞 味 期限 : 出荷 日 90 日 
@ 料金 : 3780 円 


010 福岡 無 着色 辛子 明太 子 


一 粒 一 粒 が は じ け る よう な た ら こ を 、 だ し 昆布 を 味 の 中心 と し た 調 
味 液 に じっくり 漬け 込ん で 熟成 させ まし た 。 辛い で け で は な い 、 まろ 
や か な 旨味 が 自慢 の 辛子 明太 子 。 本場 博多 より 一 味 違っ た 風 
味 を お 届け し ます 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


無 着色 辛子 明太 子 300g 


@ 賞 味 期限 : 出荷 日 90 日 
@ 料金 : 4860 円 


福岡 「 博 多 八 助 」 監 修 博多 うま か ひと 
くち 餃子 


博多 八 助 は 昭和 38 年 創業 、 博多 の 地 で 餃子 一 筋 に 歩ん で ま 
いり まし た 。 博多 っ 子 に 愛さ れ て きた ひと くち 和 餃 子 。 長年 、 暖 謙 を 
守っ て きた 餃子 専門 店 「 八 助 」 監 修 の ひと くち 餃子 は パリ ッ と し た 
薄皮 と ジュ ー シ ー な 只 材 の 旨味 が お 口 に 広がる 美味 し い 餃 子 で 
す 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


12gx15 個 (タレ 15g 付 ) x6 


@ 賞 味 期限 : 製造 日 365 日 
@ 料金 : 3780 円 


11 福岡 「 博 多 華 味 鳥 」 水 た き セッ ト 


本 場 墓 博 多 の 水炊き を ご 家庭 で ! 博多 中 洲 に 本 店 を 構え 、 広 
島 ・ 名 古屋 ・ 大 阪 ・ 東 京 に も 店 舗 展開 する 「 水 炊き 料亭 博多 
華 味 鳥 」 の 吟味 され た スー プス 素材 を ご 家庭 で お 楽し み 頂け ま 
す 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


水 た き スー プ 600gx2、 華 味 鳥 切り 身 450gx 1、 華 味 鳥 つ くね 
200gx1、 博多 ぼん 酢 220m | x1、 柚 胡 李 30gx 1、 ち ゃ ん ぼ ぽ 
ん 麺 180gx2 


@ 資 味 期 限 : 製造 日 180 日 
@ 料金 : 5400 円 
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昆布 に 携わる こと 三 十 余年 の 社長 が 、 創意 工夫 を 凝ら し 誕生 さ 
せ た 昆 布 が 主役 の 辛子 明太 子 、『 味 の 筑前 昆布 漬 辛子 明太 
子 ( 無 着色 ) 』。 幾重 に も 選別 し た た ら こ を 、 北海 道産 昆布 の 
旨味 を 存 分 に 引き 出し た 調味 液 に じっくり 漬け 込み 熟成 させ る こ 
と に よっ て 、 辛子 明太 子 に まろ や か な 味わい が 生ま れ ま す 。 また 、 
明太 子 に 添え られ る 昆布 に も 、 ピリ ッ と 引き 締まっ た 辛味 が 加わ 
り 、 互い の 素材 を 存 分 に 引き 出し あっ た 辛子 明太 子 に 仕上 が っ て 
いま す 。 辛い だ け で は な い 、 一 味 違 っ た 風味 を 本 場 博多 より お 届 
けし ます 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


昆布 漬 辛子 明太 子 300g (明太 子 250g・ 昆 布 50g) 


@ 賞 味 期限 : 出荷 日 90 日 
@ 料金 : 4320 円 


012 福岡 「 博 多 華 味 島 」 も つ 鋼 セッ ト 


華 味 鳥 こ だ わり の も つ 鍋 (3 と 4 人 前 ) で す 。 全国 的 に 大 人 気 

の も つ 鍋 を 水 た き 料亭 華 味 鳥 流 に アレ ンジ を 加え まし た 。 プリ ッ プ リ 
の 和牛 小腸 と 、 醤油 味 の も つ 鍋 ス ー プ と の 相性 抜群 で す 。 キ ャ ベツ 

や に ら を 加え て お 召し 上 が り い た だ いた 後 は 、 ちゃ ん ぼん 麺 で し めく 
くる と ころ まで 博多 の 醍醐 味 を ご 家庭 で た っ ぷり 楽し ん で いた だ ける 
セッ ト で す 。 


【 商 品 仕様 】 


@ 内 容量 


も つ 鍋 スー プ 600gx2、 和牛 小腸 200gx1、 華 味 鳥 つく ね 200g 
x1、 ち ゃ ん ぼん 稀 180gx2、 薬 味 セ ッ ト x 1 袋 (1 袋 に つき 、 に ん 
に く < スラ イス 5gx 1 、 白 ご ま 10gx 1 、 唐 辛子 1gx 1 入 ) 


@ 賞 味 期限 : 製造 日 180 日 
@ 料金 : 5400 円 





九州 博多 の 屋台 メニ ュー の 代名詞 と いえ ば 手羽 先 明太 子 と 手羽 
先 餃子 で す 。 新鮮 な 若 材 の 骨 だ け を 抜き 取り 、 明太 子 と 餃子 の 
具 を た っ ぷり 詰め 込ん だ 自信 作 で す 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


手羽 先 明太 子 10 本 入り x1、 手 羽 先 餃子 10 本 入り x1 


@ 賞 味 期限 : 出荷 日 90 日 
@ 料金 : 5400 円 


016 福岡 は か た 一 番 と り 水 炊き セッ ト 


福岡 生ま れ の こだわ り チ キン 「 は か た 一 番 と どり] は た だ 美味 し い だ け 
で な くそ の 品質 に も こだわ っ た 福岡 県 産 の オリ ジ ナ ル チ キ ン で す 。 
じっくり 痢 込 ん だ 鶏 ガ ラス ー ブ で お 召し 上 が りく だ さい 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


(一 番 と り ぶ つ 切 り 500 g 、 つ みれ 150 g 、 ポ ン 酢 300m | 、 水 
炊き スー プ 250 g )x2 


@ 資 味 期 限 : 出荷 日 60 日 
@ 料金 : 10800 円 


014 福岡 無 着色 辛子 明太 子 


一 粒 一 粒 が は じ け る よう な た ら こ を 、 だ し 昆布 を 味 の 中心 と し た 調 
味 液 に じっくり 漬け 込ん で 熟成 させ まし た 。 辛い で け で は な い 、 まろ 
や か な 旨味 が 自慢 の 辛子 明太 子 。 本 場 博多 より 一 味 違っ た 風 
味 を お 届け し ます 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


無 着色 辛子 明太 子 400g 


@ 賞 味 期 限 : 出荷 日 90 日 
@ 料金 : 5400 円 


017 福岡 「 鳴 海 屋 」 辛子 明太 子 


福岡 の 鳴海 屋 より 素材 の 旨味 を 生か し じっくり 漬け 込ん だ 合成 着 
色 料 不 使用 の 辛子 明太 子 で す 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


辛子 明太 子 200g (ロシア 又は アメ リカ 産 ) 


@ 賞 味 期 限 : 出荷 日 14 日 
@ 料金 : 3240 円 
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福岡 「 ふ く 太 郎 本 部 」 ふく 太郎 ふく 焼 
き カ レー 


門司 港 レト ロ 名 物 の 焼き カレ ー に 賛 沢 に 国産 フグ の 身 を 入れ まし 
た 。 門司 港 焼き カレ ー 倶 楽 部 公認 。 レ トロ 調 の 缶 づめ に 2 人 前 
で 仕上 げ ま し た 。 フグ の 旨味 が と け 出 た カレ ー に と ろり チー ズ や 卵 
黄 を 入れ て 、 オーブ ン で こん が り 焼 いて くだ さい 。 子供 か ら 大 人 まで 
人 気 の 焼 き カレ ー & フ グ 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


(2 人 前 ) 260gx5 缶 


@ 賞 味 期限 : 製造 日 3 年 
@ 料金 : 5400 円 


018 は か た 一 番 ど と り 水炊き 


福岡 生ま れ の こだわ り チ キン 「 は か た 一 番 と り は 、 た だ 美味 し い だ け 
で は な く 、 その 品質 に も こだわ っ た 福岡 県 産 の オリ ジ ナ ルブラン ド で 
す 。 じ っ < り 煮 込ん だ 鶏 ガ ラ の ス - ブ で サッ バリ と お 召し 上 が り 下 さい 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


は か た 一 番 と り ぶ つ 切 り 500 g 、 は か た 一 番 と りつ みれ 150 g 、 水 
炊き スー プ 250gx1、 ぼ ぽん酢 300 g 


@ 賞 味 期限 : 出荷 日 60 日 
@ 料金 : 5400 円 





佐賀 明治 4 3 年 創業 「 桜 月 堂 」 竹 
皮 巻 き 小 城 羊 甘 


袋 に 流し 込ん だ 柔らか い 小 城 羊 壮 の 小倉 ・ 抹 茶 ・ 栗 を 詰め 合わ 
せま し た 。 天然 の 竹 皮 で 巻き 仕上 げ ま し た 。 


小倉 羊 畑 260gx1、 抹 茶 半 革 260gx1、 栗 羊 畑 260gx 1 


@ 賞 味 期限 : 出荷 日 180 日 
@ 料金 : 3780 円 


京都 の 西京 味噌 と 酒 処 佐賀 で 創業 200 年 以上 の 歴史 を 持つ 、 
酒蔵 の 吟醸 酒 を 踏み 込ん だ 吟醸 租 を ブレ ンド し 、 じ っ くり 本 漬け し 
まし た 。 化学 調味 料 は 使用 せ ず に 素材 の 風味 と コク が 一 層 深 く 
仕上 が っ て お り ま す 。 


銀 鮭 西京 吟醸 潰 、 さ わら 西京 吟醸 潰 、 銀 ひら す 西京 吟醸 沖 
各 70gx 各 2 ( 計 6 切 ) 


@ 資 味 期限 : 出荷 日 60 日 
@ 料金 : 4860 円 
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佐賀 明治 4 3 年 創業 「 桜 月 堂 」 ウ 
ス 板 巻 た ちよ うか ん 


佐賀 の 銘菓 「 小 城 羊 諸 」 は 明治 期 に 日 規 戦 争 の 携帯 食 と し て 
日 持ち を 良く する た め 表面 を 乾燥 させ た の が 始ま り で 独特 の 製法 
と し て 現在 に 引き 継が れ て いま す 。 濃厚 な 味 の 小 豆 ( 書 ) ・ さ っ 
ば り 味 の 白 ・ 宇 治 抹茶 の 香り の 茶 を 創業 以来 約 100 年 の 桜 月 
堂 より お 届け し ます 。 


た ちよ うか ん 200gx3 ( 灯 、 抹 茶 、 白 各 1) 


@ 灘 味 期限 : 出荷 日 60 日 
@ 料金 : 3240 円 





伝統 の 製法 を 守り 、 日 本 で 昔 か ら 栄 養 の 宝庫 食材 と され て 来 た 
黒 食材 「 五 黒 」 (黒米 ・ 黒 豆 ・ 黒 胡麻 ・ 黒 糖 ・ 昆 布 ) を 加え て 
焼き 上 げ ま し た 。 ふわ ふわ の 食 感 で 優し い 甘 さ 、 体 に ちや さ し い カ 
ステ ラ の お 菓子 を ご 賞味 下さ い 。 


【 商 品 仕様 】 
e@ 内 容量 


350gx2 


@ 資 味 期限 : 製造 日 45 日 
@ 料金 : 3240 円 


「 長 崎 ふ くみ 屋 & 博 多紀 久 屋 」 ぶ た まん 


豚肉 と 玉ねぎ な ど を 使い 、 ふっ くら と し た 皮 に 包み 込ん だ が た まん 
と 、 辛子 めん た いこ の つぶ つぶ を 加え た 辛子 ゆん た いこ ぶた まん の 
セッ ト で す 。 電子 レン ジ で 温め て お 手軽 に お 召し 上 が り い た だ け ま 
す 。 


ぶた まん x1 袋 (28gx15 個 入 ) 、 辛 子 め ん た いこ ぶた まん x1 
袋 (28gx10 個 入 ) 


@ 資 味 期限 : 出荷 日 90 日 
@ 料金 : 3780 円 
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基 本 


004 r 層 千 興 アア ー ム 馬刺 し と た た き セ ッ 


Pk、。 


鮮 馬刺 し 赤身 ブロ ッ ク と 直 火 で 焼き 上 げた タタ キ を セッ ト に し た グル 
メ な 逸品 で す 。 タタ キ は 特製 お ろ し ポン 酢 で お 召し 上 が りく だ さい 。 
千 興 アー ム の 歴史 は 、 政 元 年 (1789 年 ) 創業 の 馬刺 し 再 
門 店 菅 乃 屋 に まで さか の ぼり ます 。 創業 以来 、 200 有 余年 。 お い 
し い 馬 刺し 、 安全 で 健康 な 馬刺 し の 生産 に 員 進 し て 参り まし た 。 
「 熊 本 県 」 が 馬肉 の 生産 量 ト ッ プ で 、 熊本 の 郷土 料理 と し て 県 民 
に 愛さ れ て いま す 。 


鮮 馬刺 し 赤身 ブロ ッ ク 100gx 1 、 タ タキ ブロ ッ ク 100gx 1 、 鮮 
馬刺 し タレ 50mlx 1、 千 興 ポ ン 酢 お ろ し 20qg (馬肉 : フラ ンス 
産 ) 


@ 資 味 期限 : 出荷 日 90 日 
@ 料金 : 5400 円 


熊本 の 和牛 あか 牛 を 1009% 使 用 し た 和牛 本 来 の 旨 さ を 十 分 に 
味わう こと の で きる こだわ り の ルン バー グ で す 。 お 肉 の プロ が 何 度 も 
試作 を 重ね た 納得 の いく 味 で す 。 


@ 資 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 5940 円 


量 本 の お 率 り 


005 熊本 「 フ ジ チ ク 」 ふじ 馬 さ し 上 赤身 セッ 
ト 


自社 牧場 育ち の 新鮮 な 馬刺 し を 産地 直送 に て お 届け 致し ます 。 
も っ と も ボ ピ ュ ラ ー な 赤身 肉 は モチ ッ と し た 食 感 と 馬肉 本 来 の 旨み 
を 楽し ん で いた だ け ま す 。 付属 の た れ や 生姜 、 お 好み の 薬味 で お 
召し 上 が り 下 さい 。 また 、 近年 は ヘル シー ミー ト と し て 女性 か ら の 
ニー ズ が 高まっ て いま す 。 


ふじ 馬刺 し 上 赤身 100 g x2、 馬刺 し 用 た れ 5m 1 x4、 生姜 
小袋 3.5 g x4 

@ 賞 味 期限 : 出荷 日 30 日 

@ 料金 : 5400 円 


009 くま も と の 味 彩 牛 モモ ステ ー キ 


肥 決 な 大 地 が 広がる 熊本 は 、 我が国 有数 の 畜産 県 で す 。 「 く ま も 
と の 味 彩 牛 」 は 平成 14 年 に 誕生 し た 熊本 県 の 新 ブ ラン ド で す 。 
緑 豊か な 大 自然 の 恵み を 受け て 、 お いし い 水 と 牧草 を た くさ ん 食 
べ て 育っ た 味 彩 牛 は 、 肉質 は 柔らか く 、 脂肪 が 適度 で 黒毛 和 種 
に ひけ を と ら な い 深 い 味 わい で す 。 厳し い 基準 を クリ ア し て 、 茜 産 
県 熊本 が 全国 へ 誇る 自慢 の お 肉 で す 。 


@ 賞 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 6480 円 
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二 せ 


くま も と の 味 彩 和牛 すき や き ・ し ゃ ぶし ゃ ぶ 


肥 決 な 大 地 が 広がる 熊本 は 、 我が国 有数 の 畜産 県 で す 。 「 く < ま も 
と の 味 彩 牛 」 は 平成 14 年 に 誕生 し た 熊本 県 の 新 ブ ラン ド で す 。 
緑 豊か な 大 自然 の 恵み を 受け て 、 お いし い 水 と 牧草 を た くさ ん 食 
べ て 育っ た 味 彩 和牛 は 、 肉質 は 柔らか く 、 脂肪 が 適度 で 黒毛 和 種 
に ひけ を と ら な い 深 い 味わい で す 。 厳し い 基準 を クリ ア し て 、 斉 産 
県 熊本 が 全国 へ 誇る 自慢 の お 肉 で す 。 


@ 洪 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 6480 円 





011 熊本 「 フ ジ チ ク 」 藤 彩 牛 モモ 焼肉 用 


黒毛 和牛 の 専門 店 「 フ ジ チ ク 」 の 独自 ブラ ンド 黒毛 和牛 「 藤 彩 
牛 」。 赤身 と サシ の バラ ンス が 良く 、 柔らか い 肉 質 が 特徴 で す 。 最 
も ポピュラー な モモ 肉 は 旨み が 強く 適度 に 入っ た サシ の 甘み が 肉 の 
旨み を 引き 立て ます 。 その お 肉 を 職人 が 焼肉 用 に 加工 いた し まし 
た 。 


@ 資 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 6480 円 


熊本 「 フ ジ チ ク 」 藤 彩 牛 ロ ー ス すき 焼 
き ・ し や ぶし ゃ やぶ 用 


黒毛 和牛 の 専門 店 「 フ ジ チ ク 」 の 独自 ブラ ンド 黒毛 和牛 「 藤 彩 
牛 」。 赤身 と サシ の バラ ンス が 良く 、 柔らか い 肉質 が 特徴 で す 。 ロー 
ス は 肉質 が 特に 柔らか く 旨 み が 強 い 部 位 で す 。 その お 肉 を 職人 が 
薄く 丁寧 に スラ イス し まし た 。 薄く スラ イス され た お 肉 は すき 焼き や 
し ゃ ぶし ゃ ぶ に 最適 で す 。 


@ 資 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 8640 円 


012 くま も と の 味 彩 牛 ロー スト ビー フ 


肥 沢 な 大 地 が 広がる 熊本 は 、 我が国 有数 の 畜産 県 で す 。 「 く ま も 
と の 味 彩 牛 」 は 平成 14 年 に 誕生 し た 熊本 県 の 新 ブ ラン ド で す 。 
緑 豊か な 大 自然 の 恵み を 受け て 、 お いし い 水 と 牧草 を た くさ ん 食 
べ て 育っ た 味 彩 牛 は 、 畜産 県 熊本 が 全国 へ 誇る 自慢 の お 肉 で 
す 。 


モモ ロー スト ビー フ 350 g 、 ソ ー ス ・ ワ サビ 付 


@ 賞 味 期限 : 製造 日 365 日 
@ 料金 : 6480 円 


015 熊本 プレ ミア ム 「 和 王 」 し ゃ ぶし や ぶ 


上 級 格付 5 等 級 と 上 位 格付 4 等 級 を 獲得 し た 枝肉 を 持つ 黒毛 
和牛 で す 。 厳選 され た 飼料 で 育て られ た 生後 月 齢 28 カ 月 以上 
の 和牛 で 、 12 段 階 に 分 けら れる 独 降 り の 度合 い (BMS) が 6 段階 
以上 の も の だ けが 、 「 和 王 」 と な り ま す 。 くまもと 黒毛 和牛 「 和 王 」 
は 、 と ろ け る よう な 肉質 と 、 芳本 な 味わい が 魅力 で す 。 植物 性 飼 
料 「 く せん 」 シ リー ズ を 使用 し て お り 、 安全 ・ 安 心 で まう や か な 肉 


@ 資 味 期 限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 10800 円 


7/ 


熊本 「 フ ジ チ ク 」 馬 シ ャ トー ブリ アン セッ 
ト 


希少 な 馬 の ヒ レ 肉 の 中 で も 特に 上 質 な 部 位 で す 。 


す 。 表面 を 軽く 炎 っ て レア な 状態 で お 召し 上 が り 下 さい 。 きっ と 馬 
肉 の 美味 し さ を 電 能 いた だ ける 逸品 で す 。 


馬 シ ャ トー ブリ アン 150 g x2、 ス テー キソ ー ス 20 g x2 


@ 資 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 8100 円 


16 熊本 プレ ミア ム 「 和 王 」 すき 焼き 


上 級 格付 5 等 級 と 上 位 格付 4 等 級 を 獲得 し た 枝肉 を 持つ 黒毛 
和牛 で す 。 厳選 され た 飼料 で 育て られ た 生後 月 齢 28 カ 月 以上 
の 和牛 で 、 12 段 階 に 分 けら れる 四 降 り の 度合 い (BMS) が 6 段階 
以上 の も の だ けが 、 「 和 王 」 と な り ま す 。 くま も と 黒毛 和牛 「 和 王 」 
は 、 と ろ け る よう な 肉質 と 、 芳 酵 な 味わい が 魅力 で す 。 植物 性 飼 
料 「 と くせ ん 」 シ リー ズ を 使用 し て お り 、 安全 ・ 安 心 で まろ や か な 肉 


@ 資 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 10800 円 





017 熊本 プレ ミア ム 「 和 王 」 焼肉 


厳選 され た 飼料 で 育て られ た 生後 月 齢 28 ヵ 月 以上 の 牛 で 、 12 

段階 に 分 けら れる 輸 降 り の 度合 い (BMS) が 6 段階 以上 の も の 
だ けが 、 「 和 王 」 と な り ま す 。 くま も と 黒毛 和牛 「 和 王 」 は 、 と ろ け る 

よう な 肉質 と 、 芳 酔 な 味わい が 魅力 で す 。 


400g (モモ ・ 人 バラ ) 


@ 資 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 10800 円 
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大 分 名 物 『 と り 天 』 は 、 豊後 の 国 大 分 の 庶民 料理 と し て 根付 いて 
いる 鶏肉 の 天ぷら 。 一 口 大 の 鶏肉 に 独自 の 下味 を つけ 、 柔らか い 
衣 で 包み 揚げ まし た 。 電子 レン ジ で 温め る だ け の 簡単 調理 も 人 
気 の 秘訣 。 


@ 賞 味 期限 : 出荷 日 180 日 
@ 料金 : 3780 円 


004 大 分 豊後 産 と ら ふ ぐ 鋼 セッ ト 


豊後 産 の 新鮮 な と ら か ふぐ た っ ぷり の あつ あつ 鋼 。 


と らぶ ふぐ 身 あ ら 250 g 、 鋼 つ ゆ 60ml( 濃 縮 タ イプ )、 ぼ ぽん 酢 80m 
1 x 1、 も み じ お ろ し 16 g x 1、 と ら ふ ぐ ひ れ 3 枚 


@ 資 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 5400 円 


豊後 産 の 新鮮 な と ら ふ ぐ を 職人 技 で 1 枚 1 枚 丁 寧 に お 刺身 に し ま 
し た 。 北海 道産 昆布 と 3 種 の 節 か ら 取っ た だ し 汁 に と ら ふ ぐ の 身 も 
入っ た 贅沢 な 茶漬 け で す 。 


と らぶ ふぐ 刺身 30g、 と 5 ふぐ 皮 10g、 と ら ふ ぐだ し 茶漬 け 134g(2 食 
入り )x 1 袋 、 ぼ ん 酢 109、 も み じ お ろ し 2g、 ねぎ 


@ 資 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 4320 円 


05 大 分 豊後 産 と ら ふ ぐ 衣 り & 唐 揚げ 


魚の 宝庫 豊後 水道 で 育成 され た 新鮮 な と ら ふ ぐ を 、 贅沢 に も 茨 り 
に し まし た 。 香ばし いと ら ふ ぐ 茨 り を サッ パリ と ぼん 酢 、 も み じ お ろ し で 
お 召し 上 が り 下 さい 。 ふぐ 唐 揚げ は 、 唐 揚げ 粉 を まぶし て いま す 。 
簡単 に 揚げ る だ け お や つや 、 お 漂 の お 供 に 最適 で す 。 


と らぶ ふぐ 茨 り 30 g 、 と らぶ ふぐ 皮 10 g 、 ふ ぐ の 唐 揚げ (し ろ さ ば ふ 
ぐ )200 g 、 ぽん 酢 10 g 、 も み じ お ろ し 2 g 、 乾燥 ね ぎ 2 g (と ら 5 ふ 
ぐ 大 分 県 産 養 殖 、 し ろ さ ば ぶ ふぐ 福岡 県 天然 ) 


@ 資 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 5400 円 
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唐 揚げ 処 九 州 ・ 大 分 県 。 地元 大 分 の 主 油 を 味付け の ベー ス に 、 
に ん に く 、 し ょ う が を 加え た 昔ながら の 『 唐 揚げ 』 と 柔らか い 衣 で つつ 
の み 揚 げた 『 と り 天 』 と の セッ ト 。 


と り 天 500g、 唐 揚げ 300g 


@ 賞 味 期限 : 出荷 日 180 日 
@ 料金 : 4860 円 


006 大 分 豊後 産 と ら ふ ぐ 刺 身 セ ッ ト 


魚の 宝庫 豊後 水道 で 育成 され た 新鮮 な と ら ふ ぐ を 職人 技 で 1 枚 
1 枚 丁 寧 に 盛り 付け まし た 。 サッ パリ と ボン 酢 、 も み じ お ろ し で お 召 
し 上 が りく だ さい 。 


(と 5 ふぐ 刺身 30g、 と 5 ふぐ 皮 10g、 とらふぐ ボイル 身 2 ケ 、 刺身 
ぼ ぽん酢 10g9、 も み じ お ろ し 2g) x2 忠 角 四 


@ 資 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 5400 円 





007 大 分 豊後 産 と ら ふ ぐ 謙 り 


魚の 宝庫 豊後 水道 で 育成 され た 新鮮 な と 5 ふぐ を 費 沢 に も 衣 り 
に し まし た 。 香ばし いと ら ふ ぐ を 御 賞味 下さ い 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


(と 5 ふぐ 謙 り 25g、 と らぶ ふぐ 皮 10g、 ぽん酢 109、 も み じ お ろ し 
2g、 乾燥 ね ぎ 2g)x2 忠 


@ 資 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 5400 円 


大 分 豊後 産 と ら ふ ぐ 刺 身 満喫 セッ ト 
(BTS-AN) 


文 第 28 回 全国 加工 品 総合 品質 審査 会 会 長 賞 受賞 シー ル 

付 文 

魚の 宝庫 豊後 水道 で 育成 され た 新鮮 な と ら ふ ぐ を 、 職人 技 で 1 

枚 1 枚 丁寧 に 盛り 付け まし た 。 さ っ ぱり と 、 ポン酢 、 も み じ お ろ し で 
$ 召 し 上 が り 下 さい 。 3 皿 に 小分け し て お 届け し ます 。 


(と 5 ふぐ 刺身 ・ と ら ふ ぐ ボ イル 身 35g、 と らぶ ふぐ 皮 10 g 、 ぼ ん 酢 10 
g 、 も み じ お ろ し 2 g ) x3 皿 


@ 資 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 8640 円 


008 大 分 豊後 産 と ら ふ ぐ 鋼 セッ ト 


魚の 宝庫 豊後 水道 で 獲れ た 新鮮 な と ら ふ ぐ の 鍋 セ ッ ト 、 寒い 季節 
に 温か いと らぶ ふぐ 鍋 を 御 貨 味 く だ さい 。 と ら ふ ぐ ひ れ で ヒレ 酒 を ! 体 
の 忌 か ら 温まり ます 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


と らぶ ふぐ 350 g 、 と 5 ら ふぐ ひれ 3 枚 、 餅 3 個 、 鋼 つ ゆ 60 g 、 ボ ン 酢 
80m | 、 も み じ お ろ し 16 g 


@ 灘 味 期限 : 出荷 日 60 日 
@ 料金 : 7560 円 


011 大 分 豊後 生 サー ロイ ンス テー キ 


九州 ・ 大 分 県 を 代表 する 「 豊 後 牛 」 は これ まで 天皇 賞 や 農林 水 
産 大 臣 賞 を 受賞 し て お り 輝 や く 実績 と 素晴らし い 血 統 を 持っ た 黒 
毛 和 和牛 で す 。 その 柔らか な 肉質 と 舌触り は 多く の 美食 家 に 愛さ れ 
て きま し た 。 温厚 な 自然 と 自然 豊か な 風土 か ら 生 まれ た 豊後 和牛 を 
お 楽し みく だ さい 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


サー ロイ ンス テー キ 280 g x1 枚 


@ 灘 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 10800 円 
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009 大 分 豊後 産 と ら ふぐ 刺身 喜び セッ ト 


魚の 宝庫 豊後 水道 で 獲れ た 新鮮 な と ら ふ ぐ を 、 職人 技 で 1 枚 1 
枚 丁 寧 に お 刺身 に し まし た 。 3 皿 に 小分け し て お 届け し ます 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


(と 5 ふぐ 刺身 25g、 と 5 ふぐ 皮 10g、 ボ ポン酢 10g9、 も み じ お ろ し 
2g、 ね ぎ ) x3 皿 


@ 資 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 7560 円 


012 大 分 湯布院 生 し ゃ ぶし や ゃ ぶ 用 


湯布院 の 大 自然 が 生ん だ 上 質 の お 肉 で す 。 美味 を 大 きく 引き 出 
す 「 さ し 」 と 「 香 り 」 を 持つ 阿 康 的 な 美味 牛 を 生産 する た め に 安全 
な 資料 を 使い 大 自然 の 中 で 飼育 され て いま す 。 


@ 賞 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 10800 円 





こだわ り ハ ンバーグ は 、 宮崎 県 産 黒 毛 和 和牛 と 宮崎 県 産 豚 を 使用 
し 、 塩 も 宮崎 県 産 に に だ わっ た 一 押し の ハン バー グ で す 。 チー ズ イ 
ン ル ンバーグ は 宮崎 県 産 黒 毛 と 宮崎 県 産 肢 肉 を 使用 し 、 ハ ン 
バー グ の 中 に チー ズ を 閉じ 込め た 逸品 で す 。 宮崎 に こだわ っ た ハン 
バー グセ ッ ト を 是非 ご 決 味 くだ さい 。 


こだわ り ハ ンバーグ 100gx2 個 、 チ ー ズ イン ハン バー グ 110gx2 
個 、 ソ ー ス 4 個 


@ 資 味 期限 : 製造 日 180 日 
@ 料金 : 3780 円 


002 宮崎 「 録 楽 」 う な き 蒲 焼 切身 


地下 水 を 使用 し な が ら 養 久 家 達 の 手 で 大 切 に 育て られ た うな ぎ 
で す 。 身 の 柔 ら か な 旨み の ある うな ぎ だ け を 使用 し 、 丹念 に 香ばし 
く 焼 き 上 げ まし た 。 


うな ぎ 蒲 焼 切り 身 50gx3、 山 箇 付 た れ x3 


@ 資 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 4320 円 
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「 日 向 屋 」 の 鶏 炭 火 焼 は 鶏肉 を 一 気 に 炭 火 で 焼き 上 げ ま し た 。 
お 好み で キャ ベツ や 柚子 こし ょ うと 一 緒 に ご は ん の お 友 に 、 酒 の 有 有 
に お 召し 上 が りく だ さい 。 


@ 資 味 期限 : 製造 日 240 日 
@ 料金 : 3240 円 





訂 見 曳 


005 鹿児島 種子 島 夢 百 笑 焼き いも 


さつま いも の 中 で 群 を 抜い て 甘く 人 気 が あ る 芋 「 安納 芋 」。 その 中 
で も 原種 を 守っ て いる 、 極 上 の 品 が この 到 百 笑 の 「 種 子 島 蜜 芋 」 
で す 。 その 凄まじ い 糖度 は 、『 焼 いて すぐ の 段階 で 通常 サツマ イモ 
の 約 2 倍 』 に も な り ま す 。 非常 に クリ ー ミ ー で し っ と り し た 食 感 は 、 
まさ に スイ ー ツ 。 区 き の 美味 し さ で す 。 ひと くち に 「 種子 島 安納 芋 」 
と 言っ て も 、 近 年 種苗 改良 な ど で 、 様々 な 種類 が 出回る よう に な 
り ま し た 。 そん な 中 で 夢 百 笑 の 生産 者 が 取り 組ん で いる の は 、 原 
種 に こだわ り 、 手間 暇 か け て 育て る こと で 、 原種 で し か 味わえ な い 
ナチ ュ ラ ル な お いし さや 甘み を 最大 限 に ひき だ た せ た 「 蜜 芋 」 に 育て 
上 げ る こと で す 。 自分 た ちの 手 で 蜜 芋 に 最も 適し た 昔ながら の 肥 
料 や 土壌 作り を 行う な ど 、 一 人 ひと り の 知恵 と 経験 を 寄せ 合い 、 
ひと 芋 ひと 芋 、 愛情 を も っ て 大 切 に 育て て いま す 。 


@ 賞 味 期限 : 製造 日 365 日 
@ 料金 : 4644 円 


008 鹿児島 黒江 ロ ー ス 味噌 漬け 


ヘル シ - で きめ の 細やか な 鹿児島 黒 豚 ロー ス 味 喝 漬 け セ ッ ト 、 府 
快 に お 召し 上 が り 下 さい 。 


* 賞 味 期 限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 5400 円 





鹿児島 県 産 の 黒 豚 は 厳正 な 管理 の も と に 飼育 され 、 肉 の 繊維 
が 和 柔らかく ヘル シー ボーク で す 。 


黒 有 沙 も も 肉 200 g 、 黒 有 バ ラ 肉 200 g 、 ス バイス 2 g x 2 


@ 資 味 期 限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 5400 円 
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歴史 は 古く 、 戦 国 時 代 より 島津 藩 ( 今 の 鹿児島 県 ) で 肥育 さ 
れ て いた 豚 が 起源 で 、 現 在 で は 純粋 バー クシ ャ ー 種 の み と 定 め ら 
れ て いま す 。 肉質 は 、 光沢 の ある 淡 灰 紅色 で 、 弾力 性 と 歯切れ 
が 良く 、 臭み が 無く 、 ほ の か な 甘み が 特徴 で す 。 お 邊 で 切れ る ほど 
柔らか な ロー ルス テー キ を ご 賞味 くだ さい 


@ 賞 味 期限 : 製造 日 60 日 
@ 料金 : 5400 円 





汗 雪 日 本 の お 率 り 圭 せ 
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大 量 生 産 の 機械 に 頼ら ず 、 昔ながら の 製造 方 法 で 丁寧 に 作り 上 
げた 明太 子 で す 。 成熟 し た 真子 の み を 職人 に よる 手 仕 込み で 仕 
上 げ ま し た 。 


明太 子 200g (4 ご 6 本 ) 


@ 資 味 期限 : 出荷 日 60 日 
@ 料金 : 3240 円 


004 レス トラ ン シ ェ フ 監 修 カ レー 


日 本 各地 の 有名 レス トラ ン の シェ フ が 一 堂 に 会 し て の 、 オリ ジ ナ ル 
カレ ー の 響 宴 が 実現 ! 

それ ぞ れ の シェ フ が 監修 し た 、 こ だ わり と 独創 性 あふ れる カレ ー の 詰 
め 合せ を 是非 お 楽し み 下 さい 。 


ZUUgX5 長 ば L の | モナ リサ 」 ノ イ ゴ ン 坊 込 みのり ノ レン ナカ レー、 
金沢 「 ブ プレ ミナ ンス 」 フ レン チレ スト ラン の 欧風 カレ ー、 東京 赤坂 「 乃 
木坂 し ん 」 お 出汁 を きか せ た ビ ー フ カレ ー、 西麻布 「 ア ルポ ルト 」 イ タ 
リリアン ベジ タナ ルカ レー 構 泊 「 ヨ カー サ ディ マル ココ 野 並 デス デス 
@ 資 味 期限 : 製造 日 2 年 


@ 料金 : 3240 円 


日 本 有数 の 港町 ・ 静 岡 県 焼津 。 こ の 港町 で 水揚げ され た 3 種 の 
魚 を 各々 の 角 に あっ た 味 に 漬け 込み まし た 。 3 種 の 魚 が 持つ 美味 
し さ を 引 き 立 て る 漬魚 を 是非 御 賞味 くだ さい 。 


か じき 鯖 粗 漬 70gx 1、 か じき 鯛 西 京 漬 70gx 1、 沖 さわ ら 粗 漬 
80gx1、 沖 さわ ら 西京 漬 80gx 1、 ま ぐろ みり ん 醤油 漬 80gx 
1、 ま ぐろ 味噌 漬 80gx1 


@ 資 味 期限 : 出荷 日 60 日 
@ 料金 : 3240 円 


005 オー ガニ ッ ク 蜂 蜜 ジ ャ ム セ ッ ト 


低温 で 丁寧 に 仕上 げた 有機 ジャ ム と 有機 規定 を クリ ア し た オー ガ 
ニッ ク 蜂 蜜 を 詰め 合わ せま し た 。 


オー ガニ ッ ク 蜂 蜜 200g 透 明 x 1 本 、 有機 スト ロペ ベ リー ジャ ム 200g 
x1 本 、 有 機 ブ レー ベリ ー ジ ャ ム 200gx1 本 


@ 賞 味 期限 : 製造 日 730 日 
@ 料金 : 3780 円 
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ステ ー キ ハル ウス 「 常 盤 」 サ ー ロ イン 入り ルン 
バー グ 


ステ ー キ ルウ ス 「 常 磐 」 は 、 食 の 者 大阪 に あり 、 隠れ 家 的 お 店 と し 
て 多数 の 有名 人 も 来店 し て いま す 。 オー ナー シェ フ が 食材 に こ だ 
わっ て 提供 する 逸品 を 是非 ご 家庭 で ご 忠 味 下さ い 。 サー ロイ ン は 
和牛 の 部 位 の 中 で 唯一 「 サ ー」 の 称号 が 与え られ て いま す 。 脂身 は 
甘く 、 肉 は 深み の ある 味わい で す 。 その サー ロイ ン を ふん だ ん に 使 
用 し た 、 本 格 的 な ステ ー キ ハウ ス の ハンバーグ を ご 家庭 で お 楽し み 


サ -n イ (109%) 入り 上 - ゲ が (100g)x4 


@ 資 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 3240 円 


006 全国 めん 自慢 ラー メン 12 食 セッ ト 


全国 の ご 当地 ラー メン を 詰合せ た セッ ト で す 。 


札幌 ラー メン (味噌 ) 、 喜 多 方 ラー メン (醤油 ) 、 横 浜 ラー メン 
(醤油 ) 、 和 歌 山 ラ ー メ ン ( 豚 骨 醤油 ) 、 神 戸 ラー メン ( 醤 
油 ) 、 博 多 ラ ー メ ン ( 豚 骨 ) 各 80gx 各 2 


@ 資 味 期限 : 製造 日 180 日 
@ 料金 : 3888 円 





も ち 米 と うる ち 米 を 程よく ブレ ンド し 、 か に の ほし 身 を 混ぜ 込み 炊 
き 上 げた 蟹 め し に 本 ずわいがに を 盛 付 け ま し た 。 本 ずわいがに の 香 
り と 食 感 を 十分 に お 楽し みい た だ け ま す 。 


@ 賞 味 期限 : 出荷 日 60 日 
@ 料金 : 4320 円 


011 ふぐ ちり 銅 セッ ト 


新鮮 な と ら ふ ぐ と マフ グ の 鍋 セ ッ ト 、 塞い 季節 に 温か いふ ぐち り 鍋 を 
ご 賞味 くだ さい 。 


と ら ふ ぐ 、 ま ふぐ 250 g 、 鍋 つ ゆ 60ml( 濃 縮 タ イプ )、 ぼ ぽん酢 80m 
1 、 も み じ お ろ し 2 g 


@ 灘 味 期限 : 出荷 日 60 日 
@ 料金 : 4320 円 
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009 「 い し の 屋 」 和牛 めし 


も ち 米 と うる ち 米 を 程よく ブレ ンド し 、 醤油 ベー ス の だ し 汁 で 炊き 上 
げた ご 飯 に 鯉 だ し で 旨み を プラ ス し まし た 。 国産 ご ぼう と 甘辛 く 味 
付け し た 国産 牛肉 を 盛 付け た 牛 め し を レン ジ で 簡単 に お 楽し みく 
だ さい 。 


@ 資 味 期限 : 出荷 日 60 日 
@ 料金 : 4320 円 


012 坪 海 ふ ぐ の 唐 揚げ 


玄界灘 で 獲れ た 新鮮 な し ろう さば ふぐ に 唐 揚げ 粉 を まぶし まし た 。 
簡単 に 揚げ る だ け 、 お 子 様 の お や つ に お 漂 の お と も に 最適 で す 。 


し ろ さ ば ぶ ふぐ 唐 揚 げ 200gx2 バ ッ ク (400g) 


@ 賞 味 期限 : 出荷 日 60 日 
@ 料金 : 4644 円 





013 プリ プリ 海老 し ゅ う ぼ う 


も っ ちり 皮 の 中 に は 加熱 し て も 硬く な ら な い 人 バナ メイ 海老 の 乱切り 
と た け の こ だ け で で き て いま す 。 添付 の スー プ で お 鍋 に し て も 良し 、 
焼い て も 、 揚げ て も 、 蒸し て も 、 レ ンジ で も お いし く 召 し 上 が っ て いた 
だ け ま す 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


ブリ プリ 海老 し ゅ う ぼ う 10 個 X4、 し ゅ う ぼ う ス ー プ の 素 30mlx8 


@ 資 味 期限 : 製造 日 270 日 
@ 料金 : 5400 円 


16 ボイル ズワイ ガニ ー 肩 


繊細 で ジュ ー シ ー な 味わい が 特徴 の 「 本 ずわいがに 」。 獲れ た て 鮮 
度 そ の まま に ボイル し 急速 冷凍 いた し まし た 。 プ リプ リ の 身 を ロー 
杯 に ほお 張っ て くだ さい 。 


@ 賞 味 期限 : 出荷 日 60 日 
@ 料金 : 5400 円 


014 ふく ちり 詰合せ 


良質 な シロ サバ フク と トラ フク アラ を ぶつ 切り に し 、 こ りこ り と し た 食 感 
が 電 ら な い 

『 と らぶ く 皮 』 と 、 と らぶ ふく 白子 を 使用 し た 風味 豊か な 『 ぶ ふく 白子 豆 
腐 』 を 

セッ ト に し まし た 。 

ちり 鍋 後 の 残っ た スー プ で 味わう 「 ぶ く 雑 炊 ] は 格別 で す 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


ふぐ ちり 360g (シロ サバ フグ 切身 160g、 トラ フグ アラ 200g) 、 ふ 
ぐち り ス ー プ 300g、 ふ く ボ ポン酢 100ml、 も み じ お ろ し 10gx 
3、 ぶ ぐ 白 子 豆 腐 130 g 、 と 5 ふぐ 皮 60 g 


@ 資 味 期限 : 製造 日 90 日 
@ 料金 : 5400 円 


十 種 の 海 の 幸 使用 海鮮 松前 漬 「 十 


お 刺身 や 寿司 ネタ と し て その まま 食べ られ る 海鮮 具 材 を 贅沢 に 使 
用 し た 、 と ろ み の ある 海鮮 松前 漬け で す 。 海 の 幸 の 則 味 の 詰まっ 

た 松前 漬け は 、 食 感 ・ 後 味 ・ 喉 ご し 全て が 楽し め る 贅沢 な 仕上 が 
り で す 。 「 十 宝 」 の 名 に 相応 し い 、 と びっ きり の 海 の 味わい を お 楽し 

の みい た だ け ま す 。 


海鮮 松前 漬 400g (ほたて 、 ヒ ラメ 、 する めい か 、 本 ズリ イガ ニー ニ ほ ぐ 
し 身 、 タ コ 、 味 付 数 の 子 、 いく ら 醤 油 漬け 、 甘え び 、 スモ ー ク サー モ 
ン 、 つ ぶ 上 貝 計 10 種 ) ※ 樽 の 直径 21cm 


@ 賞 味 期限 : 製造 日 180 日 
@ 料金 : 5400 円 
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015 あな この 拓海 焼 あな ご 


一 匹 一 匹 本 物 の 味 を …・ 三 十 数 年 ・・ 美 味 に 年 輪 あ り 、 海 の 
恵み を 喜び に 変え た 、 あ な ご の 老舗 拓海 森 氏 の 朝 焼 あな ご 。 
30 年 間 志向 を 続け 現在 に いた る 森 氏 の 朝 焼 あな ご 、 一 匹 一 匹 
丁寧 に 焼き 上 げ ら れる 焼 あ な ご は 、 天然 活 開 あ な ご を 、 創業 以 
来 継 足 し 使い 続け た 、 拓海 特製 無 添加 無 加水 た れ で 、 絶妙 の 
焼 加減 で 焼き 上 げ ら れ た 逸品 で す 。 煮 詰 た れ に は 、 拓海 特製 無 
添加 無 加水 製法 に より 長年 の 経験 と 見 極め で 煮詰め 、 造り だ さ 
れ た 煮詰め た れ で す 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


焼 あな ご 360g(3 尾 て 4 尾 )、 煮 詰 た れ 30g 


@ 資 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 5400 円 


018 玄海 ま ふ ぐ の タタ キ 


新鮮 な ま ふぐ を 軍 沢 に も タタ キ に し まし た 。 サッ パリ と ぼん 酢 、 も み じ 
お ろ し で お 召し 上 が り 下 さい 。 


ま ふ ぐ タ タキ 100g、 と ら 必 ぐ 皮 10g、 ぼ ぽん酢 10g9、 も み じ お ろ し 
2g、 乾 燥 ね ぎ 2g 


@ 灘 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 5400 円 





019 玄海 ふぐ の 唐 揚げ と 一 夜 干し 


玄界灘 で 獲れ た 新鮮 な し うさ ば ふぐ に 唐 揚げ 粉 を まぶし まし た 。 


簡単 に 揚げ る だ け 、 低 塩 に こだわ り 丁 寧 に 仕上 げた 一 夜 干し と 
セッ ト お 届け し ます 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


し ろ さ ば ぶ ふぐ 唐 揚げ 300 g 、 し ろ さ ば ふぐ 一 夜 干し 300 g 


@ 賞 味 期限 : 出荷 日 60 日 
@ 料金 : 5400 円 


022 新 杵 堂 抹茶 スイ ー ツ 食べ 比べ セッ ト 


様々 な 産地 の 抹茶 を 使用 し た 抹茶 の スイ ー ツ セッ ト で す 。 【 抹 
茶 理 る ロー ル 】 宇 治 産 の 抹茶 を 惜しみ な く 使用 し 、 サク サク と し た 
クッ キー の よう な 食 感 の 「 抹 茶 ガ レッ ト 」 と 、 風味 を 損なわ な いよ う あ 
えて 甘 さ 控え め の 「 抹 茶 ク リー ム 」 を 、 も ち も な ち 食 感 の 生地 で 巻き あ 
げ ま し た 。 

丸ごと 1 本 と どこ を 食べ て も 濃厚 な 抹茶 風味 が 楽し め る 、 和風 ロー 
ルケ ー キ で す 。【 抹 茶 スタ ー ロ ー ル 】 静 岡 産 の 抹茶 を 費 沢 に 使用 
し た 香り 豊か な ロー ルケ ー キ 。 茶葉 を 費 沢 に 使っ た クリ ー ム を 、 同じ 
く 抹茶 を 使用 し た 生地 で 一 巻き に 仕上 げた 、 生 地 も クリ ー ム も 爽 
や か な 抹茶 の 香り 農 か な ロー ルケ ー キ と な っ て お り ま す 。【 も ち ふ 
わ 抹 茶 ク リー ム 大 福 】 代 表 的 な 抹茶 の 産地 の 一 つ 、 遠州 森町 の 
抹茶 を ふん だ ん に 使用 し た ズッシリ と 食べ ご た え 満点 な 和菓子 屋 
が つく る ちょ っ と 洋風 な 抹茶 大 福 で す 。 お 茶 の 「 渋 み 」「 旨 み 」 を 全 
面 に 押し 出し 、 「 甘 味 ]」 は ほど ほど 、 こ く の 深 い 抹 茶 好 き に は 電 ら な 


ャ キト ーー デー ゼノ フォーー い な 「 コ 


【 商 品 仕様 】 
e@ 内 容量 


抹茶 香る ロー ル 320gx1、 抹茶 スタ ー ロ ー ル 350gx 1、 も ち ふ わ 
抹茶 クリ ー ム 大 福 60gx3 


@ 賞 味 期 限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 5616 円 


020 真 ふく 大 吟醸 邊 漬け 


真 ふく を 漬け 込み まし た 。 真 ふく の ブリ ッ と し た 食 感 と 吟醸 酒 粗 の コ 
ク 、 上 品 な 味わい を ご 坦 能 下さ い 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


真 ふ く 大 吟醸 租 漬け 200g ( 真 ふ < 切身 150g、 大 吟醸 酒 粗 床 
50g) x2 


@ 資 味 期限 : 製造 日 90 日 
@ 料金 : 5400 円 
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021 「 ふ く 太 郎 」J ふ ぐち り 美人 銅 


ぶ く 料 理 宅配 の バイ オニ ア で 北九州 オシ リー ワン 企業 『 ふ く 太郎 本 
部 』 が 地元 北九州 大 学 と 産学 連携 で 共同 開発 し た 「 と ら ふぐ コ 
ラー ゲン し ゃ ぶ 用 皮 」 は 鍋 に 入れ る と 他 で は 決し て 味わえ な い ト ロ 
ぐ て と し た 感じ で す 。 プリ プリ の 身 は フグ の 女王 「 天 然 マフ グ 」 を 使用 
し 、 食べ て いる 姿 も 美しく ! 骨 な し スラ イス に 加工 。 女性 の た め に 
豆乳 ベー ス に 生姜 を 加え た 鍋 は 心 も 体 も 温まる 絶品 の ふぐ ちり で 
す 。 お 好み 野菜 と ご 一 緒 に どう ぞ 。 最後 は 残っ た ダシ で 作る フグ の 
リゾ ッ ト を お 楽し みい た だ け ま す 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


ま ふ ぶ く ス ライ ス 180g、 と ら ふ く コ ラー ゲン し ゃ ぶ 用 皮 40g、 と らぶ く 入 
りう どん 250g、 生姜 (塩入 り ) 16g、 だ し 用 昆布 1 枚 、 豆 乳 鍋 
の 素 200ml、 ボ ポン 酢 35g (2 人 前 ) 


@ 資 味 期限 : 出荷 日 30 日 
@ 料金 : 5400 円 


024 ボイル ズワイ ガニ 姿 


厳し い 大 自然 に 囲ま れ た カナダ が 贈 る 本 場 の 味 。 浜 ゆ で 後 、 急 
速 冷凍 し 旨み と 鮮度 を 封じ 込め まし た 。 


@ 賞 味 期限 : 出荷 日 60 日 
@ 料金 : 5940 円 





025 生 ズ ワイ ガー 爪 ボ ーション 









ズワイ ガニ は 、 甘味 が あり ブリ プリ と 弾力 の ある 身 が 自慢 で す 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


生 ズ リ イ ガ ニニ 爪 ボー ショ ン 500g 


@ 賞 味 期限 : 出荷 日 60 日 
@ 料金 : 6480 円 











1 尾 か ら 2 粒 し か 取れ な い 希 少な 秒 爪 を 詰め 合わ せま し た 。 リン グ 
カッ ト が し て あり ます の で 解凍 する だ け で 簡単 に 殻 を お く こ と が 出来 
ます 。 衣 爪 な ら で は の プリ プリ の 食 感 を お 楽し み 下 さい 。 


@ 賞 味 期限 : 出荷 日 60 日 
@ 料金 : 6480 円 


029 生 ず わ いか に ボー ショ ン 


「 カ ニ は 、 お く の が めん どく さて い ! で も 、 食べ た いい ! 」 と いう 方 に 
は うっ て つけ で す 。 か に の 脚 を 1 本 1 本 、 丁寧 に 殻 を は ず し 、 お いた 
状態 で お 届け し ます 。 お 鍋 を 用 意 し て 、 カ ニ の 身 を 手 に 持っ て 、 か 
る で くし ゃ ぶし ゃ ぶす る だ け ! 手 に 持っ て 食べ られ る カニ は 、 お 子 様 
も 大 喜び ! ! 


生 ず わ い 棒 ボー ショ ン 500g 


@ 灘 味 期限 : 出荷 日 60 日 
@ 料金 : 8640 円 
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026 ボイル ズワイ ガー 爪 


027 4 種 ま る ご と 果実 アイ ス 詰合せ 


果実 の 果皮 を 使っ た 、 フ ルー ツ シ ャ ヤー ベッ ト ・ ア イス の セッ ト で す 。 高 
果汁 の シャ ー ベ ッ ト と 濃厚 な アイ ス を お 楽し みく だ さい 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


苺 アイ ス 20gx10 個 、 ハ ー フ バイ ン x2 個 、 ハ ー フ オレ ンジ x3 個 、 
バー フレ モン x3 個 


@ 賞 味 期限 : 製造 日 540 日 
@ 料金 : 6480 円 





031 と らぶ ふく ちり (焼き 白子 付 ) 


ぶ く の 王様 と 呼ば れ て いる 「 と らぶ ふく 」 の アラ と 身 を 豪快 に ブツ 切り に 
し 、 ぶ くち り 鍋 用 に し まし た 。 

さら に 、 白子 だ け を 楽し め る よう に と らぶ ふく の 焼き 白子 も セッ ト に し て 
お り ま す の で 

備え 付け の と ら ふ く ヒ レ を ヒレ 酒 に し て 一 緒 に ご 吉 能 いた だ け ま す 。 
鍋 ・ 焼 き 物 ・ 酒 と 、 色々 な ふく の 味 を お 楽し みく だ さい 。 


【 商 品 仕様 】 


@ 内 容量 

と らぶ ぐ 放 1UUg、 と らぶ ぐ 貴 さ 忠 子 7U9、 と らぶ ふぐ ぶつ切り 
400g( と らぶ ふぐ 切身 1 5 0 g・ ア ラ 2 5 0g) 、 ふ ぐち り ス ー プ 
300g、 と らぶ ふぐ ヒレ 5 枚 、 ふく 醤油 30mlx 3、 も み じ お ろ し 10qgx 
ュ っ 


@ 賞 味 期 限 : 製造 日 90 日 
@ 料金 : 10800 円 


032 と らぶ く 料 理 


本 場 の 調理 師 達 が 1 枚 1 枚 丁寧 に 丹念 に 盛り 付け た お 刺身 と 、 
ちり 鍋 用 と し て と ら ふ ぐち り を セッ ト に し て お り ま す 。 と ら ふ ぐ の ブリ ッ と 
し た 食 感 と 旨味 を お 楽し みく だ さい 。 


【 商 品 仕様 】 
@ 内 容量 


と らぶ ぐ 刺 身 45g (24 cm プラ 皿 ) 、 と 5 ふぐ ちり 250g (切身 
100g、 ア ラ 150g) 、 と らぶ ふぐ 皮 40g、 ぶ ふく 醤油 30mlx 3、 も み じ し 


@ 料金 : 10800 円 
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033 と らぶ く 焼 き 白子 と 刺身 セッ ト 


新鮮 な と ら ふ く の 身 を 謙 っ て 、 た た き に し 1 枚 1 枚 丁 寧 に 盛り 付け 
まし た 。 
と ら 5 ふく の 上 品 な 味わい と 食 感 を お 好み の ボン 酢 で お 楽し みく だ さ 
い 。 

白子 の まろ や か な 旨み を 存 分 に 味わえ る よう 、 焼き 白子 も お 付け 
し まし た 。 

下関 で 採れ た 塩 を 使っ て 、 素 材 の 味 を 邪魔 し な い 優し い 口 当 た 
り の 塩 ポン酢 で お 召し 上 が りく だ さい 。 
と らぶ く 本 来 の 旨み を 引き 出す 塩 ポ ン 酔 は ふく と 相性 抜群 で す 。 


【 商 品 仕様 】 


@ 内 容量 


と らぶ ふぐ た た き 刺 身 (24cm プ ラ 皿 ) 70 g x1 と 5 ぶ ふぐ 皮 100 g 
x1 と ら 5 ぶ ぐ 焼き 白子 70 g x1 塩 ポ ン 酢 100m | ふく ボン 酢 
10 g x3 も み じ お ろ し 10 g x3 


@ 光 味 期限 : 製造 日 90 日 
@ 料金 : 10800 円 





